Manual Meat Mincer Artno 341768

Please read the entire instruction manual before using the product O p erCIﬁ n g i n S"U Cﬁo ns

and then save it for future reference. We reserve the right for

to technical data. In the event of technical problems or other a thin layer of vegetable oil when sold; they should therefore

be washed thoroughly before use.
e Make sure to fit the blade

queries, please contact our Customer Services.

(6) the right way round.
Sdfefy The flat side should face
Never insert your fingers into the mincer. Always use the food outwards toward

pusher to feed food into the mincer. the cutting plate (10).

e Make sure that the cutting
plate (10) locates into

Description
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the locking ring (9).

Making biscuit dough
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11. Feed screw
Food pusher 12. Plastic bushing

Blade 13. Sausage making nozzle N2 ﬂ
Pastry press holder

Body 8. Pastry press plate @ / oF i—&\) @
Handle 9. Locking ring %
Screw 10. Cutting plate (3 x) .
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GREAT BRITAIN ¢« CUSTOMER SERVICE tel. 020 8247 9300
internet: www.clasohlson.co.uk e-mail: customerservice@clasohlson.co.uk

the notches in the body of the mincer (1) before tightening

ENGLISH

Sausage nozzle

Care and maintenance

Wash and dry all parts of the mincer thoroughly before use.
e o prevent the cutting plates and blade from rusting during
storage, they should be washed, dried and then coated
with a thin layer of vegetable oil.
Note: Do not wash any parts of the mincer in
a dishwashing machine.

Disposal

This product should be disposed of in accordance with local
regulations. If you are unsure how to proceed, contact your
local council.

Specifications
Size 148 x 210 mm
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Manuell kottkvarn

La&s igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara
den sedan for framtida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och
bildfel samt &ndringar av tekniska data. Vid tekniska problem
eller andra fragor, kontakta var kundtjanst.

Sakerhet

Stoppa aldrig ner fingrarna i kottkvarnen. Anvand pamataren
for att mata ner i kdttkvarnen.

Beskrivning
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1. Kvarnhus 8. Matris

2. Vev 9. Lésring

3. Skruv 10. Halskiva (3 st.)
4. Bricka 11. Matningsskruv
5. Pamatare 12. Plastbussning
6. Kniv 13. Korvhorn

7. Matrishéllare

SVERIGE » KUNDTJANST tel: 0247/445 00 fax: 0247/445 09
e-post: kundservice@clasohlson.se internet: www.clasohlson.se

SVENSKA

Art.nr 34-1768

Anv('jndning Anvdanda kottkvarnen med korvhornet

Obs! Halskivorna (10) och kniven (6) ar ¢verdragna med % @

ett tunt lager vegetabilisk olja vid leverans, darfor maste de @ G- @

diskas noga innan foérsta anvandning.

e Se till att vanda kniven
(6) ratt vid montering.
Den planslipade delen
ska vandas utat mot
halskivan (10).

e Se till att halskivan (10)
passar in i kvarnhusets
(1) urtag innan du drar &t
l&sringen (9).

Forma deg fill kakor Skotsel och underhall

e Diska och torka av kdttkvarnens alla delar ordentligt efter

@ @ anvandning.
@ For att undvika att halskivor och kniv rostar, ska de efter

diskning torkas sa snabbt som majligt och sedan smorjas
l in med lite matolja for att f& en rostskyddande yta.
e Obs! Diska inte kottkvarnen eller ndgon av dess delar
i diskmaskin.

Avfallshantering

Nér du ska gora dig av med produkten ska detta ske enligt
lokala foreskrifter. Ar du oséker pa hur du ska ga tillvaga,
kontakta din kommun.

Mala kott

Specifikationer

\l777/8 Q) Matt 148 x 210 mm
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Manuell kaﬂkvern Art.nr. 34-1768 NORSK

Les brukerveiledningen grundig fer produktet tas i bruk og ta BrUk Bruk av kjfaﬂkvernen med pzlsehorn
vare pa den for framtidig bruk. Vi reserverer oss mot ev. feil
i tekst og bilde, samt forandringer av tekniske data. Ved tekniske ~ Obs! Hullskivene (10) og kniven (6) er belagt med et tynt lag % @
problemer eller sparsmél, ta kontakt med vért kundesenter. vegetabilsk olje ved levering. Dette utstyret ma derfor rengjores @ G- @
grundig for bruk. @
N e Pase at kniven (6) vender ~
Slkkerhet riktig vei ved montering.
Putt aldri fingrene nedi kjottkvernen. Bruk materen til mating av Den planslipte delen skal
kjottkvernen. vende utover mot hullski-
ven (10).

. e Pass pa at hullskiven (10)

BeSkrlvelse passer inn i kvernhusets

(1) uttak fer du trekker til
l&seringen (9).

Lage deig til kaker Stell og vedlikehold

Vask og terk alle delene til kjottkvernen grundig
umiddelbart etter bruk.

For & unnga at skiver og kniv ruster ber de vasker og
torkes godt etter bruk og umiddelbart settes inn med litt
matolje.

e Obs! Ingen av delene méa vaskes i oppvaskmaskin.

W

Avfallshandtering

Nér produktet skal kasseres, méa det skje i henhold til
lokale forskrifter. Hvis du er usikker, ta kontakt med lokale
myndigheter.

Male kjott | Spesifikasjoner
Mal 148 x 210 mm
550 o
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1. Kvernhus 8. Matrise ©(§Tﬂ\ @

2. Sveiv 9. Lésering % <
3. Skruer 10. Hullskive (3 stk.) o ]
4. Brett 11. Matekurv n—‘ qc@@ 5
5. Mater 12. Plastbussing T T % o
6. Kniv 13. Palsehorn 0 2Z) ﬂ &
7. Matriseholder w
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NORGE « KUNDESENTER tel: 23 21 4000 fax: 2321 4080
e-post: kundesenter@clasohlson.no internett: www.clasohlson.no
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Manuaalinen lihamylly Tuotenro 341768 SUOMI

Lue kayttdohje ennen tuotteen kayttddnottoa ja sailyta se
tulevaa tarvetta varten. Pidatamme oikeuden teknisten
tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti- tai
kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisia ongelmia, ota
yhteys myymalaan tai asiakaspalveluun.

Turvallisuus

Al3 laita sormia lihamyllyyn. Kayté tydnninta, kun laitat lihaa
lihamyllyyn.

Kuvaus
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1. Runko 8. Matriisi

2. Kampi 9. Lukitusrengas
3. Ruuvi 10. Reikélevy (3 kpl)
4. Aluslaatta 11. Sy6ttéruuvi

5. Tydnnin 12. Muoviholkki

6. Terd 13. Makkarasarvi
7. Matriisipidike

SUOMI « ASIAKASPALVELU puh: 020 111 2222

séhkoposti: asiakaspalvelu@clasohlson.fi - kotisivu: www.clasohlson.fi

Kc'iyﬂé Kayta makkarasarvea
Huom.! Reikélevyissé (10) ja terdssé (6) on ohut kerros kasvioljya, % @
minka vuoksi nam& osat tulee pesta huolella ennen kayttoa. @ @ @

e \Varmista, ettd asennat
teran (6) oikein pain.
Tasaisen osan tulee
osoittaa ulospain kohti
reikélevya (10).

Varmista, etta reika-

levy (10) sopii rungon (1)
uraan, ennen kuin kiristat
lukitusrenkaan (9).

Muotoile taikin . . .
wolole fafkinad Huolto ja puhdistaminen

e Pese ja kuivaa lihamyllyn kaikki osat huolellisesti kayton

jalkeen.

Kuivaa reikélevyt ja tera heti pesun jalkeen ja voitele ne

pienellda maaralla kasvidljylla, jotta ne eivat ruostu.

e Huom.! Ala pese lihamylly4 tai sen osia astian-
pesukoneessa.

Kierratys
Kierrata tuote asianmukaisesti, kun poistat sen kaytdsta.
Tarkempia kierratysohjeita saat kuntasi jateneuvonnasta.

Jauha lihaa Tekniset tiedot
Mitat 148 x 210 mm
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Manueller Fleischwolf

Vor Inbetriebnahme die komplette Bedienungsanleitung durchlesen
und aufbewahren. Imttimer, Abweichungen und Anderungen behal-
ten wir uns vor. Bei technischen Problemen oder anderen Fragen
freut sich unser Kundenservice Uber eine Kontaktaufnahme.

Sicherheit

Niemals die Finger in den Fleischwolf stecken. Immer den
Stopfer zum Zuflihren in den Fleischwolf benutzen.

Bes(c;\reibung
00€
L ¥ Cf

O

W

1. Gehéause 8. Schablone

2. Kurbel 9. Sicherungsring

3. Schraube 10. Lochscheibe (3 x)
4. Scheibe 11. Schnecke

5. Stopfer 12. Kunststoffmuffe

6. Messer 13. Wurstflllvorsatz

7. Schablonenhalterung

DEUTSCHLAND ¢ KUNDENSERVICE

Art.Nr. 34-1768

Bedienung

Hinweis: Die Lochscheiben (10) und

das Messer (6) sind ab Werk mit einer dinnen
Schicht pflanzlichem Ol tiberzogen. Deshalb
mussen sie vor der ersten Benutzung grundlich
abgewaschen werden.

e Sicherstellen, dass das Messer (6) bei der
Montage richtig herum eingesetzt wird.
Die gerade geschliffene Seite muss nach
auBen zur Lochscheibe (10) hin gerichtet sein.
e Bevor der Sicherungsring (9) angezogen
wird sicherstellen, dass die Lochscheibe
(10) in die Offnung am Gehéause (1) passt.

Mit dem Fleischwolf Teig formen

Unsere Homepage www.clasohlson.de besuchen und auf Kundenservice klicken.

DEUTSCH

Mit dem Fleischwolf Wurste stopfen

Pflege und Wartung

Nach jedem Gebrauch alle Teile des Fleischwolfes
grundlich abwaschen und abtrocknen.
e Um ein Rosten der Lochscheiben und Messer zu
vermeiden empfiehlt es sich, diese nach dem Abwaschen
schnellstmdglich abzutrocknen und danach mit etwas
pflanzlichem Ol als Rostschutz einzudlen.
Hinweis: Den Fleischwolf oder dessen Bestandteile nicht
in der Spulmaschine sptlen.

Hinweise zur Entsorgung

Bitte das Produkt entsprechend den lokalen Bestimmungen
entsorgen. Weitere Informationen sind von der Gemeinde oder
den kommunalen Entsorgungsbetrieben erhéltlich.

Technische Daten

Abmessungen 148 x 210 mm
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