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Dual air fryer
Art. no. 44-6306 Model MF-CY80SA2

Please read the entire instruction manual before using the product and then keep it for future
reference. We accept no liability for any errors in the text or images and reserve the right to make
any necessary changes to technical data. If you have technical problems or other questions,
please contact our customer service team (see address details on the back).

Safety

¢ The product can be used by children aged 8 and over and by
people with any form of disability or with a lack of experience
and knowledge which could put their safety at risk, provided
that they have been given instruction in using the product
safely and understand the potential risks.

e Never let children play with the product.

e Children over the age of 8 can clean and maintain the air fryer,
provided that they are supervised by an adult.

e Keep the product and its power cable out of the reach of
children under the age of 8.

e |f the power cable is damaged in any way, it must be replaced
by a qualified electrician.

e Never immerse the product or the power cable in water or
other liquid.

e A Warning: The product will get hot while it is in use. Surfaces
of the product that are not heating elements can also reach
high temperatures. Since some people are more sensitive
to heat than others, the product must be handled with great
CAUTION. Touch only the insulated handles or grips and wear
heatproof oven gloves or mitts. Allow any surface that is not
an insulated handle or grip to cool down before touching it.

¢ The product must always be unplugged before it is cleaned
and when it is not in use. Allow the product to cool down
before you remove or replace any parts of it.
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e Using accessories which are not recommended by the
manufacturer or the retailer may result in injury.

¢ The product is intended for indoor use only.

¢ Never let the power cable hang over the edge of a table or
worktop. The power cable must never come into contact with
hot surfaces.

e Never put the product on or near a hot hob. Never put it in an
oven.

¢ The product must not be used in any way other than that
described in this instruction manual.

¢ The product must never be connected to a timer or other
equipment which turns it on automatically.

¢ Never subject the product to impacts or shocks and do not
expose it to extremely hot, cold or dusty environments.

e Pyt all the food in the basket so that it does not come into
contact with the heating element.

¢ Never cover the air inlet or outlet.
¢ Never fill the air fryer with oil or other liquid.
¢ Never touch the inside of the product while it is in use.

e Every accessible surface of the product can become hot when
it is in use.

/\ Warning:

e The product should only be connected to a 230 V AC, 50 Hz
power socket.

e Never use the product if it is damaged in any way or not
working properly or if the power cable or plug is damaged. Do
not use the product if you have dropped it on the floor or into
water or other liquid.

e Never use the product if your hands are damp or wet.

e Make sure that the product is completely dry before using it.



e Never put the product near a wall or close to other equipment.
Leave a gap of at least 10 cm behind, above and on all sides
of the product.

¢ Never put anything on top of the product.
e Never leave the product unattended while it is in use.

¢ \When the product is in use, hot steam will come out of the air
outlet. Keep your hands and face a safe distance away from I
the steam and the air outlet.

e Be careful when you take the pan out, because steam and hot
air will escape.

¢ Unplug the product immediately if you see black smoke
coming out of it. Wait until the smoke has dissipated and the
product has cooled down before you remove the pan.

e You must put the product on a firm, level surface that can
support its weight.

¢ The product is intended only for normal domestic use and
must only be used in the way described in this instruction
manual. It is not intended for use in settings such as staff
canteens, offices, hotels or hostels.

¢ The product must be allowed to cool down for at least 30
minutes before it can be handled safely for cleaning etc.

e The pan and the basket will be very hot after use and should
be put on a heatproof surface.

& Warning: Hot surfaces!

Before using the product for the first time
e Remove all the packaging.

e Wash the pan and the rack carefully. Use only a mild detergent. Never use solvents or
corrosive chemicals.

English

e Rinse the pan and the rack thoroughly and make sure that they are completely dry before
use.
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Product description

1. Window 4. Handle
2. Rack in the bottom of the pan 5. Control panel
3. Pan 6. Air outlet

Control panel

/ (sx-;; -) \

e Grill

{  Temp/Time > = Bake

e= Dehydrate

-
e= Roast

Light Air fry
- Broil

< Temp/Time >
e» Reheat

-
-
«= Bagel
Cancel - 3 Sec - Keep warm
9)

Cancel - 3 Sec

9 )

7. Time/temperature, air fryer 1
8. Time/temperature, air fryer 2
9. Settings, air fryer 1
10.Quick presets

11.Settings, air fryer 2



Buttons

Sync | Match
cook

finish

Synchronise end times between the two air fryers/The same program
for both air fryers.

< Temp/Time

Time/temperature settings.

Switch on the light in the air fryer.

Quick presets

Press for start/pause and press and hold for standby mode.

Select an air fryer

The set cooking time is shown during programming.
The remaining cooking time is shown during cooking.

Set temperature.

Cooking is finished.

Temperature sensor fault.

Switch the air fryer off and unplug it from the wall socket. Wait 30 seconds
before plugging it in again. If you are still having problems, contact our
customer service team.

The left-hand or right-hand basket has been removed.
Note: None of the buttons for the basked will work when it has been
removed.

Shows when the "Sync Finish" function is active. The basket with the
shortest cooking time will be put on hold until the remaining time for both
baskets is the same.

Communication Error: Both the left and right display show EU. The buzzer
sounds 10 times and the unit enters safe mode. Turn off the fryer and un-
plug it from the wall socket, wait 30 seconds, then plug it back in. Contact
customer service if the problem persists.

In standby mode, i appears when the temperature is still high and "
when the temperature in the basket is low.
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Usmg the product

Always spread out the food evenly in the pan and on the rack to make sure that it
cooks evenly.

Do not put pieces of food on top of one another or they will cook unevenly.
Spray or brush a little oil on the food before you cook it to make it extra crisp.
The product automatically enters standby mode after 2 minutes of inactivity.

We recommend shaking, turning or stirring most types of food halfway through the cooking
time. After half of the cooking time has passed, five beeps will sound and the message
“Turn food” will appear on the display to remind you to turn the food.

The cooking time and temperature can be adjusted (in pause mode) at any time while the
food is cooking.

After half the cooking time, a signal sounds twice and “Turn food” appears for 30 seconds. No
reminder is given for times under 3 minutes. If settings are changed, the message disappears.

A Warning: Never touch the pan after the food has just finished cooking. It will be very hot.
Only ever lift the pan using the handle.

1.
2.

o o~ W

Connect the power cable to an earthed wall socket. “Lr appears on the display.

Remove the pan from one of the air fryers. “OPEN” appears on the display. Never use the
pan without the rack.

. Put the food in the pan.
. Slide the pan into the air fryer and make sure that it is fully inserted.

. Select which fryer you want to use by pressing or .
. Here you can select whether you want to set the time and the temperature manually or

choose one of the quick presets (10).

- Manual setting: Press Temp/Time and set the time and the temperature by pressing < and >.
Press Temp/Time 10 switch between the time and the temperature.

- Quick presets: To select one of the quick presets, press or @ once or
repeatedly. The LED light by the quick preset will come on.

. Press to start cooking.
. An audible signal will sound and “End” will appear on the display when the cooking is finished.

Start and pause
The time and the temperature can only be changed in pause mode.

When the air fryer is in use, press _) to pause the cooking process.

Press and hold . to switch off the selected fryer completely.

Using both air fryers with the same program

1.

2.

3.

Enter the time and the temperature for the air fryer or @

Press | s )to copy the program to the other air fryer.

Press on both air fryers to start cooking.



Synchronise the end time of the two air fryers

If the air fryers have different cooking times, you can synchronise the end times to make sure that
cooking finishes at the same time.

Sync |

Press \_™"___in pause mode. The air fryers will start again and the one with the shortest time
left will be put on “HOLD” until the remaining time is the same.

Table with examples of food that can be cooked in an air fryer
Bear in mind that the weight, time and temperature are estimates and may vary.

Food Program Amount Cooking tempera- Time
ture
Frozen chips Air fry 300 g 180°C 27 mins
Chicken wings Air fry 250 g 190°C 16 mins
Steak Grill 150 g 200°C 12 mins
Chicken thighs Brail 350¢g 190°C 20 mins
Fish Girill 150 g 180°C 12 mins
Prawns Broil 250¢g 180°C 14 mins
Basket Broil 250 g 180°C 10 mins
Biscuits Bake 6 biscuits 170°C 13 mins
Pizza Broil 100 g 180°C 8 mins
Slices of bread Roast 709 170°C 10 mins
Defrost Air fry 150 g 80°C 9 mins
Dried apple Dehydrate 459 80°C 120 mins
Warm up Reheat 150 g 170°C 8 mins
Keep warm Keep warm - 75°C 20 mins

Add another three minutes to the cooking time if the air fryer is cold when you start using it.

Care and maintenance

e Switch off the air fryer and unplug it from the wall socket. Let the air fryer cool down
completely.

e Clean the outside of the air fryer using a damp cloth. Use only mild detergents. Never use
solvents or corrosive chemicals.

e Wash the pan and basket in hot water and washing-up liquid. Rinse thoroughly. Only use a
soft washing-up brush or sponge. Never use metal utensils to clean the basket or the pan.
This could damage the coating.

e Wipe the area in the air fryer where the pan goes with a damp cloth and carefully brush the
heating element.

e [f you are not going to use the air fryer for a long time, you should switch it off, unplug it and
store it in a dry, dust-free environment out of the reach of children.
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Troubleshooting quide

The air fryer will not
switch on.

Make sure that the power cable is undamaged and is plugged
firmly into a wall socket.

Check that there is a power supply to the wall socket.
Check that the timer is correctly set.

The food is not
cooked when the
timer stops.

The temperature is too low.
The cooking time is too short.
The basket contains too much food.

The food has cooked
unevenly.

Some types of food might need to be shaken a little halfway
through the cooking time.

The food is not crisp
after cooking.

Make sure that you cook the right type of food. Food that needs
frying in oil is not suitable for an air fryer.
Try brushing the food with a little oil before cooking.

Steam comes out
of the fryer during
cooking.

If you cook fatty foods, fat can build up in the pan. Steam then
forms and the pan may become hotter than normal. This will not
damage the air fryer or have a negative effect on the end result.
The pan contains fat from when it was last used. Make sure you
clean the pan thoroughly every time you use it.

Fresh chips cook
unevenly.

Rinse uncooked chips thoroughly to remove the starch before
cooking.
Check that you have used a suitable variety of potato.

Chips are not crispy
after cooking..

Try brushing them with a little oil before cooking.
Cut them into thinner pieces.

Responsible disposal

This symbol indicates that the product should not be disposed of with general
household waste. This applies throughout the entire EU. To prevent any harm to the
environment or health hazards caused by incorrect waste disposal, the product must
be handed in for recycling so that the materials can be disposed of in a responsible

way. To recycle the product, take it to your local recycling facility or contact the
retailer. They will ensure that the product is disposed of in a way that does not harm

the environment.

Specifications

Power supply
Power output

Power consumption in standby mode

Capacity

Adjustable cooking temperature
Dimensions (W x H x D)

Weight

220-240 V AC, 50/60 Hz
2400 W

0.8W

41+ 41

40-200°C

374 x 369 x 303 mm
7.8 kg

Power consumption of OFF mode: 0.8 W

Period after which the equipment automatically reaches OFF mode: 2 minute
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Varmluftsfritos dubbel

Artnr 44-6306 Modell MF-CY80SA2

Las igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for framtida bruk.
Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data. Vid tekniska problem
eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter pa baksidan).

Sakerhet

e Produkten far anvandas av barn fran 8 ar och av personer
med nagon form av funktionsnedséttning, brist pa erfarenhet
eller kunskap som skulle kunna aventyra sékerheten, om de
har fatt instruktioner om hur produkten pa ett sakert satt ska
anvandas och forstér faror och risker som kan uppkomma.

e |4t aldrig barn leka med produkten.
e Rengdring och skétsel far utféras av barn fran 8 &r i vuxens narvaro.
e Hall produkten och dess néatkabel utom rackhall for barn under 8 ar.

e Om nétkabeln pa nagot satt skadas ska den bytas av
behorig elektriker.

e Sank aldrig ner natkabeln eller produkten i vatten eller annan vatska.

e A Varning! Produkten blir het vid anvandning. Aven ytor
som inte har direkt uppvarmningsfunktion kan na héga
temperaturer. Eftersom varme uppfattas olika av olika
personer ska produkten hanteras med stor FORSIKTIGHET.
Vidror endast isolerade handtag och greppytor och anvand
skyddshandskar etc. Alla ytor som inte ar isolerade handtag
eller greppytor ska svalna innan de vidrors.

¢ Dra ut stickproppen ur vagguttaget fore rengdring och nar
produkten inte anvands. Lat produkten svalna innan nagra
delar plockas pa eller av.

e Anvandning av andra tilloehdr &n sddana som rekommenderats
av tillverkaren eller forséljningsstallet kan leda till personskada.

e Produkten ar endast avsedd for inomhusbruk.

11
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Svenska

Lat aldrig néatkabeln hanga ut dver kanten pa en bank eller
ett bord. Lat den heller aldrig komma i kontakt med heta ytor.

Placera aldrig produkten pé eller i narheten av en het spis.
Placera den heller aldrig i en ugn.

Produkten far inte anvandas péa annat satt &n vad som
beskrivs i den har bruksanvisningen.

Produkten far inte anslutas tillsammans med en timer eller
annan tidsstyrd utrustning.

Utsatt aldrig produkten for slag, stdtar, mycket varma, kalla
eller dammiga forhallanden.

Placera alla ingredienser i korgen for att undvika att de
kommer i kontakt med varmeelementet.

Tack aldrig 6ver luftens in- eller utlopp.

Fyll aldrig olja eller annan vatska i produkten.

Vidror aldrig produktens insida nar den anvands.

Alla ytor som ar &tkomliga kan bli varma nar produkten anvands.

A\ Varning!

Produkten far endast anslutas till ett vagguttag med 230V AC, 50 Hz.

Anvand aldrig produkten om den pa nagot sétt ar skadad,
inte fungerar normalt eller om natkabeln eller stickproppen
ar skadade. Anvand den inte heller om du har tappat den
i golvet, i vatten eller annan vatska.

Anvand aldrig produkten om du ar blot eller fuktig om handerna.
Se till att produkten ar helt torr innan den anvands.

Placera aldrig produkten néra en vagg eller nara andra produkter.
Lamna ett avstdnd pa minst 10 cm bakom, pa sidorna och
ovanfor produkten.

Placera aldrig ndgot péa produkten.
Lamna aldrig produkten odvervakad nar den anvands.
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e Nar produkten anvands strommar het &nga ut ur luftutloppet,
hall hander och ansikte pa sékert avstand fran angan och
luftutloppet.

e Var forsiktig nar du tar ut pannan ur produkten, het anga och
luft strdmmar ut.

¢ Dra omedelbart ut stickproppen ur vagguttaget om du ser
svart rok stromma ut ur produkten. Vanta tills rokutvecklingen
upphort och produkten svalnat innan du tar ut pannan.

e Placera produkten pa en plan, stabil yta som orkar bara
produktens tyngd.

e Produkten ar endast avsedd fér normalt bruk i hemmet pa
det satt som beskrivs i den har bruksanvisningen. Den ar
inte avsedd for anvandning i liknande miljder som t.ex.

i personalmatsalar, kontor, hotell och vandrarhem.

e Produkten behdver svalna i minst 30 min innan den sakert kan
hanteras for rengdring etc.

e Efter tillagning &r pannan och korgen mycket varma och ska
placeras pa varmetaligt underlag.

& Varning! Heta ytor!

Fore férsta anvdndning
e Tabort allt férpackningsmaterial.

¢ Diska pannan och gallret noggrant. Anvand ett milt rengéringsmedel, aldrig I6sningsmedel
eller fratande kemikalier.

e Skolj ordentligt och se till att pannan och gallret ar helt torra fére anvandning.

Svenska
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Produktbeskrivning

If
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Iif
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il
1. Fonster 4. Handtag
2. Galler i botten pa pannan 5. Kontrollpanel
3. Panna 6. Luftutiopp
Kontrollpanel

/ 6 (:x.":h ':z::k“) 6 \

Temp/Time

-
Hont

e Grill

e Bake Temp/Time

e= Dehydrate

-
e= Roast

Air fry Light
- Broil

e» Reheat

«= Bagel

- Keep warm

Cancel - 3 Sec

7\
©

9 )

7. Tid / temperatur fritds 1
8. Tid / temperatur fritds 2
9. Instéliningar fritds 1
10.Snabbvalsmenyer
11.Instéliningar fritds 2
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Knappar

sync | Match Synkronisera sluttiderna mellan ugnarna / Samma program till bada
finish cook ugnarna.
{  Temp/Time > Instéliningar tid / temperatur.
Tand belysningen i fritdsen.
Snabbvalsmenyer
Tryck for start/paus och hall in for att satta i vilolage.
@ Val av fritds
Display
AR Under programmering visas den instéllda tillagningstiden.
[ Under tillagning visas den &terstende tillagningstiden.
: |—| : : U Installd temperatur.
:— ' I_= Tillagningen &r slutford.

Fel pa en temperatursensor.
Sténg av fritdsen och dra ut stickproppen ur vagguttaget, vanta 30 sekun-
der och anslut sedan igen. Kontakta kundtjanst om problemet kvarstar.

I Vanster eller hdger korg har tagits ut.
| Obs! Inga knappar fungerar for den korgen medan den &r urtagen.

) Visas nar funktionen "Sync Finish” &r aktiv. Korgen med kortast tillagnings-
i tid pausas tills bada har samma aterstaende tid.

Kommunikationsfel: Bade vanster och hdger display visar EU. Summern
= liuder 10 génger och enheten gér in i felsakert lage. Stang av fritdsen och
- dra ut stickproppen ur vagguttaget, vanta 30 sekunder och anslut sedan
igen. Kontakta kundtjéanst om problemet kvarstar.

I / | | standby I&ge visas "W nar temperaturen fortfarande &r hdg och "7 nar
- temperaturen ar lag i korgen.
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Svenska

Anvandning

e Fordela alltid maten jamnt i pannan och pa gallret for jamn tillagning.

e Undvik att ingredienser ligger ovanpa varandra, det kan ge ojamnt resultat.

e For att f& maten extra krispig kan du spraya eller pensla pa lite olja innan tillagning.
e Produkten gar automatiskt i vilolage efter 2 minuter om den inte anvands.

e For de flesta ingredienser rekommenderas att skaka, vanda eller réra om maten halvwvags in i
tillagningen. Efter halva tillagningstiden hors fem signaler och meddelandet “Turn food” visas i
displayen for att paminna dig om att vanda maten.

e Tid och temperatur kan justeras nar som helst under tillagningen (i pausat lage).
e Efter halva tillagningstiden ljuder en signal tva ganger och "Turn food” visas i 30 sekunder.

Ingen paminnelse ges vid tider under 3 minuter. Om instaliningar &ndras forsvinner meddelan-
det.

A Varning! Vidrér aldrig pannan efter avslutad fritering. Den blir mycket het.
Ta endast i handtaget.

1. Anslut natkabeln till ett jordat vagguttag. “L” visas i displayen.
2. Dra ut pannan ur en av fritéserna. el
utan galler.

. Placera ingredienserna i pannan.
. Skjut in pannan i fritésen, se till att den ar helt inskjuten.

. Vélj vilken fritds som ska anvandas genom att trycka @ eller .

. Hér kan du vélja mellan om du vill stélla in tid och temperatur manuellt eller valja fran
snabbvalsmenyn (10).

- Manuell instéllning: Tryck Temp/Time och stéll in énskad tid och temperatur med < och >.
Tryck Temp/Time fr att stega mellan tid och temperatur.

- Snabbvalsmeny: For att vélja ett alternativ frdn snabbvalsmenyn, tryck eller

en eller flera ganger. LED-indikator bredvid aktuell meny lyser.

7. Tryck for att paboria tillagningen.

8. En ljudsignal ljuder och “End” visas i displayen nér tillagningen ar Kklar.

visas i displayen. Anvand aldrig pannan

o o~ W

Start och paus
Andring av tid och temperatur kan endast géras i pausat lage.

e Under anvandning, tryck

e Tryck och hallin

for att pausa tillagningen.

for att stdnga av vald fritds helt.

Anvand bada fritéserna med samma program

1. Stallin tid och grader pa fritds eller @

2. Tryck | s )fér att kopiera programmet till den andra fritésen.

3. Tryck pa bada fritdserna for att pabdria tillagningen.
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Synkronisera sluttiden mellan fritéserna

Om tillagningstiden pa fritdserna skilier, kan man synkronisera sluttiderna sa att tillagningen
avslutas samtidigt.

. Coame | Lo ) ) o
pausat lage, tryck \_""___ Fritdserna startar igen och fritdsen med kortast tillagningstid kvar

satts pa "HOLD” tills samma aterstaende tid kvarstar.

Tabell med exempel pa ingredienser

Tank pa att vikt, tid och temperatur ar ungeférliga och kan variera.
Ingrediens Program Mangd Tillagningstemp Tid
Frysta pommes frites Air fry 300 g 180 °C 27 min 2
Kycklingvingar Air fry 250 g 190 °C 16 min %
Biff Grill 150 g 200 °C 12 min &
Kycklingklubba Broil 3509 190 °C 20 min
Fisk Girill 150 g 180 °C 12 min o
Rakor Broil 250¢g 180 °C 14 min
Korv Broil 250 g 180 °C 10 min
Kakor Bake 6 st 170 °C 13 min
Pizza Broil 100 g 180 °C 8 min
Brodskiva Roast 709 170 °C 10 min
Tina upp Air fry 150 g 80 °C 9 min
Torkat &pple Dehydrate 459 80 °C 120 min
Varm upp Reheat 150 g 170 °C 8 min
Varmhalining Keep warm - 75 °C 20 min

L&gg till 3 min pa tillagningstiden om fritsen &r kall nar tillagningen pabdrjas.

Skétsel och underhall

Stéang av fritdsen och dra ut stickproppen ur vagguttaget. Lat fritdsen svalna helt.

Reng?r fritdsen utvandigt med en [&tt fuktad trasa. Anvand ett milt rengéringsmedel, aldrig
|6sningsmedel eller fratande kemikalier.

Diska pannan och korgen med varmt vatten och diskmedel. Skélj noggrant. Anvand endast
mjuk diskborste/svamp. Anvand aldrig metallféremal for att rengéra korgen eller pannan, det
kan skada belaggningen.

Torka av pannans utrymme i fritdsen med en latt fuktad trasa och borsta forsiktigt av varmeelementet.

Stang av fritdsen, dra ut stickproppen ur vagguttaget och férvara fritdsen torrt och dammffritt
utom rackhall for barn om den inte ska anvandas under en langre period.
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Felsdkningsschema

Fritdsen startar inte.

Ar natkabeln hel och ordentligt ansluten till vagguttaget?
Finns det strém i vagguttaget?
Ar timern ratt installd?

Ingredienserna ar inte
fardiga nar timern
raknat ner.

Temperaturen ar for lag.
Tillagningstiden &r for kort.
Det &r for mycket ingredienser i korgen.

Ingredienserna &r
ojamnt tillagade.

Vissa ingredienser behdver skakas om nar halva tillagningstiden har
passerat.

Ingredienserna blir
inte krispiga efter
tillagningen.

Se till att anvanda ratt typ av ingredienser. Ingredienser avsedda att
friteras i olja ar inte lampliga i en luftfritds.
Prova att pensla en liten méngd olja pa ingredienserna innan tillagning.

Anga kommer ur
fritdsen vid tillagning.

Om du tillagar feta ingredienser kommer fett att samlas i pannan.
,&nga bildas och pannan kan bli hetare &n normalt. Detta skadar
inte fritdsen och paverkar heller inte slutresultatet negativt.
Pannan innehaller fett fran foregaende tillagning. Se till att rengéra
pannan ordentligt mellan anvandningstillfallena.

Farska pommes frites
ar ojamnt tillagade.

Skolj dina pommes frites ordentligt for att fa bort stérkelse fore tilagning.
Har du anvant en olamplig potatissort?

Dina pommes frites
blir inte krispiga efter
tillagningen.

Prova att pensla pa lite olja fore tillagningen.
Skar tunnare pommes frites.

Avfallshantering

Denna symbol innebér att produkten inte far kastas tillsammans med annat
hushallsavfall. Detta géller inom hela EU. For att forebygga even-tuell skada pa miljé
och halsa, orsakad av felaktig avfallshantering, ska produkten lamnas till &tervinning
sd att materialet kan tas omhand pé ett ansvarsfullt satt. Nar du lamnar produkten till

atervinning, anvand dig av de returhanteringssystem som finns dér du befinner dig
eller kontakta inkdpsstéllet. De kan se till att produkten tas om hand pa ett for miljon

tillfredstallande satt.

Specifikationer

Natanslutning 220-240 V AC, 50/60 Hz
Effekt 2400 W
Stromférbrukning i vilolage 0,8 W

Kapacitet 41+41

Justerbar tillagningstemperatur 40-200 °C

Matt (b x h x d) 374 x 369 x 303 mm
Vikt 7,8 kg

Effektforbrukning i OFF-lage: 0,8 W
Period efter vilken utrustningen automatiskt gér till OFF-lage: 2 minut
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Airfryer dobbel

Art.nr. 44-6306 Modell MF-CY80SA2

Les giennom hele bruksanvisningen for produktet tas i bruk, og ta vare pa den for fremtidig bruk.
Vi tar forbehold om eventuelle feil i tekst og bilder, samt endringer av tekniske data. Ved tekniske
problemer eller sparsmal, ta kontakt med vart kundesenter. (Se kontaktopplysninger pé baksiden).

Sikkerhet

Produktet kan brukes av barn fra 8 ar og av personer med
funksjonsnedsettelser eller manglende erfaring/kunnskap som
kan pavirke sikkerheten, dersom de har fatt oppleering om
sikker bruk av produktet. Det er dog viktig at de forstar hvilke
farer som vil kunne oppsta.

La aldri barn leke med produktet.

Rengjering og vedlikehold kan utferes av barn fra 8 &rs alder
under tilsyn av voksen person.

Hold produktet og tilherende stramledning utenfor barns
rekkevidde (barn under 8 &r).

Hvis stramkabelen er skadet, méa den skiftes av en fagleert
elektriker.

Senk aldri produktet eller stramledningen ned i vann eller
annen vaeske.

A Advarsel! Produktet blir sveert varmt under bruk. Ogsé
overflater som ikke er direkte tilknyttet oppvarmingsfunksjonen
kan oppné hoye temperaturer. Varme oppleves sveert
forskjellig av ulike personer, og produktet ma derfor behandles
med stor VARSOMHET. Beror kun de isolerte handtakene og
andre gripeflater, og bruk alltid grytekluter, grytevotter, etc. Alle
overflater som ikke har isolerte handtak eller gripeflater, ma
avkjoles for de berores.

Trekk alltid stopselet fra stramuttaket for rengjering og nér
produktet ikke brukes. La produktet avkjeles fer montering/
demontering av deler.

Norsk
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Bruk av annet tilbehor enn det som er anbefalt av produsent
eller forhandler kan medfore personskade.

Produktet er kun beregnet til innendors bruk.

La aldri stramkabelen bli hengende over kanten pé en benk
eller et bord. Den mé heller ikke komme i kontakt med varme
overflater.

Plasser ikke produktet pa eller nger en varm komfyr. Plasser
det heller aldri i en stekeovn.

Produktet méa ikke brukes pa annen mate enn det som er
beskrevet i denne bruksanvisningen.

Produktet méa ikke kobles til timer eller andre tidsstyrte enheter.

Produktet méa ikke utsettes for slag, stet eller sveert kalde,
varme eller stovete omgivelser.

Plasser ingredienser i kurven slik at de ikke kommer i kontakt
med varmeelementet.

Dekk aldri til luftinntaket eller luftutlopet.

Fyll aldri produktet med olje eller annen vaeske.

Produktets innside méa ikke bergres under bruk.

Alle tilgjengelige overflater kan bli varme nar produktet er i bruk.

A\ Advarsel!

Produktet mé& kun kobles til stikkontakter med 230 V AC, 50 Hz.

Produktet méa ikke brukes hvis det, stramkabelen eller
stopselet er skadet eller ikke fungerer som det skal. Bruk ikke
produktet hvis du har mistet det i gulvet, i vann eller annen
veeske.

lkke berer produktet med vate eller fuktige hender.
Pase at produktet er helt tort for det brukes.

Plasser aldri produktet naer en vegg eller tett inntil andre
produkter. Serg for fri avstand pa minst 10 cm bade bak, over
0g pa alle sider av produktet.
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e Plasser aldri noe oppa produktet.
e Forlat aldri produktet uten tilsyn mens det er i bruk.

e Produktet avgir varm damp fra utlgpsventilene. Serg for &
holde alle kroppsdeler pa avstand fra dampen og luftutlopet.

e Vaer forsiktig nar du tar pannen ut av produktet. Varm damp
og luft strammer ut.

e Trekk umiddelbart ut stopselet dersom du ser svart royk
stremme ut av produktet. Vent til raykutviklingen har opphaort
og produktet er avkjolt for du tar ut pannen.

e Plasser produktet pa et plant, stabilt underlag som téler vekten
av produktet.

e Produktet er kun beregnet til privat bruk i hiemmet, slik det er —
beskrevet i denne bruksanvisningen. Det er ikke beregnet for
bruk i kantiner, kontorer, hotell eller vandrerhjem.

e Produktet ma avkjoles i minst 30 minutter for det kan
handteres eller rengjores.

e Etter bruk er pannen og kurven sveert varme og ma sta pa et
varmebestandig underlag.

& Advarsel! Varme flater!

Far forste gangs bruk
e Fjern all emballasje.

e Vask pannen og risten grundig. Bruk et mildt rengjeringsmiddel, aldri lesemidler eller etsende
kjemikalier.

e Skyll godt og serg for at pannen og risten er helt torre for bruk.

Norsk
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Produktbeskrivelse @

of—

1. Vindu 4. Handtak

2. Ristibunnen av pannen 5. Kontrollpanel

3. Panne 6. Luftutiop

Kontrollpanel

/ Sync Match \
finish cook
- Grill
< Temp/Time > «= Bake < Temp/Time >

e= Dehydrate

-
e= Roast

Light Air fry
e  Broil

e=» Reheat

-
-
a= Bagel
Cancel - 3 Sec am Keep warm
9)

Cancel - 3 Sec
N\ N\

9 )

7. Tid/temperatur, frityrkoker 1
8. Tid/temperatur, frityrkoker 2
9. Innstillinger, frityrkoker 1
10.Hurtigvalgsmenyer
11.Innstillinger, frityrkoker 2
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Knapper

Sync |
finish

Match
cook

Synkroniser sluttidene mellom ovnene/Samme program péa begge
ovnene.

< Temp/Time

>

Innstilling av tid/temperatur.

Tenn lyset i frityrkokeren.

Hurtigvalgsmenyer

Trykk for start eller pause og hold inne for & sette i hvilemodus.

Valg av frityrkoker

Under programmering vises innstilt tilberedningstid.
Under tilberedning vises gjenveerende tilberedningstid.

Innstilt temperatur.

Maten er ferdig tilberedt.

Feil pa en temperatursensor. Skru av frityrkokeren og trekk stikkontakten
ut av vegguttaket, vent i 30 sekunder og koble sa til igjen. Ta kontakt med
kundesenteret vart dersom problemet vedvarer.

Venstre eller hoyre kurv er tatt ut.
Obs! Ingen knapper fungerer for kurven som er tatt ut av airfryeren.

Vises nar funksjonen "Sync Finish" er aktiv. Kurven med kortest tilbered-
ningstid pauses til det gjenstér like lang tid pa den andre.

Kommunikasjonsfeil: Bade venstre og heyre display viser EU. Summeren
lyder 10 ganger, og enheten gar i sikkerhetsmodus. Sla av frityrkokeren og
trekk ut stopselet fra stikkontakten. Vent i 30 sekunder og koble deretter il
igjen. Kontakt kundeservice hvis problemet vedvarer.

| standbymodus vises "H” nar temperaturen i kurven fortsatt er hoy og

n» o,
L narden erlav.
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Bruk

Fordel alltid maten jevnt i pannen og pa risten slik at den tilberedes jevnt.
e Unnga at ingredienser ligger oppa hverandre, da det kan gi et ujevnt resultat.
e For at maten skal bli ekstra spre, kan du spraye eller pensle pa litt olje fer tilberedning.
e Produktet gar automatisk i hvilemodus etter 2 minutter uten bruk.

e Det er anbefalt & riste, snu eller rere i maten underveis ved tilberedning av de fleste ingrediens-
er. Etter halve tilberedningstiden heres fem signaler, og meldingen “Turn food” vises i displayet
for & minne deg pa & vende maten.

e Tid og temperatur kan justeres nér som helst i tilberedningsprosessen (i pausemodus).

e Nar halvparten av tilberedningstiden har gétt, hares et signal to ganger og «Turn food» vises
i 30 sekunder. Ingen pdminnelse vises ved tider under 3 minutter. Hvis innstillinger endres,
forsvinner meldingen.

A Advarsel! Ikke kom nzer pannen for den er avkjolt etter bruk. Den blir sveert varm.

Hold kun i handtaket.

1. Stopselet kobles til en jordet stikkontakt. “L” vises pa skjermen.

2. Trekk ut en av pannene fra frityrkokeren. “DFET” vises pa skjermen. Bruk aldri produktet
uten rist.

. Legg ingrediensene i pannen.

. Skyv pannen inn i frityrkokeren og pése at den er skjovet helt inn.

. Velg hvilken frityrkoker som skal vaere pa ved a trykke pa eller .

. Her kan du velge om du vil stille inn tid og temperatur manuelt eller velge fra
hurtigvalgsmenyen (10).

- Manuell innstilling: Trykk pa Temp/Time 0g still deretter inn ensket tid og temperatur med < og >.
Trykk p& Temp/Time for & bevege deg mellom tids- og temperaturinnstilingene.

o o~ W

- Hurtigvalgsmeny: For & velge et alternativ fra hurtigvalgmenyen, trykk pa @ eller
en eller flere ganger. LED-indikatoren ved siden av aktuell meny lyser.
7. Trykk pa

..) for & starte tilberedningen.
8. Airfryeren avgir et lydsignal og «<End» vises pa skjermen nar maten er ferdig tiloeredt.

Start og pause
Endring av tid og temperatur kan kun gjeres i pausemodus.

e Under bruk, trykk pa

_) for & pause tilberedingen.

e Trykk og hold inne _) for & sla frityrkokeren helt av.

Bruke begge frityrkokerne med samme program

1. Stillinn tid og grader pa frityrkoker eller .

2. Trykk pa | s )for & kopiere programmet til den andre frityrkokeren.

3. Trykk pa _) pa begge frityrkokerne for & starte tilberedningen.
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Synkronisere sluttiden mellom frityrkokerne

Dersom tilberedningstiden for de to frityrkokerne avviker, kan du synkronisere sluttiden slik at
maten blir ferdig samtidig.

| pausemodus, trykk pa @ Frityrkokerne starter igjen og frityrkokeren med kortest gjen-
stéende tid settes pa “HOLD” frem til det gjenstér like lang tid p& den andre.

Tabell med eksempler pa ingredienser
Husk at vekt, tid og temperatur er omtrentlige og kan variere.

Ingrediens Program Mengde Tilberednings- Tid
temp.
Frosne pommes frites Alirfry 300 g 180 °C 27 min.
Kyllingvinger Airfry 250 g 190 °C 16 min.
Biff Grill 150 g 200 °C 12 min.
Kyllingklubber Brail 350¢g 190 °C 20 min. N
Fisk Girill 150 g 180 °C 12 min.
Reker Broil 250¢g 180 °C 14 min. —0‘4)
Polse Broil 250 g 180 °C 10 min. o
Smékaker Bake 6 stk. 170 °C 13 min. <
Pizza Broil 100 g 180 °C 8 min.
Brodskive Roast 709 170 °C 10 min.
Tine Airfry 150 g 80 °C 9 min.
Torket eple Dehydrate 459 80 °C 120 min.
Varme opp Reheat 150 g 170 °C 8 min.
Holde varmt Keep warm - 75 °C 20 min.

Legg til ca. 3 minutter péa tiden hvis frityrkokeren er kald nér prosessen starter.

Vedllkehold

Skru av frityrkokeren og trekk stopselet ut av stikkontakten. La frityrkokeren bli helt kald.

¢ Rengjor produktet utvendig med en lett fuktet klut. Bruk et mildt rengjeringsmiddel, aldri
lesemidler eller etsende kjemikalier.

e Pannen og kurven vaskes i varmt vann med oppvaskmiddel i. Skyll grundig. Bruk kun en myk
oppvaskberste eller svamp. Bruk aldri metallgjenstander til rengjering av kurv eller panne. Det
kan skade belegget.

e Tork av plassen hvor pannen er plassert i airfryeren med en lett fuktet klut og berst forsiktig av
varmeelementet.

e Skru av frityrkokeren, trekk ut stepselet og oppbevar den tert og stevfritt utenfor barns
rekkevidde dersom den ikke skal brukes over lengre tid.
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Feilsgkingsskjema

Airfryeren starter ikke.

Er stramkabelen hel og ordentlig koblet til stikkontakten?
Er det strom i vegguttaket?
Er timeren riktig innstilt?

Maten er ikke ferdig
etter innstilt tid.

Temperaturen er for lav.
Tilberedningstiden er for kort.
Det er for mye mat i kurven.

Maten er ujevnt
tilberedt.

Enkelte ingredienser ma ristes halvveis i tilberedelsen for at de skal
bli jevnt fritert.

Maten blir ikke spro
etter tilberedning.

Bruk matvarer som egner seg for varmiuftsfritering. Matvarer som
er beregnet for tilberedning i olje, er ikke egnet for airfryer.
Prov a pensle litt olie pa maten for tilberedningen.

Det kommer damp
ut av airfryeren under
tilberedningen.

Hvis du tilbereder matvarer med mye fett i, vil det samle seg fett

i pannen. Dette forer til at det dannes damp og pannen kan blir
varmere enn normalt. Dette skader ikke frityrkokeren og pavirker
heller ikke sluttresultatet negativt.

Pannen inneholder fett fra forrige gang. Pass pé & rengjere pannen
godt etter hver bruk.

Ferske pommes frites
er ujevnt tilberedt.

Skyll dem godit fer tilberedning for & bli kvitt stivelse som ligger pa
overflaten.

Har du brukt en potettype som ikke egner seg?

Pommes fritesen blir
ikke spro.

Forsok & pensle dem med litt olie for de friteres.
Lag tynnere pommes frites.

Avfallshandtering

Dette symbolet betyr at produktet ikke ma kastes sammen med ovrig

husholdningsavfall. Dette gjelder i hele EGS. For & forebygge eventuelle skader
pa helse og milig som felge av feil handtering av avfall, skal produktet leveres til
gjenvinning, slik at materialet blir tatt hand om pé en tilfredsstillende mate. Nér

produktet skal kasseres, benytt eksisterende systemer for returhandtering, eller
kontakt forhandler. De vil ta hand om produktet pa en miljgmessig forsvarlig mate.

Spesifikasjoner

Stromtilkobling

220-240 V AC, 50/60 Hz

Effekt 2400 W
Stromforbruk i hvilemodus 0,8 W

Kapasitet 41+41

Justerbar tilberedningstemperatur  40-200 °C

Mal (b x d x h): 374 x 369 x 303 mm
Vekt 7,8 kg

Stremforbruk i AV-modus: 0,8 W
Periode etter hvilken utstyret automatisk géar over i AV-modus: 2 minutt
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limafriteerauskeitin, jossa kaksi koria
Tuotenro 44-6306 Malli MF-CYB0SA2

Lue koko kayttdohje ja séasta se tulevaa kayttda varten.

Pidatdmme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti-
tai kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisid ongelmia, ota yhteys myymalaan tai
asiakaspalveluun (yhteystiedot kayttéohjeen lopussa).

Turvallisuus

¢ Yli 8-vuotiaat lapset, toimintarajoitteiset henkilot ja henkilot,
joilla ei ole riittavasti laitteen turvalliseen kayttodn vaadittavia
taitoja tai kokemusta, saavat kayttaa laitetta, jos heita on
ohjeistettu sen turvallisesta kaytosta ja he ymmartavat
kayttoon liittyvat mahdolliset vaarat ja riskit.

e Ald anna lasten leikkia laitteella.

¢ Yli 8-vuotiaat lapset saavat puhdistaa laitteen aikuisen
valvonnassa.

e Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

¢ \/ahingoittuneen virtajohdon saa vaihtaa vain valtuutetussa
huoltolikkeessé.

e Ala upota virtajohtoa tai laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

e A Varoitus! Laite kuumenee kaytdn aikana. Myds pinnat,
joissa ei ole lammitystoimintoa, voivat saavuttaa korkeita
lampdtiloja. Koska eri henkilot kokevat lampaotilat eri tavoin,
tulee laitetta kasitella erittdin VAROVASTI. Kosketa vain
eristettyja kahvoja ja otepintoja ja kayta esim. suojakasineita.
Kaikkien muiden pintojen kuin eristettyjen kahvojen ja
otepintojen tulee antaa jaahtya ennen koskettamista.

¢ |rrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistusta ja silloin,
kun laitetta ei kayteta. Anna laitteen jadhtya ennen osien
littdmista tai irrottamista.

¢ Muiden kuin valmistajan tai jalleenmyyjan suosittelemien
tarvikkeiden kaytto voi johtaa henkildvahinkoihin.
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¢ | aite on tarkoitettu vain sisakayttoon.

e Al anna virtajohdon roikkua esim. keittiétason tai pdydan
reunan yli. Virtajohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
pintojen kanssa.

e Al3 sijoita laitetta kuumalle liedelle tai sen l&heisyyteen. Al&
sijoita laitetta uuniin.

¢ |aitetta tulee kayttaa vain tassa kayttbohjeessa kuvatulla tavalla.

e Al4 liité laitetta ajastimeen tai muuhun aikaohjattuun
laitteeseen.

e Al3 altista laitetta iskuille tai kolhuille &laka todella kuumille,
kylmille tai pOlyisille ympéaristaille.

e Sijoita kaikki ainekset koriin, jotta ne eivat joudu kosketuksiin
lampovastuksen kanssa.

e Al3 peita laitteen ima-aukkoja.

o Ala tayta laitetta dljyll& tai muulla nesteella.

o Ala kosketa laitteen sisépintoja kéaytén aikana.

e Kaikki laitteen pinnat voivat kuumentua kaytdén aikana.

A\ Varoitus!

e | aitteen saa littda ainoastaan pistorasiaan, joka on 230 V AC,
50 Hz.

o Ala kayta laitetta, jos laite, virtajohto tai pistoke on vioittunut
tai ei toimi normaalisti. Ala kayta laitetta mydskaan silloin, jos
se on pudonnut lattialle, veteen tai muuhun nesteeseen.

o Ala kéyta laitetta kosteilla tai marilla kasilla.
¢ Varmista ennen laitteen kayttoa, etta laite on taysin kuiva.

e Al4 sijoita laitetta seindn tai muiden laitteiden 1&heisyyteen.
Jata laitteen taakse, sivuille ja ylapuolelle vahintdan 10 cm
vapaata tilaa.

e Al3 aseta laitteen paalle mitaan.
o Al3 jat4 laitetta iiman valvontaa laitteen ollessa paalla.
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& Varoitus! Kuumia pintojal

Ennen ensimmaisté kayttdkertaa

Laitteen iima-aukosta virtaa kuumaa hoyrya kayton aikana.
Pida kadet ja kasvot turvallisen valimatkan paassa hoyrysta ja
ilma-aukosta.

Ole varovainen nostaessasi astiaa laitteesta, laitteesta virtaa
kuumaa hoyrya ja ilmaa.

Jos laitteesta tulee mustaa savua, irrota pistoke valittomasti
pistorasiasta. Ala nosta astiaa laitteesta, ennen kuin savun tulo
on lakannut ja laite viilentynyt.

Sijoita laite vakaalle ja tasaiselle alustalle, joka kestaa laitteen
painon.

Laite on tarkoitettu normaaliin kayttédn kotona kayttdohjeen
ohjeiden mukaisesti. Laitetta ei ole tarkoitettu kayttoon
vastaavissa ymparistdissd, kuten henkildstéruokaloissa,
toimistoissa ja hotelleissa.

Laitteen tulee antaa viilentya vahintdan 30 min, ennen kuin
esim. puhdistus on turvallista.

Laitteen kayton jalkeen astia ja kori ovat erittéin kuumia, joten
ne tulee asettaa kuumuutta kestavélle alustalle.

Suomi

Poista kaikki pakkausmateriaali.

Pese astia ja ritil& huolellisesti. Kéyta mietoa puhdistusainetta. Ala kayta liuottimia tai
syOvyttavia kemikaaleja.

Huuhtele huolellisesti ja varmista, etté astia ja ritilé ovat taysin kuivia ennen kayttéa.
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Tuotekuvaus

oY

))

1. Ikkuna 4. Kahva
2. Astian pohjan ritila 5. Ohjauspaneeli
3. Astia 6. llman ulostuloaukko
Ohjauspaneeli
/ Sync Match \
finish cook
- Grill -
< Temp/Time > ea» Bake em= < Temp/Time >
- e= Dehydrate e -
e» Roast =
es Broil e=
- e Reheat e= -
e Bagel e=
Cancel - 3 Sec e Keep warm e Cancel - 3 Sec
@ 7\ 7\

9 )

7. Aika/lampétila friteerauskeitin 1
8. Aika/lampdtila friteerauskeitin 2
9. Asetukset, friteerauskeitin 1
10.Pikavalintavalikko
11.Asetukset, friteerauskeitin 2

30



Painikkeet

Sync | Match
finish cook

Synkronisoi loppumisajat friteerauskeitinten vélilla / Sama ohjelma
molemmissa friteerauskeittimissa.

< Temp/Time >

Ajan/lampétilan asetukset.

Kytke friteerauskeittimen valaisin.
Pikavalintavalikko
Aseta lepotilaan painamalla kaynnistys-/taukopainike alas ja pitamalla
se alhaalla.
@ Friteerauskeittimen valinta
Naytto

Ohjelmoinnin aikana nékyy asetettu kypsennysaika.
Kypsennyksen aikana nékyy jaliella oleva kypsennysaika.

Asetettu lampdtila.

Kypsennys on valmis.

Virhe lampétila-anturissa. Sammuta friteerauskeitin ja irrota pistoke
pistorasiasta, odota 30 sekuntia ja kytke pistoke sen jalkeen takaisin. Ota
yhteys asiakaspalveluun, jos virhe ei poistu.

Vasen tai oikea kori on otettu pois.
Huom.! Korin painikkeet eivat toimi, jos kori on poissa paikaltaan.

Nakyy, kun lopetuksen synkronointitoiminto Sync Finish on aktivoitu. Kori,
jonka kypsennysaika on lyhyempi, asetetaan taukotilaan, kunnes jéljella
on sama aika.

Viestintavirhe: Seka vasen etta oikea nayttd nayttavat EU. Summeri
kuuluu 10 kertaa ja laite siirtyy vikasietotilaan. Sammuta friteerauskeitin ja
irrota pistoke pistorasiasta, odota 30 sekuntia ja kytke sitten uudelleen.
Ota yhteytta asiakaspalveluun, jos ongelma jatkuu.

Valmiustilassa nakyy ”H”, kun lampétila on edelleen korkea, ja "L”, kun
lampdotila on alhainen korissa.
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Kaytto

e Jaa ruoka aina tasaisesti astiassa ja ritilélla tasaisen kypsennyksen varmistamiseksi.

o Al aseta aineksia paallekkain, jota tuloksesta ei tule epétasainen.

e Ruoasta tulee rapeampaa, kun suihkutat tai sivelet sen paalle vahan oliya ennen kypsennysta.
e [Laite siirtyy automaattisesti valmiustilaan 2 minuutin k&yttamattdémyyden jalkeen.

e Useimpia aineksia on suositeltavaa ravistella, kdannella tai sekoittaa puolessa valissa
kypsennysta. Puolen kypsennysajan jalkeen kuuluu viisi merkkiadnté ja naytdssa nakyy viesti
“Turn food”, joka muistuttaa kaantdmaan ruoan.

e Ajan ja lampdtilan asetuksia voidaan séataa milloin tahansa kypsennyksen aikana (taukotilassa).

e Kun puolet kypsennysajasta on kulunut, kuuluu merkkidéani kahdesti ja naytéssa nakyy
"Turn food” 30 sekunnin ajan. Muistutusta ei anneta alle 3 minuutin ajoissa. Jos asetuksia
muutetaan, viesti katoaa.

I\ Varoitus! Ala koske astiaan friteerauksen jélkeen. Se on erittain kuuma.
Tartu ainoastaan kahvaan.

1. Liita virtajohto maadoitettuun pistorasiaan. “L” tulee nakyviin naytolle.

2. Ved astia ulos toisesta friteerauskeittimesta. “DFEN” tulee nakyviin naytdlle. Ala koskaan

kayta astiaa ilman ritilaa.
. Aseta ainekset friteerausastiaan.

. Tybnna astia kokonaan keittimen sisélle.

. Valitse keitin, jota aiot kayttaa, painamalla @ tai .

. Voit valita, haluatko asettaa ajan ja lampétilan manuaalisesti vai tehda valinnan
pikavalikosta (10).
- Manuaalinen asetus: Paina Temp/Time ja aseta haluttu aika ja lampdétila painikkeilla < ja >.
Paina Temp/Time | kun haluat siirtya ajan asetuksesta [ampdtilan asetukseen tai painvastoin.

- Pikavalintavalikko: Voit valita vaihtoehdon pikavalintavalikosta painamalla tai
kerran tai useita kertoja. Valitun valikon vieressé oleva LED-merkkivalo palaa.

7. Paina kypsennyksen aloittamiseksi.

8. Kun kypsennys on valmis, adnimerkki kuuluu ja nayttdon tulee teksti “End” (Loppu).

o o~ W

Aloita/ Tauko

Ajan ja lampétilan asetuksia voidaan muuttaa vain taukotilassa.
e Paina kaytdn aikana kypsennyksen asettamiseksi taukotilaan.

e \oit sammuttaa valitun friteerauskeittimen kokonaan painamalla
painettuna.

ja pitamalla sen

Kayta molempia friteerauskeittimia samalla ohjelmalla

1. Aseta aika ja asteet friteerauskeittimeen @ tai .

2. Paina | "5 )ohjelman kopioimiseksi toiseen friteerauskeittimeen.

3. Paina molemmissa friteerauskeittimissa kypsennyksen aloittamiseksi.
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Synkronoi friteerauskeittimien loppumisajat

Jos friteerauskeitinten valmistusaika eroaa toisistaan, loppumisajat voi synkronoida niin, etta
valmistus loppuu samanaikaisesti.

Paina taukotilassa @ Friteerauskeittimet kaynnistyvat uudelleen ja friteerauskeitin, jossa on

lyhyempi aika jaljelld, asetetaan "HOLD” -tilaan, kunnes jaliella on sama aika.

Taulukko, jossa on esimerkkeja aineksista
Huomioi, etta paino, aika ja lampdtila ovat viitteellisia ja saattavat vaihdella.

Ruoka-aine Ohjelma Maara Kypsennyslamp6- Aika
tila
Pakastetut ranskan- Air fry 300 g 180 °C 27 minuuttia
perunat
Kanansiivet Air fry 250¢g 190 °C 16 minuuttia
Nauta Grill 150 g 200 °C 12 minuuttia
Kanankoivet Broil 350 g 190 °C 20 minuuttia
Kala Grill 150 g 180 °C 12 minuuttia
Katkaravut Broil 250¢g 180 °C 14 minuuttia
Makkara Broil 250 g 180 °C 10 minuuttia
Pikkuleivat Bake 6 kpl 170 °C 13 minuuttia
Pizza Broil 100 g 180 °C 8 minuuttia
Leipaviipale Roast 709 170 °C 10 minuuttia
Sulatus Air fry 150 g 80 °C 9 minuuttia
Kuivattu omena Dehydrate 45 g 80 °C 120 minuuttia
Lammitys Reheat 150 g 170 °C 8 minuuttia
Lampimana pito Keep warm - 75 °C 20 minuuttia

Suomi

Liséa valmistusaikaan 3 min, jos keitin on kylma valmistuksen alussa.

Huolto ja yllapito

Sammuta friteerauskeitin ja irrota pistoke pistorasiasta. Anna keittimen jaghtya.

e Puhdista keittimen ulkopinta kevyesti kostutetulla linalla. Kayta mietoa puhdistusainetta. Ala

kayta liuottimia tai sydvyttavia kemikaaleja.

e Pese astia ja kori [ampimalla vedgllé ja astianpesuaineella. Huuhtele huolellisesti. Kayta
vain pehmea tiskiharjaa/sienta. Ala puhdista koria tai astiaa metalliesineelld, se saattaa
vahingoittaa pinnoitetta.

e Kuivaa astian ulkopuolinen keittimen alue kevyesti kostutetulla liinalla ja harjaa ldBmp&vastus

varovasti.

e Jos friteerauskeitintd ei kaytetad pitkaan aikaan, sammuta laite, irrota pistoke pistorasiasta ja

séilyta laitetta kuivassa ja pdlyttdmassa paikassa lasten ulottumattomissa.
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Suomi

Vianhakutaulukko

lImafriteerauskeitin ei kéyn-
nisty.

Varmista, etta virtajohto on ehja ja etta se on liitetty kunnolla
pistorasiaan.

Varmista, etta pistorasiassa on virtaa.

Varmista, etté ajastimen aika asetettu oikein.

Ainekset eivat ole kypsia,
kun ajastimen aika on ku-
lunut loppuun.

Lampétila on liian matala.
Valmistusaika on liian lyhyt.
Friteerauskori on lian taynna.

Ainekset eivéat valmistu
tasaisesti.

Tiettyja aineksia taytyy ravistella valmistusajan puolivalissa.

Aineksista ei tule rapeita.

Varmista, etté kaytat oikeanlaisia aineksia. Oljyfriteeraukseen
tarkoitetut ainekset eivat sovi imafriteeraukseen.

Kokeile sivella aineksien pintaan pieni maara 6ljya ennen valm-
istusta.

Keittimesta tulee hoyrya
valmistuksen aikana.

Rasvaisia aineksia friteeratessa astiaan kertyy rasvaa.
Muodostuu héyrya, ja astia voi kuumentua tavallista enemman.
Tama ei vahingoita keitinté eik& huononna friteeraustulosta.
Astia siséltad edellisesta friteerauskerrasta jaanytta rasvaa.
Muista puhdistaa astia huolellisesti kayttdkertojen vélissa.

Tuoreet ranskanperunat ovat
valmistuneet epétasaisesti.

Poista perunoista téarkkelysta huuhtelemalla ne huolellisesti ennen
valmistusta.

Onko kayttamasi perunalajike vaaranlainen?

Ranskanperunoista ei tule
rapeita.

Kokeile sivella perunoihin hieman 6liya ennen valmistusta.
Tee paloista ohuempia.

Kierrattdminen

Taméa kuvake tarkoittaa, etté tuotetta ei saa havittda kotitalousjatteen seassa.

Taméa koskee koko EU-aluetta. Virheellisesté havittdmisesta johtuvien mahdollisten

ymparisto- ja terveyshaittojen ehkaisemiseksi tuote tulee vieda kierratettavaksi, jotta

materiaali voidaan kasitella vastuullisella tavalla. Kierrata tuote kayttamalla paikallisia
kierratysjarjestelmia tai ota yhteys ostopaikkaan. Ostopaikassa tuote kierratetadn .

vastuullisella tavalla.

Tekniset tiedot

Verkkoliitanta
Teho

Virrankulutus valmiustilassa

Kapasiteetti

Saadettava valmistuslampétila

Mitat (L x K x S)
Paino

Virrankulutus OFF-tilassa: 0,8 W
Aika, jonka jalkeen laite saavuttaa automaattisesti OFF-tilaan: 2 minuuttia

220-240 V AC, 50/60 Hz
2400 W

0,8 W

41+ 41

40-200 °C

374 x 369 x 303 mm
7,8 kg
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