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Deep Fat Fryer

Art. no 18-1511 Model DF7710A-GS

44-4381

Please read the entire instruction manual before using the product and then save it for
future reference. We reserve the right for any errors in text or images and any necessary
changes made to technical data. In the event of technical problems or other queries,
please contact our Customer Services (see address details on the back).

Safety

The product must not be used by children under the age of

8 years. The product may be used by children aged 8 or over
under adult supervision. The product may be used by per-
sons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
persons with a lack of experience or knowledge which could
jeopardise their safety, provided they have been instructed in
the safe operation of the product and understand the hazards
involved.

Keep the product and its mains lead out of reach of children
under the age of 8.

Cleaning and user maintenance must not be performed by
children.

If the mains lead has been damaged, it must only be replaced
by the manufacturer, authorised service facility or qualified
tradesman.

The product must never be used with a timer or other equip-
ment which turns it on automatically.

The product is intended for indoor use only.

The product should be placed on a firm, level surface with
the handle positioned in such a way as to minimise the risk of
hot oil spills.

Never immerse the product in water or other liquid.

The product is only intended for normal domestic use as de-
scribed in this instruction manual and in similar environments
such as canteens, offices, and hotels.



& The housing of the product can become very hot during use.

¢ Never leave the product unattended during use.

e Never attempt to put out an ail fire with water. Unplug
the mains lead and smother the fire using a fire blanket or
wet towel.

e Ensure that the product is used with the correct voltage.
Refer to the rating plate on the product.

¢ The product should only be connected to a 220-240V,
50-60 Hz mains outlet protected by a 30 mA residual-current
circuit breaker (RCD).

e Always unplug the product from the wall outlet before
cleaning it or when it is not to be used for a long time.

¢ Do not open the housing. Certain unshielded components
inside the housing carry dangerous voltages. Contact with
these components could result in electric shock.

e Never use the product if it is in any way damaged or not
working properly or if the mains lead or plug is damaged.

Do not use the product if you have dropped it on the floor
or into water or other liquid.

e Do not pull or carry the product by its mains lead. Do not use
the lead as a handle and make sure that it is not crushed.
Do not pull the lead around sharp corners or edges.

¢ The product becomes very hot during use. Be careful not to
touch any hot parts with your bare hands. Never touch parts
of the product other than the handle.

e Never use the product if your hands are moist or wet.

e Never use the product if it is wet.

e Make sure that the parts of the product are correctly assem-
bled and that the product is switched off before connecting it
to the power supply.

e Make sure that the mains lead does not come in contact with
hot surfaces such as cooker hobs.

¢ Never move the product while it contains hot oil.



Never overfill the frying basket.

Never use the product without oil in the container.

Only use the included accessories.

Never add water to the oil. Make sure that the food to be fried
is a dry as possible.

e Never attempt to repair or modify the product in any way.

All repairs must be carried out by qualified service technicians
using genuine spare parts.

Product description

Handle
Frying basket
Window

Lid

Filter

Power indicator light for
mains operation (red)

7. Control panel
8. Temperature control knob

9. Temperature indicator
(green)

10. Reset button
11. Guide ralil
12. Housing

13. Oil container

o Ok~ N~

Before initial use

Wash the frying basket and container before using them for the first time.

1. Take off the lid and remove the frying basket from the oil container.

Do not subject it to knocks or blows.
2. Wash the basket and oil container in warm water and washing-up liquid.
3. Rinse and thoroughly dry all the parts.

® Never plug the fryer into the mains or switch it on unless the oil container is filled
with a sufficient amount of oil for frying. Ensure that the control panel assembly is
mounted correctly. There is a safety cut-off switch on the control panel which must be
pressed in in order for the heating element to become hot.



Assembly

1.

3.

Slide the control
panel down into
the holder on

the housing.
Place the oil container (13) inside 2. Slide the control panel assembly

the housing (12). down into the holder on the housing.

Attach the handle onto 4. Then flip the handle over the side of
the frying basket. First hook the basket so that it locks into place.
the handle on.

Instructions for use

A Warning: Hot oil and fat can cause serious burns, be careful.
Always switch the fryer off and unplug it from the wall socket after use.

1.

2.

Make sure that the temperature control knob is in turned down
to zero.

Remove the lid.

Pour 2.2-3 litres of an appropriate oil for frying into the oil
container. Adjust the level according to what you plan to fry.
Smear a little oil onto the viewing window to prevent it from
fogging up during frying.

Refit the lid.

Connect the plug to a wall socket. The power indicator

light will shine red.

The green indicator light will turn on once the set temperature has been reached.
[t takes about 15-20 minutes for the oil to reach operating temperature.

Remove the lid.




9. Lower the frying basket containing dry food into the oil container.

10. Refit the lid.

11. Once the food has been fried, turn the temperature down to zero and unplug
the fryer from the wall socket.

12. Remove the lid. When removing the lid, watch out for hot steam created during
frying. Steam could scald you.

13. Lift out the frying basket by the handle and hook it over the side of the housing.
Let the oil drain out for approximately 10-30 seconds.

14. Do not move the fryer until the oil has cooled completely.

15. Change the oil after 8-10 uses or when necessary.

Frying tips

e Start by frying at the lowest frying temperature.

e When you fry batches of similar food the oil may cool slightly. Between batches
you should wait 3-5 minutes until the fryer regains the correct frying temperature.
The green indicator light turns on once the fryer is ready to be used.

e Food which has been precooked requires higher temperatures but
a shorter frying time compared to food that is raw.

e Never fill the frying basket to more than half-full.

e Never mix different types of oils.

e Use vegetable oil, maize (corn) oil or olive il for deep-frying. We do not recom-
mend using oil with a short shelf life such as sunflower oil.

Frying guide
Foodstuff Temperature (°C) | Weight (grams) | Frying time (mins)
Fish fillet 150 250 5-6
Battered fish fillet 150 400 6-8
Fish cakes 150 400 6-8
Mushrooms 140 300 6-8
Chicken fillet 180 500 7-10
Roasting joint 170 400 4-10
Sliced meat 170 400 7-10
Chips 190 550 8-10
Prawns 130 250 3-5
Onion rings 140 150 3-4




Care and maintenance

The frying basket and oil container are dishwasher safe.
Never immerse the control panel, mains lead or plug in water or other liquids.

1. Unplug the fryer from the power point and make sure that the oil has cooled
(1-2 hours after use) before cleaning the fryer.

Remove the basket from the oil container.

Empty the frying oil into an appropriate storage container.

Wash the lid in warm water and washing-up liquid.

The exterior of the fryer can be cleaned using a slightly moistened cloth.
Never use a washing-up brush or chemical cleaning agents.

The frying oil may be filtered and
reused but should probably be
changed after every 8-10 uses

or before if necessary. Remove
the filter cover on the top of the lid
and check the filter. If it needs to
be washed, remove the filter and
wash it in warm soapy water.

ok on
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Filtering the oil V

1. Remove the basket from the oil
container and empty the cooled oil
into a plastic bottle or other suitable
container.

2. Filter the oil through a coffee filter
for instance.

Resetting

If for some reason the fryer stops heating, the reason
may be that the safety cut-off switch has tripped.

To reset the switch:

1. Unplug the mains lead from the wall socket.

2. Let the fryer and the oil cool down.

3. Lift up the control panel assembly and reset
the safety cut-off switch by pressing it in using
a pointed object such as a pen.

4. Refit the parts in the reverse order.




Troubleshooting guide

Problem Cause

Steam escapes from The lid is not shut properly.

under the lid.

The oil spills over. e The oil level exceeds the maximum level.
The frying basket contains too much food.

The fried food is not e The food in the basket is not dry enough.

crispy on the outside. e The oil temperature is too low.

e The frying basket contains too much food.

Responsible disposal

This symbol indicates that the product should not be disposed of with
general household waste. This applies throughout the entire EU. In order
to prevent any harm to the environment or health hazards caused by
incorrect waste disposal, the product must be handed in for recycling
so that the material can be disposed of in a responsible manner.

When recycling the product, take it to your local collection facility or
contact the place of purchase. They will ensure that the product is
disposed of in an environmentally sound manner.

Specifications
Rated voltage 220-240V, 50-60 Hz
Power 1800 W

Oil container capacity 3L

Frying basket capacity 700 g

Size (W x D x H) 40 x 22 x 23 cm
Weight 3 kg



Fritos
Art.nr  18-1511 Modell DF7710A-GS
44-4381

Las igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for fram-
tida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data.
Vid tekniska problem eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter
pé baksidan).

Séakerhet

e Produkten far inte anvandas av barn fran 0 till 8 ars alder.
Produkten far anvandas av barn fran 8 ar och uppéat i vuxens
narvaro. Produkten far anvandas av personer med nagon
form av funktionsnedséttning, brist pa erfarenhet eller
kunskap som skulle kunna aventyra sékerheten, om de har
fatt instruktioner om hur produkten pa ett sakert séatt ska
anvandas och forstér faror och risker som kan uppkomma.

e Hall produkten och dess natkabel utom rackhall for barn
under 8 ar.

e Rengdring och skdtsel far inte utforas av barn.

e Om natkabeln skadats far den, for att risk for elektrisk stot
eller brand ska undvikas, endast bytas av tillverkaren, dess
servicestalle eller av en kvalificerad yrkesman.

e Produkten far inte anslutas tillsammans med en timer eller
annan tidsstyrd utrustning.

e Produkten ar endast avsedd for inomhusbruk.

e Placera produkten pé ett plant och stabilt underlag och
placera handtagen sa att risken for att spilla ut het olja
minimeras.

e Sanka aldrig ner produkten i vatten eller annan vatska.

e Produkten ar endast avsedd for normalt bruk i hemmet
pa det satt som beskrivs i den har bruksanvisningen och
i liknande miljder som t.ex. i personalmatsalar, kontor, hotell
och vandrarhem.
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& Produktens holje kan bli mycket hett under anvandning.

e | dmna aldrig produkten utan tillsyn nar den anvands.

e [Orsok aldrig slacka antand olja med vatten. Dra ur natkabeln
och kvav elden med en brandfilt eller vat handduk.

e Kontrollera att ratt natspanning anvands. Se produktens
markskylt.

e Produkten far endast anslutas till ett jordat vagguttag med
220-240 V, 50-60 Hz som har sakrats med en jordfelsbrytare
(RCD) pa 30 mA.

¢ Dra alltid stickproppen ur vagguttaget fore rengdring eller nar
produkten inte ska anvandas under en langre period.

e Oppna inte holjet. Farlig spanning finns oskyddad pé vissa
komponenter under produktens holje. Kontakt med dessa kan
ge upphov till elektriska stotar.

e Anvand aldrig produkten om den pé nagot satt ar skadad,
inte fungerar normalt eller om natkabeln eller stickproppen
ar skadade. Anvand den inte heller om du har tappat den
i golvet eller i vatten eller annan vatska.

e Dra eller bér inte produkten i natkabeln. Anvand inte natkabeln
som ett handtag och se till att den inte klams. Dra den inte
heller runt vassa horn och kanter.

¢ Vid anvandning uppnas hdga temperaturer, var noga med att
inte rora de heta delarna med handerna. Ror aldrig andra ytor
an produktens handtag.

¢ Anvand aldrig produkten om du ar blét eller fuktig om handerna.

e Anvand aldrig produkten om den ar blot.

e Se till att produktens delar ar korrekt monterade och att
produkten ar avstangd innan du ansluter den till elnatet.

e Se till att natkabeln inte kommer i kontakt med varma ytor,
t.ex. en varm spisplatta.

e Flytta aldrig produkten nar den innehaller het olja.

e Overfyll aldrig frityrkorgen.

e Anvand aldrig produkten utan olja i behallaren.
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e Anvand endast medfdljande tillbehdr.

e Blanda aldrig vatten i oljan. Se till att det som ska friteras ar séa
torrt som mgjligt.

e Forsok aldrig reparera eller modifiera produkten pa nagot sétt.
Alla reparationer ska utféras av kvalificerad servicepersonal
med original reservdelar.

Produktbeskrivning

Handtag
Frityrkorg
Fonster
Lock
Filter

Indikatorlampa for
natanslutning (réd)

7. Kontrollpanel

8. Temperaturvred

9. Temperaturindikator (grén)
10. Aterstaliningsknapp

11. Styrspér

12. Holie

13. Oliebehallare

S A

Fore forsta anvandning

Diska frityrkorgen och behallaren fore férsta anvandning.

1. Ta bort locket och lyft ur frityrbehallaren. Utsétt den inte for stotar.
2. Diska frityrkorg och frityrbehallare i varmt vatten med lite diskmedel.
3. Skdlj och torka delarna noggrant.

® Starta aldrig fritbsen och sétt aldrig i stickproppen i vagguttaget utan att
frityrbehallaren &r fylld med olja. Se aven till att kontrollpanelen ar ordentligt monterad.
Det sitter en sakerhetsbrytare i kontrollpanelen som ska vara intryckt for att elementet
ska bli varmt.
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Montering

1. 2. Skjut ner kontrollpanelen i hallaren

péa holjet.

3. Montera frityrkorgens handtag 4. Dra sedan tillbaka handtaget sa
pé korgen. Haka forst fast att det laser fast.
handtaget.

Anvandning

A Varning! Het olja och fett kan orsaka brannskador, var forsiktig. Stang alltid av
fritbsen och dra ut natkabelns stickpropp ur vagguttaget efter anvandning.

1. Se till att temperaturvredet &r i nollage.

2. Oppna locket.

3. Fyll frityrbenallaren med rekommenderad olja, max 3 | (min 2,2 ).
Justera nivan beroende pa vad du véljer att fritera.

4. Stryk lite olja pa insidan av fonstret for att undvika att imma
bildas under fritering.

5. Sétt tillbaka locket.

6. Satti stickproppen i ett vagguttag. Indikatorlampan lyser rétt.

7. Den grona indikatorlampan tands nér instélld temperatur uppnadd.
Det tar ca 15-20 min att varma upp oljan.

8. Tabort locket.

9. Sank ned frityrkorgen med torrt innehall i frityrbehallaren.
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10. Satt tillbaka locket.

11. Nar maten ar fardigfriterad, vrid temperaturvredet till nolldge och dra ur stickproppen
ur vagguttaget.

12. Ta bort locket. Se upp fér het dnga som skapats under friteringen nar du dppnar
locket. Risk for brannskada.

13. Lyft upp frityrkorgen och haka fast den pa holjets kant. Lat den droppa fardigt
i ca 10-30 sek.

14. Flytta inte fritdsen innan har den svalnat ordentligt.

15. Byt olja efter ca 8-10 anvandningar eller vid behov.

Tips vid tillagning

e Borja tillagningen med I&gst tillagningstemperatur.

e Vid upprepad tillagning av likadan mat kan oljan kallna nagot. Mellan tillagningarna
kan du da fa vanta 3-5 min innan ratt temperatur har uppnatts. Den grona lampan
ténds nér fritdsen &r redo att anvandas.

e Ingredienser som har blivit kokade péa forhand kraver hogre temperatur men
kortare tillagningstid jamfort med réa ingredienser.

e Fyll aldrig frityrkorgen till mer &n hélften.

e Blanda inte olika oljor vid fritering.

e Anvand vegetabilisk olja, majsolja eller olivolja vid fritering. Vi rekommenderar
inte anvandning av oljor med kort halloarhet, t.ex. solrosolja.

Friteringsguide

Ingredienser Temperatur (°C) Vikt (gram) Tid ca (min)
Fiskfilé 150 250 5-6
Fiskfile med smet 150 400 6-8
Fiskbullar 150 400 6-8
Champinjoner 140 300 6-8
Kycklingfile 180 500 7-10
Stek 170 400 4-10
Skivat kott 170 400 7-10
Pommes frites 190 550 8-10
Rékor 130 250 3-5
Lokringar 140 150 3-4

14



Skoétsel och underhall

Frityrkorg och behallare tal maskindisk. ® sank aldrig ned kontrollpanel, sladd
eller stickpropp i vatska.

1.

ok on

o

Filtrering av oljan
1.

2. Filtrera oljan genom t.ex. ett kaffefilter.
Aterstallning

Om fritdsen av nagon anledning inte varms upp som den
ska kan det bero pa att aterstaliningsbrytaren har 6st ut.

Gor sé har for att aterstalla:
1.

2.
3.

Dra ur natsladden och se till att oljan har svalnat (1-2 tim efter anvandning) innan
rengoring.

Lyft frityrkorgen ur behéllaren.

Tom frityrbehallarens olja i exempelvis en plastdunk.

Diska locket i varmt vatten med lite diskmedel.

Utsidan av fritdsen kan torkas med en latt fuktad trasa. Anvand ej diskborste
eller kemiska rengdringsmedel.
Oljan kan filtreras och ateranvéndas,
men bdr bytas ut efter 8-10 ganger
eller vid behov. Oppna filterlocket
pé lockets ovansida, ta ut locket
och reng@r det i jummet vatten med
ett milt rengéringsmedel vid behov.

Lyft bort frityrkorgen fran behallaren
och tdm den avsvalnade oljan

i en plastdunk eller annan ldmplig
behéllare.

Dra ut stickproppen ur vagguttaget.

Lat fritbsen och oljan svalna.

Lyft sedan upp kontrollpanelen och anvand exempelvis
en penna for att trycka in terstaliningsknappen.

Séatt tillbaka delarna i omvand ordning.
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Fels6kningsschema

Problem Orsak

/Z\nga kommer upp Locket ar inte stangt ordentligt.
under locket.

Oljan rinner dver. e QOljenivan ar hogre &n maxnivan.
Det ar fér mycket ingredienser i frityrkorgen.

Det som har friterats ar e Ingredienserna &r inte tillr&ckligt torra.
inte krispigt pa utsidan. e Frityrtemperaturen ar for lag.
e Det ar for mycket ingredienser i frityrkorgen.

Avfallshantering

Denna symbol innebér att produkten inte far kastas tillsammans

med annat hushallsavfall. Detta géller inom hela EU. For att

forebygga eventuell skada pa miljé och halsa, orsakad av felaktig
avfallshantering, ska produkten lamnas till tervinning sa att materialet
kan tas omhand pa ett ansvarsfullt satt. Nar du lamnar produkten till
atervinning, anvéand dig av de returhanteringssystem som finns dar du
befinner dig eller kontakta inkdpsstallet. De kan se till att produkten tas
om hand pa ett for miljon tillfredstallande satt.

Specifikationer

Natanslutning 220-240V, 50-60 Hz
Effekt 1800 W

Volym behallare 31

Kapacitet frityrkorg 700 g

Matt (B x D x H) 40 x 22 x 23 cm
Vikt 3 kg
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Frityrkoker

Art. nr. 18-1511 Modell DF7710A-GS

44-4381

Les brukerveiledningen grundig fer produktet tas i bruk og ta vare p& den for fram-
tidig bruk. Vi reserverer oss mot eventuelle feil i tekst og bilde, samt forandringer av
tekniske data. Ved tekniske problemer eller andre spersmél, ta kontakt med vért
kundesenter. (Se opplysninger om kundesenteret her i denne bruksanvisningen).

Sikkerhet

Produktet ma ikke brukes av barn under 8 &r. Produktet kan
brukes av barn fra 8 ars alderen under tilsyn av voksne.
Produktet kan brukes av personer med nedsatt funksjonsevne,
manglende erfaring eller kunnskap som kan pavirke sikker-
heten, dersom de har fatt instruks om hvordan produktet pa
en sikker méate skal brukes og forstér de farer og risikoer som
kan oppsta.

Hold produktet og tilherende stremledning utenfor barns
rekkevidde (barn under 8 &r).

Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn.

Dersom stremledningen er skadet skal den, for & unnga
elektrisk stot eller brann, kun skiftes av produsenten, pa et
serviceverksted eller av annen fagperson.

Produktet méa ikke tilkobles timer eller andre tidsstyrte enheter.
Produktet er kun beregnet til innendors bruk.

Produktet plasseres pa et plant, stabilt underlag. Serg for at
handtaket plasseres sann at faren for oljesel er minimal.

Senk aldri produktet ned i vann eller annen vaeske.

Produktet er kun beregnet til privat bruk i hjemmet, slik som
det er beskrevet i denne bruksanvisningen,. og i liknende
miljger, som f.eks. spiserom pé arbeidsplasser, kontorer,
hotell og pensjonater.
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& Husk at produktet blir varmt ved bruk.

Forlat aldri produktet uten tilsyn mens det er i bruk.
Brennende olie ma ikke slukkes med vann. Trekk ut stremled-
ningen og kvel flammen med et brannteppe eller et vatt handkle!
Kontroller at spenningen pa stremnettet er riktig.

Se merkingen pa produktet.

Produktet skal kun kobles til en jordet kontakt med 220-240V,
50-60 Hz som er sikret med en jordfeiloryter (RCD) pa 30 mA.
Trekk alltid stopselet ut av kontakten for rengjering eller nar
apparatet ikke er i bruk.

Dekselet ma ikke apnes. Det finnes farlig spenning ubeskyttet
pa visse komponenter under produktets deksel. Kontakt med
disse kan gi elektrisk stat.

Produktet méa ikke brukes hvis det, stramkabelen eller stop-
selet er skadet eller ikke fungerer som det skal. Bruk heller
ikke produktet hvis du har mistet det i gulvet eller i vann eller
annen vaeske.

lkke trekk eller beer produktet i stramledningen. Ikke bruk
stremledningen som baerehandtak og pass pa at den ikke
kommer i klem. Trekk den heller ikke rundt skarpe kanter eller
hjorner.

Ved bruk oppnas haye temperaturer. Beror da ikke de varme
delene med hendene. Beror aldri andre flater enn produktets
handtak.

Ikke beror produktet med vate eller fuktige hender.

Bruk aldri produktet hvis det er vatt.

Pase at produktets deler er riktig montert og at det er stengt
for det kobles til stromnettet.

Pase at stremledningen ikke kommer i kontakt med varme
gjenstander, som f.eks. en varm kokeplate.

Ikke flytt p& produktet nar det inneholder varm olje.
Frityrkurven mé aldri veere overfylt.

Bruk aldri produktet uten olje i beholderen.
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e Bruk kun det tilbeheret som felger med.

e Bland aldri vann i olien. Pass pa at det som skal friteres er
sa tert som mulig.

e Forsek aldri & reparere eller modifisere produktet pa
noen mate. Reparasjoner skal alltid utferes av kyndige
servicepersoner og kun med originale reservedeler.

Produktbeskrivelse

Handtak
Frityrkurv
Vindu
Lokk
Filter

Indikatorlampe for
stroamtilkobling (rad)

7. Kontrollpanel
8. Temperaturinnstilling

9. Temperaturindikator
(grenn)

10. Tilbakestillingsknapp
11. Mangvreringsspor
12. Deksel

13. Oliebeholder

S A

For farste gangs bruk

Vask frityrkurven og beholderen for den tas i bruk.

1. Taav lokket og loft ut frityrbeholderen. Den ma ikke utsettes for stot.
2. Vask frityrkurven og beholderen i varmt sépevann.
3. Skyll delene og terk dem grundig.

® Frityrkokeren ma ikke plugges til stikkontakten eller startes for beholderen er fyllt
med olje. Serg ogsa at kontrollpanelet er riktig montert.

Det er plassert en sikkerhetsbryter pa kontrollpanelet som skal veere trykket inn for at
elementet skal kunne bli varmt.
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Montering

1. Plasser beholderen (13) i dekselet (12). 2. Skyv kontrollpanelet ned i holderen
péa dekselet.

3. Monter handtaket pa frityrkurven. 4. Trekk deretter handtaket tilbake slik
Huk forst fast handtaket. at det lases fast.
Bruk

A\ Advarsel! Kokende olie kan fare til alvorlige brannskader, sa veer forsiktig.
Steng alltid frityrkokeren og trekk stopselet ut av kontakten etter bruk.

1. Pase at termostaten er i nullposisjon.

2. Apne lokket.

3. Fyll pa med anbefalt mengde med olje i holderen, maks
3 liter (minimum 2,2 liter). Oliemengden justeres etter
hva som skal friteres.

4. Pensle med litt olje pa innsiden av vinduet for & unnga
at det tettes av damp under fritering.

5. Sett lokket pa plass igjen.

6. Sett stopselet i kontakten. Indikatorlampen lyser redt.

7. Den grenne indikatorlampen lyser nar ensket temperatur er oppnadd.
Det tar ca. 15-20 minutter & varme opp oljen.

8. Taav lokket.

9. Senk frityrkurven med tert innhold ned i frityrbeholderen.

10. Sett lokket pa plass igjen.
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1. Nar maten er ferdig fritert dreies temperaturbryteren til null og stepselet trekkes ut
av kontakten.

2. Ta av lokket. Se opp for den varme dampen som stiger opp nar du pner lokket.
Den kan gi brannskader.

3. Loft frityrkurven opp og huk det fast pd kanten av dekselet. La det dryppe ferdig
i ca. 10-30 sekunder.

4. Ikke flytt pa frityrkokeren fer den er avkjolt.

5. Skift olje etter ca. 8-10 gangers bruk eller ved behov.

Tips ved tilberedning

Start tilberedningen pa den laveste tilberedningstemperaturen.

Ved tilberedelse av mye mat i flere omganger kan oljen bli litt kaldere. Mellom

de forskjellige vendingene ber du vente i 3-5 minutter pa riktig temperatur igjen.
Den grenne lampen lyser nar frityrkokeren er Klar til bruk igjen.

Ingredienser som er kokt pa forhand krever hayere temperatur, men kortare
friteringstid enn réa ingredienser.

Fyll aldri frityrkurven opp til mer enn halvparten.

Bland aldri forskjellige oljetyper.

Bruk vegetabilsk olje, mais- eller olivenolje, ved fritering. Vi anbefaler ikke & bruke
oljer med kort holdbarhet, som f.eks. solsikkeolje.

Friteringsguide

Ingredienser Temperatur (°C) Vekt (gram) Tid ca. (min)
Fiskefilet 150 250 5-6
Fiskefilet vendt 150 400 6-8
i egg/mel

Fiskeboller 150 400 6-8
Champignoner 140 300 6-8
Kyllingfilet 180 500 7-10
Stek 170 400 4-10
Skivet kjott 170 400 7-10
Pommes Frites 190 550 8-10
Reker 130 250 3-5
Lokringer 140 150 3-4
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Vedlikehold

Frityrkurv og beholder kan maskinvaskes. ® Kontrollpanel, ledning og stepsel
ma ikke senkes ned i veeske.

1. Trekk ut stepselet og pase at olien er avkjelt (1-2 timer etter bruk)
for rengjering.

Ta frityrkurven ut av beholderen.

Oljen fra beholderen temmes i egen egnet plastdunk.

Vask lokk og beholderen i varmt sdpevann.

Utsiden av frityrkokeren kan terkes med en lett fuktet klut. Bruk aldri
oppvaskbarste eller kiemiske rengjeringsmidler.

Oljen kan filtreres og gjenbrukes,
men den ber skiftes ut etter

8-10 ganger eller ved behov.
Apne filterlokket pa lokkets
overside, ta ut lokket og rengjer
det ved behov i lunkent sapevann.

ok on

o

Filtrering av oljen
1, V

Loft frityrkurven opp fra
beholderen og tem den avkjolte
olien i en plastdunk eller en annen
passende beholder.

2. Oljen kan filtreres gjennom f.eks.
et kaffefilter.

Tilbakestilling

Dersom frityrkokeren ikke varmer opp olien som den skal,
kan det komme av at tilbakestillings-bryteren er utlost.

Still den tilbake slik:

1. Trekk stopselet ut av kontakten.

2. Lafrityrkokeren og oljen avkjoles.

3. Loft s& opp kontrollpanelet og bruk f.eks.
en penn til & trykke inn knappen.

4. Sett delene tilbake i motsatt rekkefalge.
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Feilsgkingskjema

Problem

Arsak

Det kommer damp opp
under lokket.

Lokket er ikke godt nok lukket.

Oljen renner over.

Olienivaet er heyere enn maksnivaet.
For mye mat i frityrkurven av gangen.

Det som er fritert har
ikke fatt en spre utside.

Ingrediensene er ikke terre nok.
Temperaturen er for lav.
For mye mat i frityrkurven av gangen.

Avfallshandtering

Symbolet betyr at produktet ikke skal kastes sammen med avrig
husholdningsavfall. Dette gjelder i hele EQS. For & forebygge eventuelle
skader pé helse og milig som felge av feil handtering av avfall, skal
produktet leveres til gjenvinning, slik at materialet blir tatt hand om

pa en tilfredsstillende méate. Nar produktet skal kasseres, benytt
eksisterende systemer for returhandtering eller kontakt forhandler.

De vil ta hand om produktet pa en miljigmessig forsvarlig méte.

Spesifikasjoner

Stromtilkobling
Effekt

Volum pa beholder
Kapasitet frityrkurv:
Mal (b x d x h):
Vekt

220-240V, 50-60 Hz
1800 W

3 liter

700 g

40 x 22 x 23 cm

3 kg
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Friteerauskeitin

Tuotenro  18-1511 Malli DF7710A-GS
44-4381

Lue kayttdohje ennen tuotteen kayttddnottoa ja sailyta se tulevaa tarvetta varten.
Pidatamme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti-
tai kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisia ongelmia, ota yhteys myymalaan tai
asiakaspalveluun (yhteystiedot kayttGohjeen lopussa).

Turvallisuus

e (0-8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa laitetta. Yli 8-vuotiaat
lapset saavat kayttaa tuotetta aikuisen valvonnassa. Henkilét,
joilla on fyysisia tai psyykkisia rajoitteita, tai henkilot, joilla ei
ole riittavasti turvallisuuteen vaikuttavia taitoja tai kokemusta,
saavat kayttaa laitetta, jos heita on ohjeistettu sen turvallisesta
kaytosta ja kayton mahdollisista vaaroista.

e Pida laite ja sen virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumatto-
missa.

e | apset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta.

¢ \joittuneen virtajohdon saa vaihtaa ainoastaan valmistaja,
sen maaradma huoltopiste tai valtuutettu ammattilainen. Nain
vahennetaan sahkaoiskujen ja tulipalojen riskia.

o Al liit4 laitetta ajastimeen tai muuhun aikaohjattuun laittee-
seen.

e | aite on tarkoitettu vain sisakayttoon.

e Sijoita laite tasaiselle ja vakaalle alustalle ja aseta kahvat niin,
etta kuuman &ljyn laikkymisen riski on mahdollisimman pieni.

e Ala upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

e |aite on tarkoitettu normaaliin kayttdohjeen mukaiseen kayt-
t6oNn kotona ja vastaavissa ympaéristoissa, kuten henkilosto-
ruokaloissa, toimistoissa ja hotelleissa.
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& Huomaa, etta laitteen pinta voi kuumentua kayton aikana.

o Al3 jata laitetta ilman valvontaa kaytdn aikana.

o Al3 yritd sammuttaa dljypaloa vedella. Irrota pistoke pisto-
rasiasta ja tukahduta tuli sammutuspeitteella tai maralla
pyyhkeella.

e \armista, ettd verkkovirta on oikeanlainen. Tarkista verkkovirta
laitteen merkkikilvesta.

e [ aitteen saa littda ainoastaan maadoitettuun, vikavirtasuoja-
kytkimella (RCD, laukeamisvirta 30 mA) suojattuun seinapisto-
rasiaan (220-240 V, 50-60 Hz).

* |rrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista ja jos
laite on pitkdan kayttamatta.

e Al3 avaa laitteen koteloa. Kotelon sisélla on vaarallista jannitetta
sisaltavia suojaamattomia komponentteja. Komponenttien
koskettaminen saattaa johtaa sahkdiskuun.

o Al kayta laitetta, jos laite, virtajohto tai pistoke on vioittunut
tai ei toimi normaalisti. Ala kayta laitetta mydskaan silloin, jos
se on pudonnut lattialle, veteen tai muuhun nesteeseen.

e Al veda tai kanna laitetta virtajohdosta. Ala kayta johtoa kah-
vana ja varo, ettei johto joudu puristuksiin. Al veda virtajohtoa
teravien reunojen tai kulmien vyli.

e [ aite kuumenee kaytdn aikana, ala koske kuumiin osiin kasilla.
Al koske laitteen muihin osiin kuin kahvoihin.

o Al kayta laitetta kosteilla tai marilla kasilla.

o Al kayta laitetta, jos se on marka.

¢ \armista ennen sahkdverkkoon littamista, etta kaikki osat on
asennettu oikein ja etta laite on sammutettu.

e Varmista, ettei virtajohto joudu kosketuksiin [Ampimien pintojen,
kuten keittolevyjen, kanssa.

o Al3 siirra laitetta, kun laitteessa on kuumaa dljya.

o Al3 ylitayta friteerauskoria.

o Al kayta laitetta, jos sailivssa ei ole dljya.
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e Kayta ainoastaan mukana tulevia tarvikkeita.

e Ala sekoita 6ljyyn vettd. Varmista, etta friteerattavat ruoka-
aineet ovat mahdollisimman kuivia.

e Ala korjaa tai muuta laitetta millan tavalla. Kaikki korjaukset
tulee tehda valtuutetussa huoltoliikkeessa, ja korjauksessa
tulee kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

Tuotekuvaus

Kahva
Friteerauskori
Ikkuna

Kansi
Suodatin

Verkkoliitinnan merkkivalo
(punainen)

7. Ohjauspaneeli
8. Lampdtilansaadin

9. Lampédtilan merkkivalo
(vihred)

10. Asetusten palauttaminen
11. Ohjausura

12. Kotelo

13. Oljysaili®

IR I

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Pese friteerauskori ja -séili® ennen ensimmaista kayttokertaa.

1. Poista kansi ja nosta friteerausséilié ulos. Al4 altista sité iskuille.
2. Pese friteerauskori ja -séilidé lampimalla vedella ja astianpesuaineella.
3. Huuhtele ja kuivaa osat huolellisesti.

® Al kaynnista friteerauskeitinta ja liité pistoketta pistorasiaan, jos friteeraussailiossa
ei ole Oljya. Varmista myds, etta ohjauspaneeli on asennettu kunnolla.

Ohjauspaneelin turvakytkimen tulee olla pohjaan painettuna, jotta laitteen vastus
kuumenee.
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Asennus

Ohjausura

1. Aseta 06ljyséilio (13) koteloon (12). 2. Tydnna ohjauspaneeli kotelossa
olevaan pidikkeeseen.

3. Asenna friteerauskorin kahva koriin. 4. \eda kahvaa takaisin péin niin,

Laita ensin kahva paikalleen. ettd se lukittuu.
Kayttd

A\ Varoitus! Kuuma 0Oljy ja rasva voivat aiheuttaa palovammoja, ole varovainen.
Sammuta friteerauskeitin ja irrota virtajohdon pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen.

1. Varmista, etta lampdtilans&adin on nollassa.

2. Poista kansi.

3. Tayté friteerausséilid suositellulla dljylla, enintéan 3 litraa
(vahintaan 2,2 litraa). Sdada tasoa sen mukaan, mitéa
friteeraat.

4. Levita hieman dljya ikkunan sisapuolelle, mika estaa
huurun muodostumista friteerauksen aikana.

5. Laita kansi takaisin paikalleen.

6. Laita pistoke pistorasiaan. Merkkivalo palaa punaisena.

7. Vihred merkkivalo palaa asetettu lampdtila on saavutettu.
Oljyn kuumenemiseen menee noin 15-20 minuuttia.

8. Poista kansi.

9. Laita friteerauskoriin kuiva friteerattava ruoka ja laske kori sailiéon.

10. Laita kansi takaisin paikalleen.
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1. Kun friteeraus on valmis, kdanna lampaotilansaadin nollaan ja irrota pistoke
pistorasiasta.

2. Poista kansi. Varo friteerauksen aikana muodostuvaa kuumaa hoyrya, kun avaat
kannen. Palovammavaara.

3. Nosta friteerauskori ja kiinnita se kotelon reunaan. Anna ylimaaraisen 6ljiyn tippua
rauhassa (noin 10-30 sekuntia).

4. Ala siirra friteerauskeitinté, ennen kuin se on jaéhtynyt kunnolla.

5. Vaihda dljy 8-10 kayttdkerran jélkeen tai tarpeen mukaan.

Valmistusvinkkeja

Aloita friteeraus alhaisimmalla lampdtilalla.

Kun samaa ruokaa friteerataan osissa, dljy voi jadhtya hieman. Voit joutua odot-
tamaan 3-5 minuuttia valmistusten valilla, jotta 6ljy saavuttaa uudelleen oikean
lampdtilan. Friteerauskeitin on kayttdvalmis, kun vihrea valo saavutettu.

Keitetyt ainekset vaativat korkeamman lampd&tilan mutta lyhyemman ajan kuin
raa’at ainekset.

Tayta friteerauskori korkeintaan puolilleen.

Ala sekoita erilaisia 6ljyja.

Kayté friteeraukseen kasvidliya, maissidljya tai oliividlijya. Emme suosittele kaytta-
maan helposti pilaantuvia 6ljyja, kuten auringonkukkadljya.

Friteerausopas
Ruoka-aine Lampétila (°C) Paino (gram- Aika, noin (min)
maa)

Kalafilee 150 250 5-6
Paneroitu kalafilee 150 400 6-8
Kalapydrykat 150 400 6-8
Herkkusienet 140 300 6-8
Kanafilee 180 500 7-10
Paisti 170 400 4-10
Viipaloitu liha 170 400 7-10
Ranskalaiset 190 550 8-10
perunat

Katkaravut 130 250 3-5
Sipulirenkaat 140 150 3-4

Huolto ja kunnossapito

Friteerauskori ja s&ili® ovat konepesun kestavia. ® Aa upota ohjauspaneelia, johtoa
tai pistoketta nesteeseen.
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Oljyn suodattaminen
1.

Asetusten
palauttaminen

Jos friteerauskeitin ei jostain syyta
ldmpene normaalilla tavalla, se voi johtua
palautuskytkimen laukeamisesta.

Palauta asetukset seuraavalla tavalla:

—_

Irrota virtajohto pistorasiasta ja varmista, etté dljy on jadhtynyt ennen laitteen
puhdistamista. Oljyn jadhtyminen kestaa 1-2 tuntia.

Nosta friteerauskori séiliosta.

Tyhjenna friteeraussailion 6ljy esimerkiksi muoviastiaan.

Pese kansi lampimalla vedelld ja astianpesuaineella.

Pyyhi friteerauskeittimen ulkopinta kevyesti kostutetulla linalla. Alé kayta tiskiharjaa
tai kemiallisia puhdistusaineita.

Oljyn voi suodattaa ja kayttda uudelleen, mutta se tulee vaihtaa 8-10 kayttdkerran
jalkeen tai tarvittaessa. Avaa kannen paalla olevan suodattimen kansi, irrota se ja
puhdista se tarvittaessa haalealla vedelld ja miedolla puhdistusaineella.

Nosta friteerauskori séilidsta ja
tyhjenna jaéhtynyt oljyy muoviastiaan
tai muuhun sopivaan astiaan.
Suodata 6ljy esim.

suodatinpussin 18pi.

Irrota pistoke pistorasiasta.

2. Anna friteerauskeittimen ja oljyn jaahtya.
3. Nosta ohjauspaneeli pois ja paina palautuspainiketta
esimerkiksi kynall.
4. Aseta osat takaisin paikoilleen kdanteisessa
jarjestyksessa.
Vianhakutaulukko
Ongelma Syy
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Kannen alta tulee Kansi ei ole kunnolla kiinni.
hoyrya.
Oljya valuu yli. o Oliyn maara ylittaa dliyn enimmaismaéran
merkinnan.

e Friteerauskori on liian taynna.
Friteerattavan ruoan e Ruoka-aineet eivét ole tarpeeksi kuivia.
pinta ei ole rapea. e Friteerauslampdtila on lian matala.

e Friteerauskori on liian taynna.

Kierrattaminen

Tama kuvake tarkoittaa, etta tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteen seassa.

Tama koskee koko EU-aluetta. Virheellisesta havittamisesta johtuvien mahdollisten
ympaéristd- ja terveyshaittojen ehkéisemiseksi tuote tulee vieda kierratettavéaksi, jotta
materiaali voidaan kasitella vastuullisella tavalla. Kierrata tuote kayttamalla
paikallisia kierratysjarjestelmia tai ota yhteys ostopaikkaan. Ostopaikassa

tuote

kierratetaan vastuullisella tavalla.

Tekniset tiedot -
Verkkoliiténta 220-240V, 50-60 Hz

Teho 1800 W

Sailién tilavuus 31

Friteerauskorin kapasiteetti 700 g

Mitat (L x S x K) 40 x 22 x 23 cm

Paino 3 kg
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