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Vacuum packer
Art. no. 44-6929 Model V7230

Please read the entire instruction manual before using the product and then keep it for
future reference. We accept no liability for any errors in the text or images and reserve
the right to make any necessary changes to technical data. If you have technical
problems or other queries, please contact our customer service team (see the address
details on the back).

Safety

The product must only be connected to a 230 V AC wall
socket.

Check the power cable regularly for signs of damage. Never
use the product if the power cable or plug is damaged.

If the power cable is damaged, it must be replaced only by
the manufacturer, their authorised service organisation or a
certified electrician to prevent the risk of electric shocks or fire.
Never pull on the power cable to unplug the product from the
wall socket. Always take hold of the plug and pull it out.

Make sure that the power cable does not come into contact
with hot surfaces such as cooker hobs. Do not pull the cable
round sharp corners or edges.

The product is intended only for normal domestic use as
described in this instruction manual.

Always unplug the product from the mains when it is not in use.
The product can be used by children aged 8 and over and by
people with any form of disability or with a lack of experience
and knowledge which could put their safety at risk, provided
that they have been told how to use the product safely and
understand the potential risks.

Never let children play with the product.

Children must not be allowed to clean or maintain the product
unless they are being supervised by an adult.

Always put the product on a dry, stable surface when you are
using it.
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e Do not put the product anywhere where there is a risk of it
falling into water or any other liquid.

e Repairs must be carried out only by a qualified service techni-
cian and using only original spare parts.

Symbols

ﬁ The product is designed for indoor use only.

|:| The product is in protection class II.

Care and maintenance

e Always unplug the vacuum packer from the wall socket before cleaning it.

e (Clean it by wiping it with a damp cloth. Use only a mild detergent. Never use
solvents or corrosive chemicals.

e Always unplug the vacuum packer and store it in a dry, dust-free place out of the
reach of children when you are not going to use it for a long period.

Responsible disposal

This symbol indicates that the product should not be disposed of with
general household waste. This applies throughout the entire EU. In order to
prevent any harm to the environment or health hazards caused by incorrect
waste disposal, the product must be handed in for recycling so that the
materials can be disposed of in a responsible way. To recycle the product,
take it to your local recycling facility or contact the retailer. They will ensure
that the product is disposed of in a way that does not harm the environment

Specifications

Rated voltage 220-240 V AC, 50 Hz
Power output 150 W

Maximum bag width  31.5cm

Seal 5mm

Maximum vacuum 0.8-0.85 bar, 20 I/min
Dimensions 400 x 257 x 125 mm
Weight 2.77 Kg



Product description
Control panel
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. FOOD

[Dry] — vacuum pack dry foods, for example nuts and grains
[Moist] — vacuum pack moist foods, for example fish or meat
[Liquid] — vacuum pack foods with a high moisture content, for example sauces

MODE

[Gentle] — vacuum pack at a low pressure, for example foods with a high moisture
content

[Normal] — vacuum pack at a high pressure, for example foods with a low moisture
content

Display — shows and counts down the vacuum packing time

[A][V] Seal time — Increase/decrease the packing time, 0-5 depending on the
bag used

[Canister] — vacuum pack using the vacuum canister accessory

[Pulse] — manual vacuum packing when a high level of control is needed
[Vac&Seal] — after selecting FOOD and MODE, press to start vacuum packing
[Cancel] — Cancel vacuum packing that is in progress

[Seal only] — seal the bag. You must press this if you are using [Pulse].
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Vacuum packer

10. Handle - lift to release the air pressure and
open the lid after vacuum packing

11. Lid

12. Attachment for vacuum canister accessory
13. Power cable input socket

14. Blade for cutting off the bag

15. Lock catch

16. Sealing strip

17. Lock hook

18. Upper sealing strip

19. Storage compartment for plastic roll
20. Cutting guide

21. Vacuum chamber

22. Lower sealing strip

283. Sealing bar (seals the vacuum bag)
24, Stops for vacuum bag

25. Accessory for vacuum canister

26. Power cable




Using the product

A Important: Allow the machine to cool down for 20 seconds between each vacu-
um packing process to prevent it from overheating.

Things to consider when vacuum packing

e Only use bags which are no wider than 31.5 cm and which are designed to be
used with a vacuum packing machine.

e Bear in mind that vacuum packing food is not the same as preserving it. Vacuum
packing does not prevent food from deteriorating, but it can help to keep it fresh
for longer.

e Vacuum packing is not a substitute for refrigerating or freezing food. Foods that
need to be refrigerated or frozen should still be kept in a fridge or freezer after they
have been vacuum packed.

e Bear in mind that crisp foods such as biscuits and crackers can crumble or break
when they are vacuum packed. If you are vacuum packing crisp foods, use the
[Pulse] function and keep an eye on the bag. Stop vacuum packing before the
food crumbles or store crisp foods in a bag sealed without a vacuum.

e To make sure that fruit and vegetables keep for as long as possible, they should be
peeled before they are vacuum packed.

e When you are vacuum packing moist foods such as meat, you can put a piece of
kitchen paper between the food and the opening of the bag. Leave a small gap
between the meat and the paper and between the paper and the seal. There must
be no paper in the opening where the bag is will be sealed.

e When you are vacuum packing grains or powders, you can put a coffee filter
between the contents of the bag and the opening. Make sure that the filter is not in
the area that will be sealed by the sealing bar.

e Do not fill the bag completely. Leave enough room to allow you lay the opening of
the bag completely flat over the sealing bar.

e Straighten the bag to remove any folds.

e Make sure that the opening of the bag is completely dry before sealing it.

e Do not fill the bag with sharp or pointed objects such as fish bones or hard shells
that might puncture the bag.

Vacuum bags

e You can buy bags on a roll that you can cut to the size you want. These bags must
be sealed at one end before any food can be vacuum packed. See the section
Sealing one end of the bag.

e You can also use ready-made vacuum bags, which are already sealed at one end.
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Sealing one end of the bag

1.

oA

6.

Open the lid and unroll the bag to the
length you want (remember to allow
about 5 cm for the seal). Put the bag
under the cutting guide (20) and cut it
using the blade (14).

Plug the power cable into the input
socket on the vacuum packer (13)
and into a wall socket.

Slide the bag into the bag stoppers
(24) to make sure that the distance

to the seal is correct and check that
there are no folds in the bag.

Close the lid and press [Seal only].
The machine will start and the display
will count down. When the machine
stops making a noise and 00 appears
on the display, the sealing process
has finished.

Open the lid and check that the seal is airtight.

Automatic vacuum packing

1.

7.
8.

Use a ready-made vacuum bag or cut a piece of the vacuum bag roll long enough
to contain the food that you want to pack. Remember to leave a little extra space
for the seal. If you have cut a bag from a roll, seal one end of the bag first as
described above.

Put the food into the bag.

Plug the power cable into the input socket on the vacuum packer (13) and into a
wall socket.

Slide the bag onto the bag stoppers (24) to make sure that the distance to the seal
is correct and check that there are no folds in the bag.

Close the lid and select the programme you want (FOOD + MODE).

Press [Vac&Seal]. The machine will start and the display will count down. When the
machine stops making a noise and 00 appears on the display, the vacuum packing
process has finished.

Lift the handle a little to release the vacuum and open the lid.

Make sure that the vacuum seal is airtight.

Manual vacuum packing

1.

Use a ready-made vacuum bag or cut a piece of the vacuum bag roll long enough
to contain the food that you want to pack. Remember to leave a little extra space

for the seal. If you have cut a bag from a roll, seal one end of the bag first as

described above.



7.
8.

Put the food into the bag.

Plug the power cable into the input socket on the vacuum packer (13) and into a
wall socket.

Slide the bag onto the cutting plate (24) to make sure that the distance to the seal
is correct and check that there are no folds in the bag.

Close the lid and press [Pulse]. Keep an eye on the contents of the bag and
release the button when the vacuum level you want is reached.

Press [Seal only] to seal the bag. The machine will start and the display will count
down. When the machine stops making a noise and 00 appears on the display, the
sealing process has finished.

Lift the handle a little to release the vacuum and open the lid.

Make sure that the vacuum seal is airtight.

VVacuum canister

1.
2.
3.

oA

Connect the accessory provided for the vacuum canister to the attachment (12).
Connect the accessory to a suitable vacuum canister.

Plug the power cable into the input socket on the vacuum packer (13) and into a
wall socket.

Check that the lid is closed and press [Canister].

The machine will start and the display will count down. When the machine stops
making a noise and 00 appears on the display, the vacuum packing process has
finished.

Remove the canister from the accessory and check that the vacuum seal is
airtight.

Troubleshooting quide

The machine will | e Is the power cable undamaged and firmly plugged into a wall
not switch on. outlet and into the vacuum packer?

e |s there a power supply to the wall socket?
e Has the machine overheated? Wait 25 minutes and try again.

The vacuum e s the whole opening of the bag inside the vacuum chamber?
packing process | ® Check that the bag is not folded.
does not work. e Are you using the right type of bag? Only bags that are de-

signed to be used with a vacuum packer will work.
e Check that there is no liquid from the food in the seal area.
e s the bag airtight?
e (Check that both sealing strips are undamaged and clean.

The bag melts The sealing bar is too hot. Wait at least 25 seconds after using

the vacuum packer before you use it again. If this is not enough
time, let the product cool down for 25 minutes before trying
again.
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Svenska

Vakuumfoérpackare
Art.nr 44-6929 Modell V7230

L&s igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for fram-
tida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data.
Vid tekniska problem eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter
péa baksidan).

Séakerhet

e Produkten far endast anslutas till ett vagguttag med 230 V AC.

e Néatkabeln bor regelbundet kontrolleras. Anvand aldrig
produkten om natkabeln eller stickproppen ar skadade.

e Om natkabeln skadats far den, for att risk for elektrisk stot eller
brand ska undvikas, endast bytas av tillverkaren, dess service-
stalle eller av en kvalificerad yrkesman.

e Koppla aldrig bort produkten fran vagguttaget genom att dra
i natkabeln, ta alltid tag i stickproppen.

e Se till att natkabeln inte kommer i kontakt med varma ytor,
t.ex. varma spisplattor. Dra den inte heller runt vassa héorn
eller kanter.

e Produkten &r endast avsedd for normalt bruk i hemmet pa det
satt som beskrivs i den har bruksanvisningen.

e Koppla alltid bort produkten fran elnatet nér den inte anvands.

e Produkten far anvandas av barn frén 8 ar och av personer
med nagon form av funktionsnedséttning, brist pa erfarenhet
eller kunskap som skulle kunna aventyra sékerheten, om de
har fatt instruktioner om hur produkten pa ett sakert satt ska
anvandas och forstér faror och risker som kan uppkomma.

e LAt aldrig barn leka med produkten.

e Rengoring och skotsel far inte utforas av barn utan vuxens
narvaro.

e Placera alltid produkten pa ett torrt och stabilt underlag nér
den anvands.

e Placera aldrig produkten sa att den kan falla ner i vatten eller
annan vatska.
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¢ Alla reparationer ska utféras av behdrig servicepersonal med
originalreservdelar.

Symboler

ﬁ Produkten ar endast avsedd for inomhusbruk.

|:| Produkten ar av skyddklass Il

Skétsel och underhall

e Dra alltid ut stickproppen ur vagguttaget fére rengdring.

e Rengdr maskinen med en latt fuktad trasa. Anvand ett milt rengdringsmedel, aldrig
|6sningsmedel eller fratande kemikalier.

e Dra alltid ut stickproppen ur vagguttaget och férvara maskinen torrt och dammifritt,
utom rackhall f6r barn, om den inte ska anvandas under en langre period.

Avfallshantering

Denna symbol innebér att produkten inte far kastas tillsammans med annat
hushéllsavfall. Detta géller inom hela EU. For att férebygga eventuell skada
pa mili och halsa, orsakad av felaktig avfallshantering, ska produkten lam-
nas till tervinning sé att materialet kan tas omhand pa ett ansvarsfullt satt.
N&r du lamnar produkten till &tervinning, anvand dig av de returhanterings-
system som finns dér du befinner dig eller kontakta inkdpsstéllet. De kan se
till att produkten tas om hand pé ett for miljon tillfredstallande satt.

Specifikationer
Natanslutning 220-240V AC, 50 Hz

Effekt 150 W

Maxbredd, pase 31,5cm

Svets 5mm

Max vakuum 0,8-0,85 bar, 20 I/min
Matt 400 x 257 x 125 mm

Vikt 2,77 Kg
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Produktbeskrivning
Kontrollpanel
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Dry @ Canister
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Moist Pulse
=
Liquid — [Vac&SeaI ] [ Cancel ] Seal only
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1. FOOD
[Dry] - vakuumférpacka torra matvaror, t.ex. nétter och gryn
[Moist] - vakuumférpacka fuktiga matvaror, t.ex. fisk eller kott
[Liquid] - vakuumforpacka matvaror med mycket vatska, t.ex. sas

2. MODE
[Gentle] - vakuumférpacka med l&gre tryck, for t.ex. mycket fuktiga matvaror
[Normal] - vakuumférpacka med hogre tryck, for t.ex. matvaror med lag fukthalt

3. Display - visar och réknar ner férpackningstiden

4. [A][V] Seal time - Oka/Minska férslutningstiden, 0-5 beroende pé vilken pase
som anvands

5. [Canister] - vakuumforpacka med tilloehdret for vakuumbehéllare
6. [Pulse] - manuell vakuumférpackning dar stor kontroll behévs

7. [Vac&Seal] - efter val av FOOD och MODE, tryck for att starta
vakuumférpackningen

8. [Cancel] - Avbryt pagaende vakuumforpackning
9. [Seal only] - forsluter pasen. Maste tryckas pa om [Pulse] anvands.

12



Vakuumférpackare

10. Handtag - lyft for att slappa pa lufttrycket
och dppna locket efter vakuumférpackning

11. Lock

12. Anslutning for vakumbehallartilloehor
13. Ingang for stromkabel

14. Kniv for att skéra av pasen

15. Lashake

16. Férseglingsremsa

17. Laskrok

18. Ovre tatningslist

19. Forvaringskammare for plastrulle

20. Skarguide

21. Vakuumkammare

22. Nedre tatningslist

23. Forseglingselement (forseglar vakuumpasen)
24. Mothall for vakuumpase

25. Tilloehor for vakumbehallare

26. Natsladd

13
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Anvandning

A Viktigt: Lat maskinen vila 20 sekunder mellan varje vakuumpackning sa att den
inte Gverhettas.

Att ténka pa vid vakuumférpackning

Anvand pésar som ar max 31,5 cm breda och avsedda for vakuummaskiner.
Tank pé att vakuumforpackning av matvaror inte &r detsamma som konservering.
Processen kan inte férhindra att matvaror blir gamla men den kan goéra att de
haller langre.

Vakuumférpackningen kan inte heller ersatta nedkylning och frysning av matvaror.
Kylvaror ska aven efter att de vakuumférpackats forvaras i kyl eller frys.

Tanka pa att sproda matvaror som kex, kakor etc. kan deformeras eller smulas
sOnder nar de vakuumfdrpackas. Om du vakuumférpackar spréoda matvaror
anvand [Pulse] och hall koll p& pasen. Avsluta vakuumférpackningen innan
matvarorna gar sénder eller forvara spréda matvaror i en pase som férseglas utan
vakuum.

Frukt, grénsaker och rotfrukter bor skalas innan de vakuumférpackas for basta
hélloarhet.

Om du vakuumpackar latt fuktiga matvaror som t.ex. kott kan du lagga lite
hushéllspapper mellan kéttet och pasens dppning. Lamna lite avstdnd mellan
kottet och papperet och &ven lite avstand till forseglingen, inget papper fér finnas
dar plasten forseglas.

Vid vakuumpackning av gryn eller ndgon typ av pulver kan du lagga ett kaffefilter
mellan innehéllet och pasens dppning. Var forsiktig sé att inte filtret ligger i det
omréde som péverkas av forseglingselementet.

Fyll inte pasen helt, se till att Iamna plats s& du kan lagga péasens 6ppning helt
plant 6ver forseglingselementet.

Strack pésen sé att inga veck finns kvar.

Se till att pasens dppning ar helt torr innan du férseglar.

Fyll inte padsen med foremal som &r sé vassa att de kan penetrera den (fiskben eller
hérda skal etc).

Vakuumpasar

Det finns pasar pa rulle som man sjélv klipper till dnskad storlek. Dessa maste
forseglas i ena &ndan innan nagot kan vakuumforpackas. Se avsnittet Forsegling
av pdsens ena ande.

Det finns ocksa fardiga vakuumpasar som redan &r forseglade i ena &nden.

14



Forseqling av pasens ena é&nde

oA

. Oppna locket och rulla ut énskad

. Anslut stromkabeln till ingangen (13)

langd pase (tank pa att ta till ca 5 cm
for forseglingen). Placera pasen under
skarguiden (20) och skar av pasen
med kniven (14).

och ett vagguttag.

Skjut in pasen i mothallen (24) for att
forsakra ratt avstand till forseglingen
och se till att inga veck finns pa
pasen.

Stang locket och tryck péa [Seal only].
Maskinen startar och displayen
réaknar ner. Nar maskinen tystnar och
displayen visar 00 ar forseglingen klar.
Oppna locket och kontrollera s& att
férseglingen ar tat.

Automatisk vakuumférpackning

1.

~ON

Klipp till en lagom stor pase (eller ta en fardig) som rymmer den matvara du avser
att vakuumforpacka. Tank pa att ta till lite for forseglingen. Om du klippt pasen fran
rulle, forsegla forst pasens ena énde enligt ovan.

Stoppa matvaran i pasen.

Anslut stromkabeln till ingadngen (13) och ett vagguttag.

Skjut in pasen i mothallen (24) for att forsakra ratt avstand till forseglingen och se
till att inga veck finns pa pasen.

Sténg locket och valj 6nskat program (FOOD + MODE).

Tryck [Vac&Seal]. Maskinen startar och displayen raknar ner. Nar maskinen tystnar
och displayen visar 00 ar vakuumférpackningen Klar.

Lyft handtaget nagot for att slappa pa vakuumet och dppna locket.

Kontrollera att vakuumforpackningen ar tat.

15
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Manuell vakuumférpackning

1.

roN

Klipp till en lagom stor pase (eller ta en fardig) som rymmer den matvara du avser
att vakuumforpacka. Tank pé att ta till lite for férseglingen. Om du klippt pasen frén
rulle, forsegla férst pasens ena édnde enligt ovan.

Stoppa matvaran i pasen.

Anslut stromkabeln till ingadngen (13) och ett vagguttag.

Skjut in pasen i mothallen (24) for att forsakra ratt avstand till forseglingen och se
till att inga veck finns pa pésen.

Stang locket och tryck pa [Pulse]. Hall koll pa innehallet i pasen och slapp
knappen nar dnskad vakuumniva ar uppnadd.

Tryck [Seal only] for att forsluta pasen. Maskinen startar och displayen raknar ner.
Nar maskinen tystnar och displayen visar 00 ar férseglingen klar.

Lyft handtaget ndgot for att slappa pé vakuumet och éppna locket.

Kontrollera att vakuumférpackningen ar tat.

Vakuumbehéllare

O~

o

Anslut det medféljande tilloehdret for vakuumbehallare till ingangen (12).

Anslut tillbehdret till en passande vakuumbehallare.

Anslut stromkabeln till ingdngen (13) och ett vagguttag.

Se till att locket &r stangt och tryck pa [Cannister].

Maskinen startar och displayen raknar ner. Nar maskinen tystnar och displayen
visar 00 &r vakuumférpackningen klar.

Koppla ifran tilloehoéret och kontrollera att vakuumforpackningen ar tat.

Fels6kningsschema

Det gér inte att e Ar natkabeln hel och ordentligt ansluten till vagguttaget och
sl& pa maskinen. vakuumférpackaren?

* Finns det strom i vagguttaget?
e Ar maskinen dverhettad? Vanta i 25 min och forsok igen.

Vakuum- e Ar pasens 6ppning helt inne i vakuumkammaren?
forpackningen e Kontrollera att pasen inte ar veckad.
fungerar inte. e Anvander du ratt typ av pase? Endast pasar avsedda for

anvandning med vakuummaskin fungerar.

e Kontrollera att det inte ar vatska fran matvarorna i
forseglingsomradet.

e Arp8sen hel?

e Kontrollera att bada tatningslisterna ar hela och rena.

Pasen smalter Forseglingsremsan &r for varm. Vanta minst 25 sekunder mellan

anvandningar. Om detta inte racker, &t produkten svalna i minst
25 minuter innan du férsoker igen.

16




Vakuumpakker

Art. nr. 44-6929 Modell V7230

Les giennom hele bruksanvisningen fer produktet tas i bruk, og ta vare pa den for
fremtidig bruk. Vi reserverer oss mot eventuelle feil i tekst og bilde, samt forandringer
av tekniske data. Ved tekniske problemer eller andre spersmal, ta kontakt med vart
kundesenter (se kontaktopplysninger for kundesenteret pa baksiden).

Sikkerhet

e Produktet mé kun kobles til stikkontakt med 230 V AC.

e Stremledningen ber kontrolleres regelmessig. Bruk ikke
produktet dersom stremledningen eller stepselet er skadet.

e Dersom stremledningen er skadet, skal den, for & unnga
elektrisk stot eller brann, kun skiftes av produsenten, pa et T
serviceverksted eller av annen fagperson.

e Produktet skal aldri kobles fra stremnettet ved & trekke i
stramkabelen. Trekk alltid i stopselet.

e Pase at stramledningen ikke kommer i kontakt med varme
gjenstander, som f.eks. en varm kokeplate. Dra den heller ikke —
rundt skarpe kanter eller hjarner.

e Produktet er kun beregnet til privat bruk i hjemmet, slik det er
beskrevet i denne bruksanvisningen.

e Produktet skal alltid kobles fra stramnettet nar det ikke er i bruk.

e Produktet kan brukes av barn fra 8 ar og av personer med
funksjonsnedsettelser eller manglende erfaring/kunnskap som
kan pavirke sikkerheten, dersom de har fatt opplaering om
sikker bruk av produktet. Det er dog viktig at de forstar hvilke
farer som vil kunne oppsta.

e [ a aldri barn leke med produktet.

e Rengjering og vedlikehold mé ikke utferes av barn uten tilsyn
av en voksen.

e Plasser alltid produktet pé et tort og stabilt underlag nar du
skal bruke det.

e Plasser ikke produktet slik at det kan falle ned i vann eller
annen vaeske.

Norsk
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Norsk

¢ All reparasjon skal utferes av kyndig fagperson og kun med
originale reservedeler.

Symboler

ﬁ Produktet er kun beregnet for innenders bruk.

|:| Produktet har isolasjonsklasse I

Vedllkehold

Trekk alltid stopselet ut fra stikkontakten fer rengjering.

e Rengjer maskinen med en lett fuktet klut. Bruk et mildt rengjeringsmiddel, aldri
lesemidler eller etsende kjemikalier.

e Néar maskinen ikke er i bruk, skal den lagres tert, stovfritt og utilgiengelig for barn.
Trekk ogsa ut stopselet.

Avfallshandtering

Symbolet betyr at produktet ikke skal kastes sammen med ovrig hushold-
ningsavfall. Dette gjelder i hele EGS. For a forebygge eventuelle skader pa
helse og milig som felge av feil handtering av avfall, skal produktet leveres il
gjenvinning, slik at materialet blir tatt hdnd om pa en tilfredsstillende méte.
Nar produktet skal kasseres, benytt eksisterende systemer for returhandter-
ing, eller kontakt fornandler. De vil ta hand om produktet p& en miljigmessig
forsvarlig méte.

Spesifikasjoner

Stremtilkobling 220-240V AC, 50 Hz
Effekt 150 W

Maksbredde, pose 31,5cm

Sveis 5mm

Maks vakuum 0,8-0,85 bar, 20 I/min
Mal 400 x 257 x 125 mm
Vekt 2,77 Kg
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Produktbeskrivelse
Kontrollpanel
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Moist Pulse
=
Liquid — [Vac&SeaI ] [ Cancel ] Seal only
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Norsk

1. FOOD
[Dry] — vakuumpakk terre matvarer, f.eks. netter og korn
[Moist] — vakuumpakk fuktige matvarer, f.eks. fisk eller kjott
[Liquid] — vakuumpakk mat med mye vaeske, f.eks. saus

2. MODE
[Gentle] — vakuumpakking med lavere trykk, f.eks. for sveert fuktige matvarer
[Normal] — vakuumpakking med heyere trykk, f.eks. for matvarer med lavt
fuktinnhold

3. Display — viser og teller ned forpakningstiden

4. [A][V] Seal time — gk/reduser forseglingstiden (0-5), avhengig av hvilken pose
som brukes

5. [Canister] — vakuumpakk med tilbehor for vakuumbeholder
6. [Pulse] — manuell vakuumpakking, gir ekstra kontroll

7. [Vac&Seal] - etter & ha valgt FOOD og MODE, trykk her for & starte
vakuumpakkingen

8. [Cancel] — avbryt pagaende vakuumpakking
9. [Seal only] — forsegler posen. Ma trykkes pé dersom [Pulse] brukes.
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Vakuumpakker

Norsk

10. Handtak — laftes for & slippe ut lufttrykket og
apne lokket etter vakuumpakking

11. Lokk

12. Tilkobling for vakuumbeholdertilbehar
13. Inngang for streamkabel

14. Kniv for & kutte posen

15. Lasehake

16. Forseglingslist

17. Lasekrok

18. @vre tetningslist

19. Oppbevaringsrom for plast-/poserull
20. Skjeereguide

21. Vakuumkammer

22. Nedre tetningslist

283. Forseglingselement (forsegler vakuumposen)
24, Stette for vakuumpose

25. Tilbeher for vakuumbeholder

26. Stromkabel
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Bruk

A Viktig: La maskinen hvile i 20 sekunder mellom hver vakuumpakking slik at den
ikke overopphetes.

A tenke pa ved vakuumering

Bruk poser som er maks 31,5 cm brede og beregnet for vakuumpakkere.

Husk at vakuumpakking av matvarer ikke er det samme som konservering.

Prosessen kan ikke forhindre at matvarer blir gamle, men den kan gjere at de

holder lenger.

Vakuumpakking kan heller ikke erstatte nedkjeling eller frysing av matvarer.

Kjelevarer skal, ogsé etter at de er vakuumpakket, oppbevares i kjsleskap

eller fryser.

Husk at spro matvarer, som kjeks, kaker etc., kan deformeres eller smuldre opp

nér de vakuumpakkes. Hvis du vakuumpakker spre matvarer, bruk [Pulse] og folg

med pé& posen. Avslutt vakuumpakkingen fer maten blir gdelagt, eller forseg! slike

varer uten vakuum. ——
Frukt, grennsaker og rotfrukter ber skrelles for de vakuumpakkes for best holdbarhet.
Hvis du skal vakuumpakke lett fuktige matvarer, som f.eks. kjott, kan du legge

litt husholdningspapir mellom kjgttet og posens apning. La det veere litt avstand
mellom kjottet og papiret samt litt avstand til forseglingen; det ma ikke ligge papir
der plasten forsegles.

Ved vakuumpakking av gryn eller noen form for pulver, kan du legge et kaffefilter
mellom innholdet og posens 8pning. Veer forsiktig sé ikke filteret ligger i det
omradet som pavirkes av forseglingselementet.

Fyll ikke posen helt; serg for & la det veere igjen nok plass til at du kan legge
posedpningen helt plant over forseglingselementet.

Strekk posen slik at ingen bretter er igjen.

Sarg for at posedpningen er helt torr for du forsegler.

Fyll ikke posen med gjenstander som er sa skarpe at de kan perforere den

(som fiskeben eller harde skall).

Norsk

Vakuumposer

Det finnes poser pa rull som en selv klipper til ansket sterrelse. Disse méa forsegles
i den ene enden for noe kan vakuumpakkes i dem. Se avsnittet Forsegling av

posens ene ende.

Det finnes ogsé ferdige vakuumposer som allerede er forseglet i den ene enden.
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Norsk

Forsegling av posens ene ende

oA

. Apne lokket og rull ut ensket lengde

péa posen (husk & legge til ca. 5 cm
ekstra for forseglingen). Plasser
posen under skjeereguiden (20) og
kutt til posen med kniven (14).

Koble stremkabelen til inngangen (13)
og til en stikkontakt.

Skyv posen inn i motholdene

(24) for & sikre riktig avstand til
forseglingsomrédet, og pass pa at
det ikke er noen folder pa posen.
Lukk lokket og trykk pa [Seal only].
Maskinen starter og displayet teller
ned. Nar maskinen stopper og
displayet viser 00, er forseglingen
ferdig.

Apne lokket og kontroller at
forseglingen er tett.

Automatisk vakuumpakking

1.

~ON

Klipp til en passe stor pose (eller bruk en ferdig) som rommer innholdet du skal
vakuumpakke. Husk & sette av litt plass for forseglingen. Hvis du har klippet posen
fra en rull, ber du forsegle den ene enden forst, som vist ovenfor.

Putt matvarene oppi posen.

Koble stremkalbelen til inngangen (13) og til en stikkontakt.

Skyv posen inn i motholdene (24) for & sikre riktig avstand til forseglingsomradet,
0g pass pa at det ikke er noen folder pa posen.

Lukk lokket og velg ensket program (FOOD + MODE).

Trykk pé [Vac&Seal]. Maskinen starter og displayet teller ned. Nar maskinen
stopper og displayet viser 00, er vakuumpakkingen ferdig.

Loft handtaket litt for & slippe ut vakuumet og &pne lokket.

Kontroller at vakuumforpakningen er tett.
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Manuell vakuumpakking

1.

roN

Klipp til en passe stor pose (eller bruk en ferdig) som rommer innholdet du skal

vakuumpakke. Husk & sette av litt plass for forseglingen. Hvis du har klippet posen

fra en rull, ber du forsegle den ene enden forst, som vist ovenfor.

Putt matvarene oppi posen.

Koble stramkabelen til inngangen (13) og til en stikkontakt.

Skyv posen inn i motholdene (24) for & sikre riktig avstand til forseglingsomradet,
0g pass pa at det ikke er noen folder pé posen.

Lukk lokket og trykk p& [Pulse]. Hold @ye med innholdet i posen og slipp knappen
néar egnsket vakuumniva er oppnadd.

Trykk pé [Seal only] for & forsegle posen. Maskinen starter og displayet teller ned.
Né&r maskinen stopper og displayet viser 00, er forseglingen ferdig.

Loft hdndtaket litt for & slippe ut vakuumet og &pne lokket.

Kontroller at vakuumforpakningen er tett.

Vakuumbeholder

O~

o

Koble det medfelgende vakuumbeholdertilbeheret til porten (12).

Koble tilbeharet til en passende vakuumbeholder.

Koble stramkabelen til inngangen (13) og til en stikkontakt.

Serg for at lokket er lukket og trykk pa [Cannister].

Maskinen starter og displayet teller ned. Nar maskinen stopper og displayet viser
00, er vakuumpakkingen ferdig.

Koble fra tilbeheret og kontroller at vakuumet er oppnadd.

Feilsgking

Det gér ikke an & | ®  Er stremkabelen hel og skikkelig tilkoblet bade vegguttaket
sl& pa maskinen. og vakuumpakkeren?

e Er det strom i stikkontakten?
e Er maskinen overopphetet? Vent i 25 minutter og prov igjen.

Vakuumpakkin- | ®  Er posens apning helt inne i vakuumkammeret?

gen fungerer e Kontroller at posen ikke er brettet/har folder.
ikke. e Bruker du riktig posetype? Kun poser beregnet for bruk med
vakuumpakker fungerer.
e Kontroller at det ikke er vaeske fra matvarene i forseglingsom-
rédet.

e Er posen hel?
e Kontroller at begge tetningslistene er hele og rene.

Posen smelter. Forseglingsstripen er for varm. Vent minst 25 sekunder mellom

bruk. Hvis dette ikke er nok, la produktet f& hvile i minst 25
minutter for du prover igjen.
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Suomi

Tyhjiépakkauslaite

Tuotenro 44-6929 Malli V7230

Lue kayttdohje ennen tuotteen kayttddnottoa ja sailyta se tulevaa tarvetta varten.
Pidatamme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti-
tai kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisid ongelmia, ota yhteys myymalaan tai
asiakaspalveluun (yhteystiedot kayttéohjeen lopussa).

Turvallisuus

Laitteen saa liittda ainoastaan pistorasiaan, joka on 230 V AC.
Tarkista virtajohdon kunto sdanndllisesti. Ala kayta laitetta, jos
sen virtajohto tai pistoke on vioittunut.

Vioittuneen virtajohdon saa vaihtaa ainoastaan valmistaja,
sen maaraama huoltopiste tai valtuutettu ammattilainen.

Nain vahennetaan sahkoiskujen ja tulipalojen riskia.

Irrota laite pistorasiasta vetamalla pistokkeesta, ala koskaan
irrota laitetta vetamalla johdosta.

Varmista, ettei virtajohto joudu kosketuksiin l[ampimien
pintojen, kuten keittolevyjen, kanssa. Ala veda virtajohtoa
teravien reunojen tai kulmien vyli.

Laite on tarkoitettu normaaliin kayttoéon kotona kayttdohjeen
ohjeiden mukaisesti.

Kytke laite aina irti sdhkdverkosta, kun sita ei kayteta.

Yli 8-vuotiaat lapset, toimintarajoitteiset henkildt ja henkilot,
joilla ei ole riittavasti laitteen turvalliseen kayttoon vaaditta-

via taitoja tai kokemusta, saavat kayttaa laitetta, jos heita

on ohjeistettu sen turvallisesta kaytdsta ja he ymmartavat
kayttoon liittyvat mahdolliset vaarat ja riskit.

Ald anna lasten leikkié laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa tuotetta ilman aikuisen
valvontaa.

Aseta laite aina kuivalle ja vakaalle alustalle, kun kaytat laitetta.
Al4 sijoita laitetta paikkaan, josta se voi pudota veteen tai
muuhun nesteeseen.

24



e Kaikki korjaukset tulee tehda valtuutetussa huoltolikkeessa, ja
korjauksessa tulee kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

Kuvakkeet

ﬁ Laite on tarkoitettu vain sisdkayttoon.

|:| Tuote kuuluu suojausluokkaan I

Huolto ja kunnossapito

e Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistamista.

e Puhdista laite kevyesti kostutetulla linalla. Kéyta mietoa puhdistusainetta. Al& kayta
liuottimia tai syévyttavia kemikaaleja.

e Jos laitetta ei kayteta pitkédan aikaan, irrota pistoke pistorasiasta ja séilyta laitetta
kuivassa ja pdlyttémassé paikassa lasten ulottumattomissa.

Kierrattdminen

Tama kuvake tarkoittaa, etté tuotetta ei saa havittaa kotitalousjatteen seas-
sa. Tama koskee koko EU-aluetta. Virheellisesta havittamisesta johtuvien
mahdollisten ympadristd- ja terveyshaittojen ehkaisemiseksi tuote tulee vieda
kierratettavaksi, jotta materiaali voidaan kasitelld vastuullisella tavalla. Kier-
rata tuote kayttamalla paikallisia kierratysjarjestelmia tai ota yhteys ostopaik-

kaan. Ostopaikassa tuote kierratetédan vastuullisella tavalla. o €
S

Ominaisuudet ?

Verkkoliiténta 220-240 V AC, 50 Hz L

Teho 150 W

Pussin enimmaisleveys 31,5cm

Sauma 5mm

Enimmaisalipaine 0,8-0,85 baaria, 20 I/min

Mitat 400 x 257 x 125 mm

Paino 2,77 Kg
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Suomi

Tuotekuvaus
Ohjauspaneeli

® @ ® @ ®
@ )

— FOOD — \— MODE —
Dry Canister
— Giﬂe 8Seal time —
Moist Pulse
=
Liquid — [Vac&SeaI] [ Cancel ] Seal only

\S 4
®© ® ©

1. FOOD
[Dry] - tyhjiopakkaa kuivat elintarvikkeet, esim. pahkinat ja viljat
[Moist] - tyhjiopakkaa kosteahkot elintarvikkeet, esim. kala tai liha
[Liquid] - tyhjidpakkaa nestepitoiset elintarvikkeet, esim. kastike

2. MODE
[Gentle] - tyhjiopakkaa matalammalla paineella, esim. erittéin kosteat elintarvikkeet
[Normal] - tyhjiopakkaa korkeammalla paineella, esim. elintarvikkeet, joissa on vain
vahan kosteutta

3. Display - nayttaa ja laskee pakkausajan

4. [A][V] Seal time - Lisdad/Vahenna sulkemisaikaa, 0-5 riippuen kaytettavasta
pussista

5. [Canister] - tyhjidpakkaa tyhjidastian vakumointitarvikkeella
6. [Pulse] - manuaalinen tyhjidpakkaaminen, kun halutaan tarkka hallinta

7. [Vac&Seal] - valittuasi FOOD- ja MODE-asetukset, paina k&ynnistadksesi
vakumointi

8. [Cancel] - Keskeyta kaynnissa oleva vakumointi
9. [Seal only] - sulkee pussin. Taytyy painaa, jos [Pulse] toimintoa on kaytetty.
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Tyhjiopakkauslaite

10. Kahva - nosta ilmanpaineen vapauttamiseksi ja
kannen avaamiseksi tyhjidpakkaamisen jalkeen

11. Kansi

12. Tyhjidastian vakumointitarvikkeen liitanta
13. Virtajohdon liitanta

14. Terd pussin leikkaamiseen

15. Lukitushaka

16. Sinetodintiliuska

17. Lukituskoukku

18. Ylempi tiiviste

19. Séilytyslokero muovirullalle

20. Leikkuuohjain

21. Vakuumitila

22. Alempi tiiviste

23. Sinetointi (sinetdi vakuumipussin)
24. VVakuumipussin pidike

25. Tyhjidastian vakumointitarvike
26. Virtajohto
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Suomi

Kaytto

A Tarkeaa: Anna laitteen levaté 20 sekuntia jokaisen vakumoinnin jélkeen, jotta laite
ei ylikuumene.

Huomioi tyhjiépakkaamisen aikana

Kayté ainoastaan laitteeseen tarkoitettuja pusseja, jotka ovat enintaan 31,5 cm
leveita.

Huomaa, etta ruoka-aineiden tyhjidpakkaaminen ei ole sama asia kuin niiden
saildminen. Tyhjidpakkaaminen ei ehkaise ruoka-aineiden vanhenemista, mutta se
saattaa pidentaa niiden sailyvyytta.

Tyhjibpakkaaminen ei mydskaan korvaa ruoka-aineiden sailytysta jadkaapissa tai
pakastimessa. Kylmassa sailytettavat ruoka-aineet on sdilytettava myos tyhjiopak-
kaamisen jalkeen kylmassa.

Huomaa myds, ettd murenevat ruoka-aineet, kuten keksit ja kakut, saattavat kéarsia
tai murentua rikki vakumoitaessa. Jos tyhjidpakkaat téllaisia ruoka-aineita, kayta
toimintoa [Pulse] ja tarkkaile pussia. Lopeta vakumointi ennen kuin elintarvikkeet
vahingoittuvat, tai séilyta herkkia elintarvikkeita pussissa, joka suljetaan ilman
vakumointia.

Hedelméat, vihannekset ja juurekset tulee kuoria ennen kuin ne tyhjidpakataan, jotta
ne sailyvat mahdollisimman hyvin.

Jos tyhjidpakkaat kosteita ruoka-aineita, kuten lihaa, voit laittaa hieman
talouspaperia lihan ja pussin suun valiin. Jata hieman rakoa lihan ja paperin valiin ja
hieman rakoa myos sinetditdvaan kohtaan, paperia ei saa olla sinetdintikohdassa.
Hiutaleita tai jauhoja vakumoitaessa pussin sisallon ja pussin suun valiin voi laittaa
suodatinpussin. Varo kuitenkin, ettei suodatinpussi ole silla alueella, johon sinetdinti
vaikuttaa.

Ala tayta pussia téyteen asti, vaan jata pussiin tilaa, jotta saat laitettua pussin suun
tasaisesti sinetdintiosan paalle.

Venyta pussi suoraksi.

Varmista ennen sinetdintid, etta pussin suu on taysin kuiva.

Al4 laita pussiin mitaan terévad, kuten kalanruotoja tai kovia kuoria, jotka voivat
rikkoa pussin.

Vakuumipussit

Pussirullasta leikataan itse halutun kokoisia pusseja. Pussit on sinetditava toisesta
paasta ennen tyhjidpakkaamista. Katso luku Pussin toisen péén sinetdinti.
Olemassa on myés valmiita vakuuumipusseja, jotka on valmiiksi sinetdity toisesta
paasta.

28



Pussin toisen paan sinetointi

1.

oA

Avaa kansi ja rullaa esiin haluamasi
pituinen pussi (muista jattéda noin 5
cm tilaa sinetdintia varten). Aseta
pussi leikkuuohjaimen (20) alle ja
katkaise pussi terdlla (14).

Kytke virtajohto virtaliitantédan (13) ja
pistorasiaan.

Tyodnna pussi pidikkeisiin (24)
varmistaaksesi oikean etéisyyden
saumaan ja tarkista, ettei pussissa ole
taitteita.

Sulie kansi ja paina [Seal only].

Laite k&ynnistyy ja naytolla nakyy
jaljella oleva aika. Kun laite hilienee
ja nayttdon ilmestyy 00, on sinetdinti
valmis.

Avaa kansi ja varmista, etta sinetointi
on tiivis.

Automaattinen vakumointi

1.

~ON

Leikkaa sopivan kokoinen pussi (tai ota valmis pussi), johon tyhjidpakattava ruoka-
aine mahtuu. Huomioi pussin koossa myos sinetdintiin vaadittava tila. Jos leikkaat
pussin rullasta, sinetdi ensin pussin toinen paa ylla kuvatulla tavalla.

Laita ruoka-aine pussiin.

Kytke virtajohto virtaliitantdan (13) ja pistorasiaan.

Tydnna pussi pidikkeisiin (24) varmistaaksesi oikean etéisyyden saumaan ja
tarkista, ettei pussissa ole taitteita.

Sulie kansi ja valitse ohjelma (FOOD + MODE).

Paina [Vac&Seal]. Laite kdynnistyy ja naytolla nakyy jéljella oleva aika. Kun laite
hilienee ja nayttdon iimestyy 00, on vakumointi valmis.

Nosta kahvaa hieman vapauttaaksesi vakumoinnin ja avaa kansi.

Varmista, etta tyhjiopakkaus on tiivis.
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Suomi

Manuaalinen vakumointi

1. Leikkaa sopivan kokoinen pussi (tai ota valmis pussi), johon tyhjidpakattava ruoka-

aine mahtuu. Huomioi pussin koossa myds sinetdintiin vaadittava tila. Jos leikkaat

pussin rullasta, sinetdi ensin pussin toinen paa ylla kuvatulla tavalla.

Laita ruoka-aine pussiin.

Kytke virtajohto virtaliitantédan (13) ja pistorasiaan.

Tybnna pussi pidikkeisiin (24) varmistaaksesi oikean etdisyyden saumaan ja

tarkista, ettei pussissa ole taitteita.

5. Sulie kansi ja paina [Pulse]. Tarkkaile pussin sisaltda ja vapauta painike, kun haluttu
vakumointi on saavutettu.

6. Paina [Seal only] sulkeaksesi pussin. Laite kaynnistyy ja naytolla nékyy jaljellé oleva
aika. Kun laite hilienee ja nayttdon ilmestyy 00, on sinetdinti valmis.

7. Nosta kahvaa hieman vapauttaaksesi vakumoinnin ja avaa kansi.

8. Varmista, etté tyhjiopakkaus on tiivis.

roN

Tyhjidastia

Liitd pakkauksen mukana tuleva tyhjidastian vakumointitarvike litantaan (12).
Liita tarvike sopivaan tyhjidastiaan.

Kytke virtajohto virtaliitantdan (13) ja pistorasiaan.

Varmista, ett& kansi on kiinni ja paina [Cannister].

Laite kdynnistyy ja naytolla nakyy jaljella oleva aika. Kun laite hiljenee ja nayttéon
iimestyy 00, on vakumointi valmis.

Irrota tarvike tyhjiopakkauslaitteesta ja varmista, etta tyhjiopakkaus on tiivis.

O~

o

Vianhakutaulukko

Laite ei mene e Varmista, etta virtajohto on ehja ja liitetty kunnolla pistorasiaan

paalle. ja tyhjiopakkauslaitteeseen.

e Varmista, etta pistorasiassa on virtaa.

e Onko laite ylikuumentunut? Odota 25 minuuttia ja yrita
uudelleen.

Tyhjidpakkaami- | e Varmista, ettd pussin suu on kunnolla vakuumitilassa.

nen ei onnistu. e Varmista, ettd pussissa ei ole taitoksia.

e Varmista, ettd kaytdssa on oikeanlainen pussi. Kayta ainoast-
aan laitteeseen tarkoitettuja pusseja.

e Varmista, ettei sinetdintialueella ole elintarvikkeista peraisin
Olevaa nestetta.

e \Varmista, etta pussi on ehja.

e Tarkista, ettd molemmat tiivisteet ovat ehjat ja puhtaat.

Pussi sulaa Sinetodintiliuska on lian ldmmin. Odota vahintaan 25 sekun-
tia kayttokertojen valilla. Jos se ei riitd, anna laitteen viilentya
vahintaan 25 minuuttia, ennen kuin kdynnistat sen uudelleen.
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Vakuumpakker

Art.nr. 44-6929 Model V7230

Lees hele brugsanvisningen inden brug, og opbevar den derefter til senere brug. Vi
tager forbehold for eventuelle fejl i tekst og billeder og forbeholder os ret til at foretage
aendringer i de tekniske data. | tilfeelde af tekniske problemer eller andre spergsmal
bedes du kontakte vores kundeservice (se adresseoplysninger pa bagsiden).

Sikkerhed

Produktet ma kun sluttes til en stikkontakt med 230 V AC.
Netkablet ber kontrolleres regelmaessigt. Anvend aldrig
produktet, hvis netkablet eller stikket er beskadiget.

Hvis netkablet beskadiges, ma det kun udskiftes af produ-
centen, dennes serviceveerksted eller af en kvalificeret fag-
mand for at undga risiko for elektrisk stad eller brand.

Kobl aldrig produktet fra stikkontakten ved at treekke i netkab-
let, men tag i stedet fat i stikket.

Serg for, at netkablet ikke kommer i kontakt med varme
overflader, f.eks. varme kogeplader. Traek det heller ikke
omkring skarpe hjarner eller kanter.

Produktet er kun beregnet til normal brug i hiemmet pa den
made, som er beskrevet i denne brugsanvisning.

Kobl altid produktet fra elnettet, nér det ikke bruges.
Produktet kan anvendes af bern fra 8 ar og af personer med
en eller anden form for funktionsnedseettelse, manglende er-
faring eller viden, der vil kunne bringe sikkerheden i fare, hvis
de har faet instruktioner i, hvordan produktet anvendes pa en
sikker made, og forstar de farer og risici, der kan forekomme.
Lad aldrig barn lege med produktet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden
tilstedeveerelse af en voksen.

Placer altid produktet pa et tert og stabilt underlag, nar det
anvendes.

Placer aldrig produktet, sa det kan falde ned i vand eller an-
den vaeske.
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Dansk

¢ Alle reparationer skal udferes af kvalificeret servicepersonale
med originale reservedele.

Symboler

ﬁ Produktet er kun beregnet til indenders brug.

|:| Produktet har beskyttelsesklasse I

Service oqg vedligeholdelse

e Treek altid stikket ud af stikkontakten fer rengering.

e Renger maskinen med en let fugtet klud. Anvend et mildt rengeringsmiddel og
aldrig oplasningsmidler eller eetsende kemikalier.

e Treek altid stikket ud af stikkontakten, og opbevar maskinen tert og fugtfrit uden for
barns reekkevidde, hvis det ikke skal bruges i en leengere periode.

Affaldshandtering

Dette symbol angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med
andet husholdningsaffald. Dette geelder i hele EU. For at forhindre potentiel
skade pa milig og sundhed som felge af ukorrekt bortskaffelse af affald skal
produktet genvindes, s& materialet kan handteres pa en ansvarlig made.
Nar du kasserer produktet med henblik p& genvinding, skal du benytte de
returneringssystemer, der findes i dit omréde, eller kontakte det sted, hvor I
du har kebt produktet. De kan sikre, at produktet bortskaffes pa en miljigmaessigt
tilfredsstillende made.

Specifikationer

Nettilslutning 220-240 V AC, 50 Hz
Effekt 150 W

Maks. bredde, pose  31,5cm
Varmeforsegling 5mm

Maks. vakuum 0,8-0,85 bar, 20 I/min.
Mal 400 x 257 x 1256 mm
Veegt 2,77 Kg
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Produktbeskrivelse
Kontrolpanel
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Dry @ Canister
— Giﬂe @Seal time —
Moist Pulse
=
Liquid — [Vac&SeaI ] [ Cancel ] Seal only

S

N\

J/

®© ® ©

. FOOD

[Dry] — vakuumpakning af tarre madvarer, f.eks. nedder og gryn
[Moist] — vakuumpakning af fugtige madvarer, f.eks. fisk eller ked

[Liquid] — vakuumpakning af madvarer med meget veeske, f.eks. bouillon

MODE

[Gentle] — vakuumpakning ved lavere tryk, f.eks. til meget fugtige madvarer
[Normal] — vakuumpakning ved hgjere tryk, f.eks. til madvarer med lavt fugtindhold

Display — viser og nedteeller emballeringstiden

[A][V] Seal time — @g/reducer lukningstiden, 0-5 afhaengigt af, hvilken pose der

bruges
[Canister] — vakuumpakning med tilbeher til vakuumbeholder

Pulse] — manuel vakuumpakning, hvor der skal bruges meget kontrol

Cancel] — Afbryd den igangveerende vakuumpakning
Seal only] — lukker posen. Skal trykkes ned, hvis [Pulse] anvendes.

[
[Vac&Seal] — efter valg af FOOD og MODE, tryk for at starte vakuumpakning
[
[
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Vakuumpakker

10. Handtag — loftes for at seenke lufttrykket og
abne laget efter vakuumpakning

11.Lag

12. Tilslutning til vakumbeholdertilbehaor
13. Indgang til streamkabel

14. Kniv til at afskeere posen

15. Lasepal

16. Forseglingsband

17. Lasekrog

18. Qvre taetningsliste

19. Opbevaringsrum til plastrulle

20. Skeereguide

21. Vakuumkammer

22. Nedre teetningsliste

283. Forseglingselement (forsegler vakuumposen)
24. Modhold til vakuumpose

25. Tilbeher til vakuumbeholder

26. Netledning
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Anvendelse

A Vigtigt: Lad maskinen veere inaktiv i 20 sekunder mellem hver vakuumpakning,
sé den ikke overophedes.

Skal overvejes ved vakuumpakning

e Anvend poser, der hgjst er 31,5 cm brede og beregnet til vakuummaskiner.

e Taenk pd, at vakuumpakning af madvarer ikke er det samme som konservering.
Processen kan ikke forhindre, at madvarer bliver gamle, men den kan serge for,
at de holder sig leengere.

e Vakuumpakningen kan heller ikke erstatte nedkelning og frysning af madvarer.
Kolevarer skal ogsa opbevares i kelefryseskab efter vakuumpakning.

e Taenk pd, at skrebelige madvarer sdsom kiks, kager osv. kan blive deformerede
eller kneekke, nér de vakuumpakkes. Hvis du vakuumpakker skrabelige
madvarer, skal der bruges [Pulse], og du skal holde gje med posen. Afslut
vakuumpakningen, inden madvarerne odeleegges, eller opbevar skrabelige
madvarer i en pose, der forsegles uden vakuum.

e Frugt, grentsager og rodfrugter ber skreelles, inden de vakuumpakkes, for at opné

den bedste holdbarhed.

e Huvis du vakuumpakker let fugtige madvarer sdsom ked, kan du anbringe lidt
husholdningspapir mellem kadet og posens abning. Lad der veere en smule
afstand mellem kedet og papiret og lidt afstand til forseglingen. Der mé ikke vesre
papir, nér plasten forsegles.

e \Ved vakuumpakning af gryn eller pulver kan der placeres et kaffefilter mellem ind-
holdet og posens &bning. Veer forsigtig, sé filteret ikke placeres i det omréde, der
pavirkes af forseglingselementet.

e Fyld ikke posen helt, og serg for, at der er plads til at placere posens &bning helt
plant over forseglingselementet.

e Streek posen, sa der ikke er folder.

e Sorg for, at posens abning er helt ter inden forsegling.

e Fyld ikke posen med genstande, der er sé skarpe, at de kan penetrere den
(fiskeben eller harde skaller osv.).

Vakuumposer

e Der findes poser pa rulle, som man selv klipper til den enskede starrelse. De skal
forsegles i den ene ende, inden der kan vakuumpakkes. Se afsnittet Forsegling af
posens ene ende.

e Der findes ogsa feerdige vakuumposer, som allerede er forseglede i den ene ende.
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Forsegling af posens ene ende

1.

oA

. Tilslut stramkablet til indgangen (13)

Abn laget, og rul den enskede
leengde pose ud (serg for at tilfeje
ca. 5 cm til forsegling). Placer posen
under skeereguiden (20), og afskaer
posen med kniven (14).

0g en stikkontakt.

Skub posen ind i modholdet (24) for
at sikre korrekt afstand til forsegling,
og serg for, at der ikke er folder pa
posen.

Luk laget, og tryk pa [Seal only].
Maskinen starter, og displayet teeller
ned. Nar maskinen bliver stille, og
displayet viser 00, er forseglingen
klar.

Abn laget, og kontrollér, at
forseglingen er teet.

Automatisk vakuumpakning

1.

~ON

Klip en passende stor pose til (eller brug en feerdig), der kan rumme den madvare,
som skal vakuumpakkes. Overvej at tilfaje lidt til forseglingen. Hvis du klipper
posen fra rulle, skal posens ene ende forst forsegles jf. ovenstaende.

Stop madvaren ned i posen.

Tilslut stremkablet til indgangen (13) og en stikkontakt.

Skub posen ind i modholdet (24) for at sikre korrekt afstand til forseglingen, og
serg for, at der ikke er folder pa posen.

Luk laget, og veelg det gnskede program (FOOD + MODE).

Tryk pa [Vac&Seal]. Maskinen starter, og displayet teeller ned. Nar maskinen bliver
stille, og displayet viser 00, er vakuumpakningen Klar.

Loft handtaget en smule for at udligne vakuummet, og abn laget.

Kontrollér, at vakuumpakningen er teet.
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Manuel vakuumpakning

1.

roN

Klip en passende stor pose il (eller brug en feerdig), der kan rumme den madvare,
som skal vakuumpakkes. Overvej at tilfgje lidt til forseglingen. Hvis du Klipper
posen fra rulle, skal posens ene ende forst forsegles jf. ovenstédende.

Stop madvaren ned i posen.

Tilslut stremkablet til indgangen (13) og en stikkontakt.

Skub posen ind i modholdet (24) for at sikre korrekt afstand til forseglingen, og
serg for, at der ikke er folder pa posen.

Luk laget, og tryk p& [Pulse]. Hold @je med indholdet i posen, og slip knappen, nér
det enskede vakuumniveau er opnaet.

Tryk pé [Seal only] for at forsegle posen. Maskinen starter, og displayet teeller ned.
Né&r maskinen bliver stille, og displayet viser 00, er forseglingen klar.

Loeft hdndtaget en smule for at udligne vakuummet, og &bn l&get.

Kontrollér, at vakuumpakningen er taet.

Vakuumbeholder

O~

o

Tilslut det medfelgende tilbehar til vakuumbeholderen til indgangen (12).

Tilslut tilbeheret til en passende vakuumbeholder.

Tilslut stremkablet til indgangen (13) og en stikkontakt.

Serg for, at laget er lukket, og tryk pa [Cannister].

Maskinen starter, og displayet tesller ned. Nar maskinen bliver stille, og displayet
viser 00, er vakuumpakningen Kklar.

Frakobl tilbeharet, og kontrollér, at vakuumpakningen er taet.

Fejlfindingsskema

Det er ikke e Er netkablet intakt og korrekt sluttet til stikkontakten og
muligt at teende vakuumpakkeren?
maskinen. e Er der strom i stikkontakten?

e Er maskinen overophedet? Vent 25 min., og prov igen.

Vakuumpaknin- | e  Er posens abning helt inde i vakuumkammeret?
gen fungerer e Kontrollér, at posen ikke er foldet.
ikke. e Anvender du den korrekte type pose? Der kan kun bruges

poser, som er beregnet til en vakuummaskine.

e Kontrollér, at der ikke er vaeske fra madvarerne i forsegling-
somradet.

e Er posen hel?

e Kontrollér, at begge teetningslister er hele og rene.

Posen smelter Forseglingsbandet er for varmt. Vent mindst 25 sekunder mellem

hver anvendelse. Hvis dette ikke er tilstraekkeligt, skal produktet

kele af i mindst 25 minutter, inden der forseges igen.
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