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Portable Induction Hob
Art.no 44-6220 Model IH2103-AL
Please read the entire instruction manual before using the product and then save

it for future reference. We reserve the right for any errors in text or images and any
necessary changes made to technical data. If you have any questions concerning

technical problems please contact our Customer Services.

Safety

The product may be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or persons with a lack of
experience or knowledge which could jeopardize their safety,
provided they have been instructed in the safe operation of
the product and understand the hazards involved.

Never let children play with the product.

Check that the voltage where you want to use the product is

compatible with the voltage on the rating plate of the product.

Make sure you connect the product to an earthed outlet.
Place the product on a dry, flat and durable surface. Make
sure there is adequate free space surrounding the product
since the sides get hot during use.

Never place any combustible objects such as towels,
curtains, or plastic containers on or close to the product.

The product should only be used as described in this manual.

The mains lead should be checked regularly. Never use

the product if the mains lead or plug is damaged.

The mains lead must be changed if damaged. This is to
prevent the risk of electric shock or fire and should only be
carried out by the manufacturer, qualified service facility or
qualified technician.

Do not pull or carry the product by its mains lead. Do not use
the lead as a handle and do not let it fasten in door jambs.
Do not pull the lead around sharp corners and edges or over
warm surfaces either.
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The product should only be used and stored indoors.

Do not open the housing. Certain unshielded components
inside the casing carry dangerous voltages. Contact with
these components could result in electric shock.

The product should not be modified or disassembled and
may only be repaired by qualified service personnel.

Always unplug the product from the wall socket before cleaning.
Never lower the product into water or other liquids. The product
can become live and produce lethal electrical shocks.
Warning: Never store any items on the cooking surface.
Fire hazard!

Warning: Be careful when heating up cooking oil or fat.
Never leave the pot/pan unattended during use to avoid
overheating. Never try to extinguish an oil or fat fire using
water, switch the product off and smother the fire by covering
the pan with a lid or blanket.

Warning: Unattended cooking on a hob can be dangerous.
Cooking must be supervised at all times and the hob must
not be left unattended even for a short time.

Warning: If the surface of the hob is cracked or damaged,
switch off the product and unplug it to avoid the possibility of
electric shock.

Never heat food in sealed containers such as tin cans to avoid
the possibility of explosion.

Do not heat empty pots or pans, doing so can impair product
performance and can be dangerous. Make sure that there is
enough liquid in the cooking vessel to avoid boiling dry.

Do not operate the induction hob when it is placed on a metal
surface.

To prevent damage, avoid subjecting the induction hob

to mechanical blows and impacts. If the induction hob is
damaged in any way, unplug the product and stop using

the hotplate. Make sure that it is repaired by a qualified
electrician before use.



¢ Place the induction hob on a horizontal surface and allow
at least 10 cm of free space between the sides and back
of the product and any wall. Make sure that the ventilation
openings are not covered.

e Do not use sharp metal implements on the surface of
the induction hob; doing so could result in scratches
and damage. If the induction hob is cracked, switch it off
immediately to avoid electric shock.

¢ The induction hob must not be overloaded with heavy items;
doing so may damage the plastic cover and hotplate.

e Do not use the induction hob near a gas stove, kerosene
stove, fireplace or in an environment with high temperature.

¢ The induction hob must not be used with a timer or other
equipment which turns it on automatically.

¢ The induction hob should be switched off using [(D], do not rely
solely on the the timer function to switch the hob off automatically.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hotplate since they can get hot.

English

Warning symbols

The hotplate will be hot during use and even immediately
after a pan has been removed. To avoid burns, do not
touch the hotplate.

Warning: Read all the safety warnings in the instruction
manual prior to using the appliance.

Avoid burns; never place you hand on the hotplate.
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Product description
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Hotplate zone

Air inlet (underneath the hob)
Control panel

Air vent

Mains lead

Lock indicator light

Heat indicator light

Display

Temp. indicator light

TEMP  TIMER

ON/OFF
TEMP

O 17

10. Timer indicator light
11. [®)] Timer 1-180 min
12. [(&)] Lock button

13.[(®)] Select Heat mode

14.[-] Decrease.

15.[+] Increase

16.[(®)] Select Temperature mode
17. [(D] On/Off button



Compatible cookware

Note: Before starting to cook, first make sure that the cooking vessel is suitable for
use with an induction hob.

Compatible cookware

e Suitable materials: steel, cast iron, stainless steel, cast iron or heat-resistant
ceramic cookware with a layer of magnetic induction material in the bottom.

e Suitable shape and size: Round, flat-bottomed vessels with diameters between
15 and 20 cm.

e After the cookware has been used on the induction hob for the first time, small
white spots might appear on the bottom. This is normal. Pour a little vinegar into
the cookware and heat it up to 60-80 °C, then brush the spots off.

Incompatible cookware

e Unsuitable materials: Metals which do not contain iron such as aluminium and
copper; glass or ceramic which does not contain a layer of magnetic induction
material in the bottom. Cookware with bottoms constructed of layers of different
metals is not suitable for use with induction hobs.

e Incorrectly sized cookware: Cookware with a bottom which is not round and which
is less than 15 cm in diameter or larger than 20 cm.

e |f the wrong type of cookware is used: The induction hob hotplate will not heat up,
and “L” will flash on the display. The beeper will sound for 60 seconds.

Before first use

1. Read the all safety warnings in this instruction manual.
2. Remove any protective film that may be on the ceramic plate.

Operating instructions

e Pick a suitable location for using the induction hob by referring to the safety
instructions above.

e Make sure that the air vents are not blocked and that no unnecessary items are
placed on top of the hob.

e Make sure that the cookware is placed inside a marked cooking zone (1) and that
it contains food or liquid. Note! If no cookware is placed on the induction hob, it
will not work.

e Always make sure there are no foreign objects such as water or food spills on
the hotplate before turning it on.

e |f the timer function is not used, the induction hob will automatically switch off
after 2 hours.

e Connect the mains lead to a wall socket. The induction hob will enter standby and
the display will show L indicating that the temperature is below 50°C.
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Heat

1.

3.
4.

5.

Press [(D] (17) to switch the induction hob on. Any following operation must
be done within 30 seconds for the induction hob to turn on. If no operation is
performed, it will re-enter standby.

Press [©)] (13) to select Heat mode. This mode is suitable for when you don’t
need a specific temperature, for example when boiling water. The red indicator
light above the on/off button [(1)] and the heat indicator light (7) will light up.
The default preset is 5. Use [+] or [-] to select your desired setting (1-10).
Press [(D] to switch the induction hob off. “H” flashes on the display until

the hotplate has cooled down.

Unplug the product after use.

If the cooking vessel is removed from the hotplate, the heat is switched off straight
away and the alarm will beep for 20 seconds. The induction hob will then enter stand-
by mode, “L” will flash on the display and a summer will buzz for approx. 12 seconds.

Temperature

1.

4.

5.

Press [(D] to switch the induction hob on. Any following operation must be done
within 30 seconds for the induction hob to turn on. If no operation is performed, it
will re-enter standby.

Press [(®)] (16) to select Temperature mode. This mode is suitable for when

you need a specific temperature. The red indicator light above [(D] and the
temperature indicator light (9) will light up.

The default preset is 120. Use [+] or [—] to select your desired setting

(60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240).

Press [(D] to switch the induction hob off. “H” flashes on the display until

the hotplate has cooled down.

Unplug the product after use.

If the cooking vessel is removed from the hotplate, the heat is switched off straight
away and the alarm will beep for 20 seconds. The induction hob will then enter
standby mode and “L.” will flash on the display and a summer will buzz for approx.
12 seconds.

Timer mode

1.
2.

S

Switch the induction hob on as normal.

Press the Timer button [(®)] (11) to activate the timer function.

The Timer indicator light (10) will light up and & will show on the display. Use [+] or
[-] to select your desired setting (1-180 min). The timer vill increase by 5 minutes
and decrease by 1 minute.

When the timer duration has been set it will start to countdown.

When the set time has elapsed the induction hob will switch off automatically.

If the timer function is not used, the induction hob will automatically switch off after
2 hours.



Button lock

1. Press and hold [@)] for 3 seconds to lock the induction hob. “LGC” will flash on
the display when lock is activated. When in this mode, the induction hob can only —
be switched off using [(D], all other buttons and functions are disabled.

2. Press and hold [(&)] or 3 seconds to deactivate the lock function.

Advice for use

English

1. Always use flat-bottomed pots and pans which maintain a good even cooking
surface with the induction hob hotplate.

2. The residual heat in the hotplate can be used to keep food warm for a while after
the hob has been switched off.

Care and maintenance

1. Turn off and unplug the induction hob from the wall socket before cleaning it.
Let the hotplate cool before cleaning it.

2. Never immerse the induction hob in water or other liquids.

3. Clean the exterior of the induction hob with a soft damp cloth and the ventilation
openings with a soft brush or handheld vacuum cleaner.

4. Do not use any sharp implements, abrasive or corrosive substances to clean
the product.

5. The induction hob must not be cleaned using a steam cleaner.

Responsible disposal

This symbol indicates that this product should not be disposed of with

general household waste. This applies throughout the entire EU. In order

to prevent any harm to the environment or health hazards caused by

incorrect waste disposal, the product must be handed in for recycling

so that the material can be disposed of in a responsible manner. When

recycling your product, take it to your local collection facility or contact ]
the place of purchase. They will ensure that the product is disposed of in

an environmentally sound manner.
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Troubleshooting

Error

Correction

The product does not
switch on when it is
plugged in and

[(D] has been pressed.

Is the product plugged in correctly?
Check for a blown fuse.
Is the wall socket live? Check with another product.

Have you pressed [©)] or [(®)]?

The [(D] indicator is on
but the hotplate is not
heating.

Is the cooking vessel made of the correct material?
Is the product in a preset working mode,

e.g. Timer mode?

The product might be faulty, contact our

Customer Services.

The product switches e |s the ambient temperature too high?

off unexpectedly e |sthe airinlet or outlet blocked?

during use. e Has the preset Timer time elapsed?

e Has the overheating safety cut-out switch tripped?
Wait a few minutes and try again.

Error code | Meaning

EO1 Voltage is under 145 V.

EO2 Voltage is over 275 V.

EO03, EOB, | The product might be faulty, contact our Customer Services.

EO08

EQ7 The temperature of the hotplate zone is too high (above 240 °C) and
the induction hob needs to cool down for atleast 30 minutes. When
the induction hob has cooled down it will enter Standby automatically.

E09 The temperature of the cookware exceeds 90 °C, for example if a pot

has boiled dry. When the cookware has cooled down to below 70 °C
the induction hob will enter standby automatically.

Warning: If the product operates abnormally in any way, unplug it from the power
supply and contact our Customer Services.
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Specifications
Rated voltage 220-240 V AC, 50-60 Hz

English

Power 2000 W
Size 290 x 370 x 42 mm mm
Mains lead 1.2cm
Weight 2.1 kg
Symbol Value Unit
Model 44-6220
Type of hob Freestanding
Number of cooking zones and/or areas 1
Heating technology (induction cooking Induction cooking
zones and cooking areas, radiant zone
cooking zones, solid plates)
For circular cooking zones or area: (0] 19.5 cm
diameter of useful surface area per
electric heated cooking zone, rounded
to the nearest 5 mm
Energy consumption per cooking zone | EC electric | 189.3 Wh/kg
or area calculated per kg cooking
Energy consumption for the hob EC electric | 189.3 Wh/kg
calculated per kg hob

It is recommended to select power setting level 2 to achieve maximum energy
efficiency.

The energy consumption of a domestic electric hob (EC electric hob) is measured

in Wh per kg of water heated in a normalized measurement (Wh/kg) considering all
cookware pieces under standardized test conditions and rounded to the fist decimal
place. Standard EN 60350-2:2013 was used as a reference for the measurement and
calculation.
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Svenska

Induktionsplatta

Art.nr 44-6220 Modell IH2103-AL

Las igenom hela bruksanvisningen fére anvandning och spara den sedan for fram-
tida bruk. Vi reserverar oss for ev. text- och bildfel samt &ndringar av tekniska data.
Vid tekniska problem eller andra fragor, kontakta var kundtjanst (se adressuppgifter
pé baksidan).

Séakerhet

e Produkten far anvandas av personer med nagon form av
funktionsnedsattning, brist pa erfarenhet eller kunskap som
skulle kunna aventyra sakerheten, om de har fatt instruktioner
om hur produkten pa ett sakert satt ska anvandas och forstar
faror och risker som kan uppkomma.

e | &t aldrig barn leka med produkten.

e Kontrollera att spanningen dar du ska anvanda produkten ar
samma som pa produktens markskylt. Se till att du ansluter
produkten till ett jordat uttag.

e Placera produkten pé ett torrt, jamnt och odmt underlag.

Se till att det finns fritt utrymme runt om produkten da sidorna
blir varma under anvandning.

e Placera aldrig nagra brannbara fdremal som t.ex. gardiner,
handdukar eller plastlador pa eller i narheten av produkten.

e Anvand endast produkten pa det satt som beskrivs i den har
bruksanvisningen.

e Natsladden bor regelbundet kontrolleras. Anvand aldrig
produkten om natsladden eller stickproppen ar skadade.

e Om natsladden skadats far den, for att undvika risk for
elektrisk chock eller brand, endast bytas av tillverkaren, dess
servicestalle eller av en kvalificerad yrkesman.

e Dra eller bar inte produkten i natsladden. Anvand inte sladden
som ett handtag och klam den inte i nagon dorr. Dra den inte
heller runt vassa horn och kanter eller Gver varma ytor.
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Produkten far endast anvandas och férvaras inomhus.

Oppna inte holjet. Farlig spanning finns oskyddad pé vissa
komponenter under produktens holje. Kontakt med dessa kan
ge upphov till elektriska stotar.

Produkten far inte andras eller demonteras och far endast
repareras av kvalificerad servicepersonal.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget efter anvandning eller
fore rengdring.

Sank aldrig ned produkten i vatten eller andra vétskor.
Produkten kan bli stromférande och livshotande elektriska
stotar kan uppsta.

Varning: Forvara aldrig nagra foremal pa produkten.
Brandfara!

Varning! Var forsiktig né&r du hettar upp olja eller fett. Hall
karlet/pannan under uppsikt for att undvika 6verhettning.
FOrsok aldrig slacka brand i olja eller fett med vatten, stang av
produkten och kvav elden med lock eller brandfilt.

Varning! Nagon méaste ha uppsikt éver pagaende kokning,
en kortvarig kokning maste sta under tillsyn hela tiden.
Varning! For att undvika risk for elektrisk chock, stang av
produkten och dra ur stickproppen om plattan har spruckit
eller skadats.

Varm aldrig mat i tata forpackningar som platburkar etc.
p.g.a. explosionsrisk.

Induktionsplattan far inte anvandas till tomma grytor/kastruller,
funktionen kan férsamras och fara kan uppkomma. Se till att
det finns tillrackligt mycket vatska i grytan, undvik torrkokning.
Placera inte kokplattan pa en metallyta vid anvandning.

For att undvika skada, se till att inte induktionsplattan utsatts
for slag och stétar. Om induktionsplattan &r skadad pa

nagot sétt, dra ur stickproppen direkt och sluta anvanda
induktionsplattan. Se till att den blir reparerad av kvalificerad
tekniker innan anvandning.

Svenska
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Placera induktionsplattan vagratt, se till att det ar minst 10 cm
fritt mellan vaggen och induktionsplattans sidor/baksidan.

Se till att inte ventilationséppningarna blockeras.

Anvand inte vassa metallfdremal pa induktionsplattans yta, sa
att den repas eller forstérs. Om induktionsplattan har sprickor,
stédng genast av den for att undvika elektrisk chock.
Induktionsplattan far inte dverbelastas med tunga foremal,
induktionsplattan och plastskyddet kan skadas.

Anvand inte induktionsplattan i narheten av gasspis,
fotogenkdk, Oppen eld eller i en mycket het omgivning.
Induktionsplattan far inte anslutas tillsammans med en timer
eller annan tidsstyrd utrustning.

Induktionsplattan ska stédngas av med [(D], lita inte endast pa
detektorn for automatisk avstangning.

Placera aldrig metallféremal som t.ex. knivar, gafflar, skedar
eller lock pé induktionsplattan. Féremélen kan bli heta.

Varningssymboler

Under anvandning eller efter att kastrullen har
flyttats kommer induktionsplattan att vara varm en
stund. Vidror inte plattan, var forsiktig for att undvika
brannskada.

Varning! Las sékerhetsanvisningarna i bruks-
anvisningen.

Hall aldrig en hand mot induktionsplattan, risk for
brannskada.
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Produktbeskrivning
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LOCK HEAT

n
12)

Markering for kokzon
Luftintag (p& undersidan)
Kontrollpanel

Utblas, ventilation
Anslutningskabel
Indikatorlampa - Lock
Indikatorlampa - Heat
Display

Indikatorlampa - Temp.
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TEMP  TIMER

©

ON/OFF

10. Indikatorlampa - Timer
11 [®] Timer, 1-180 min
2.[®] Lés
3.[®)] Varmelage
4. [-] Minska
5.[+] Oka
6.[(®)] Temperaturlage
7.1(MH] SIa pé/stéang av



Svenska

Lampliga kokkarl

Obs! Kontrollera att kokkarlet ar lampligt for induktionsvarmning innan du bérjar
anvanda det.

Lampliga kokkarl

Lampliga material: jarn, rostfritt stal, gjutjarn eller varmebestandigt glas med
magnetiskt induktionsskikt.

Lamplig form och storlek: Rund plan botten med @ stérre &n 15 cm och mindre &n
20 cm.

Efter forsta anvandning kan sma vita prickar uppkomma pé karlets botten, vilket ar
helt normalt. Hall i lite vindger i kérlet och varm upp till 60-80 °C, ta bort prickarna
med en borste.

Olampliga kokkarl

Olampliga material: Andra metaller an jarn, rostfritt stl och gjutjarn som t.ex.
aluminium, koppar, glas eller keramik utan magnetiskt induktionsskikt. Anvand inte
heller kokkarl med botten i olika metaller i flera lager.

Fel storlek pa kokkarl: Inte rund botten, @ mindre an 15 cm eller storre &n 20 cm.
Om fel typ av kokkarl anvands: Induktionsplattan slar inte till, "L” blinkar. Summern
ljuder i 60 sekunder.

Innan férsta anvandning

1.

Las sakerhetsforeskrifterna.

2. Tabort all ev. skyddsfilm som ar kvar pa induktionsplattan.

Anvandning

Valj en lamplig placering av induktionsplattan enligt sdkerhetsféreskrifterna.

Se till att induktionsplattans ventilationséppningar ar fria och se till att inga onédiga
foremal finns i nérheten av induktionsplattan.

Se till att kokkarlet ar placerat inom den markerade kokzonen (1) och att det
innehaller livsmedel eller vatska. Obs! Om det inte finns ett kokkarl inom den
markerade kokzonen kommer induktionshéllen inte att fungera.

Forsékra dig alltid om att det inte finns frammande material s& som vatten eller
matrester pa plattan innan du slér pa den.

Om inte timerlaget anvands, stangs induktionsplattan av automatiskt efter

2 timmar.

Anslut stickproppen till vagguttaget. Induktionshallen startar i standbylage och "L”
visas pé displayen. Detta indikerar att temperaturen i kokzonen &r under 50 °C.
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Varmelage (Heat)

1. Tryck pd [(D] (17) for att sld p& induktionsplattan. Féliande &tgérder maste vidtas
inom 30 sekunder for att induktionshéllen ska slas pa. Om ingen atgéard utfors
atergar den till standby.

2. Tryck p& [©)] (13) for att valja varmelage. Detta lage &r lampligt om det inte krévs
en specifik tempertur for matlagningen, t.ex. vid kokning av vatten. Den réda
indikatorlampan vid [(1)] samt indikatorlampan fér HEAT (7) lyser.

3. Det forinstallda laget ar 5. Anvand [+] eller [-] for att valja dnskat lage (1-10).

4. Tryck p& [(D] fér att sténga av induktionsplattan. "H” lyser och slocknar sedan nér
induktionsplattan har svalnat.

5. Dra ur stickproppen efter anvandning.

Om kokkarlet tas bort fran induktionsplattan stangs varmen av direkt och en summer
liuder i 20 sekunder, dérefter Gvergar induktionsplattan automatiskt till standbylage
("L” lyser och summer ljuder i ca 12 sekunder).

Temperaturlage (Temperature)

1. Tryck pa [(D] for att sl& pa induktionsplattan. Féliande &tgérder maste vidtas inom
30 sekunder for att induktionshéllen ska slas pa. Om ingen atgard utfors atergar
den till standby.

2. Tryck pa[(®)] (16) for att vélja temperaturlage. Detta lage ar lampligt om det kravs
en specifik tempertur fér matlagningen. Den réda indikatorlampan vid [(1D] samt
indikatorlampan fér TEMP (9) lyser.

3. Det forinstéllda laget ar 120. Anvand [+] eller [-] for att véalja 6nskad temperatur
(60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240).

4. Tryck pa [(D] fér att sténga av induktionsplattan. "H” lyser och slocknar sedan nér
induktionsplattan har svalnat.

5. Dra ur stickproppen efter anvandning.

Om kokkarlet tas bort fran induktionsplattan stangs varmen av direkt och en summer
liuder i 20 sekunder, dérefter dvergér induktionsplattan automatiskt till standbylage
("L” lyser och summer ljuder i ca 12 sekunder).

Timerlage

1. Sla pa induktionsplattan som vanligt. Valg varme- eller temperaturlage.

2. Tryck p& [(®] (11) fér att aktivera timerlage. Timerindikatorn (10) tands och G visas
pé displayen. Anvand [+] och [-] for att vélja 6nskad tid (1-180 min). Timern Gkar
i 5 minuters steg och minskar i 1 minuts steg.

3. Nér instaliningen &r klar visas den instéllda tiden och nedrékningen borjar.

4. Nar den instéllda nedrékningstiden har 16pt ut stangs induktionsplattan av
automatiskt.

5. Om inte induktionsplattan ar i timerlage stdngs den av automatiskt efter 2 timmar.
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Svenska

Knapplas
1. Hallin [@)] i 3 sekunder for att I&sa induktionshallen. “L3C” blinkar pa displayen nar
Iaset &r aktivt. | detta lage kan endast induktionsplattan stangas av med [(D],

alla andra funktioner ar avstangda.
2. Hallin [®)] i 3 sekunder for att stdnga av laset.

Tips vid anvandning

1. Anvand alltid flatbottnade karl och stekpannor som ger god kontakt med
induktionsplattan.

2. Plattans eftervéarme kan anvandas till att varmhélla maten en stund efter det att
plattan har stangts av.

Skoétsel och underhall

1. Sténg av induktionsplattan och dra ut stickproppen ur vagguttaget innan
rengoring. Lat induktionsplattan svalna innan rengéring.

2. Sénk aldrig ned induktionsplattan i vatten eller andra vétskor.

3. Rengdr induktionsplattans yta med en mjuk fuktad trasa och
ventilationsdppningarna med en mjuk borste eller handdammsugare.

4. Anvand inga vassa verktyg vid rengoring, inte heller slipande eller fratande
rengdringsmedel.

5. Induktionsplattan fér inte rengéras med &ngrengdrare.

Avfallshantering

Denna symbol innebér att produkten inte far kastas tillsammans

med annat hushéllsavfall. Detta géller inom hela EU. For att

forebygga eventuell skada pa miljd och halsa, orsakad av felaktig

avfallshantering, ska produkten ldmnas till &tervinning sé att materialet

kan tas omhand pa ett ansvarsfullt satt. Nar du lamnar produkten till

atervinning, anvand dig av de returhanteringssystem som finns dar du ]
befinner dig eller kontakta inkopsstéllet. De kan se till att produkten tas

om hand pé ett for miljon tillfredstallande satt.
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Fels6kning och felkoder

Funktion Atgard

Induktionsplattan o Ar stickproppen ratt ansluten?

startar inte nar o Ar sakringen hel, kontrollera.

stickproppen ar e Finns det strdm i eluttaget, kontrollera med annan
ansluten och du elprodukt.

har tryckt pa [(D]. e Har du tryckt pa [©)] eller [(®)]?

[(D]-indikatorn och ¢ Ratt material i kokkarl?
e Arinduktionsplattan i ett forinstallt lage, t.ex. timerlage?
¢ Induktionsplattan kan vara felaktig, kontakta var kund-
tjanst.

displayen lyser men
plattan blir inte varm.

Ar omgivningstemperaturen fér hog?

Ar ventilationsdppningarna blockerade?

Har instélld tid for timerlaget 16pt ut?

Har dverhettningsskyddet I6st ut, vanta nagra minuter
och prova igen.

Induktionsplattan
stangs plotsligt av
under anvandning.

Svenska

Felkod Betydelse
EO1 Spanningen ar under 145 V.
EO2 Spanningen ar dver 275 V.

E03, EO6, Induktionsplattan kan vara felaktig, kontakta var kundtjénst.
E08

EQ7 Induktionsplattan &r for varm (6ver 240 °C) och induktionshéallen méste
svalna i minst 30 minuter. Nar den har svalnat kommer den automa-
tiskt att g& in i standbylége.

E09 Kokkarlets temperatur dverstiger 90 °C, till exempel om en gryta har
kokat torrt. Nér kokkarlet har svalnat till under 70 °C gér induktions-
hallen automatiskt i standbylage.

Varning! Om induktionsplattans funktion pa nagot sétt avviker fran det normala under
drift, dra ur stickproppen och kontakta var kundtjénst.
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Svenska

Specifikationer

Mérkspanning

Effekt 2000 W

Matt 290 x 370 x 42 mm

Kabellangd 1,2 cm
Vikt 2,1 kg

220-240 V AC, 50-60 Hz

Beteckning

Varde

Enhet

Modellbeskrivning

44-6220

Typ av hall

Fristdende

Antal kokzoner och/eller omraden.

1

Varmeteknik (induktionszoner och
-omraden, stralningszoner, fasta
kokplattor)

Induktionszon

For cirkelformade kokzoner eller
omréaden: diameter for anvandbart
ytomréde per elektriskt uppvarmd

kokzon, avrundat till n&rmaste 5 mm.

19,5

cm

Energiférbrukning per kokzon eller
omrade beraknat per kg

EC elektrisk
kdksutrustning

189,3

Wh/kg

Hallens energifdrbrukning beréknad
per kg

EC elektriska
hallar

189,3

Wh/kg

Vi rekommenderar att du anvander effektniva 2 for att uppnd maximal energieffektivitet.

Energiforbrukningen for en elektrisk hushallshéll (EC elektriska hallar) mats i Wh per
kg vatten som varms upp vid en standardmatning (Wh/kg) med beaktande av alla
kastruller och pannor under standardiserade testférhallanden och avrundat till en decimal.

Standard EN 60350-2:2013 har anvants som underlag fér matningar och berékningar.
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Induksjonsplate

Art.nr. 44-6220 Modell IH2103-AL

Les brukerveiledningen grundig fer produktet tas i bruk, og ta vare pé den for framtidig bruk.
Vi reserverer oss mot eventuelle feil i tekst og bilder, samt endringer av tekniske data.
Ved tekniske problemer eller sparsmal, ta kontakt med vért kundesenter.

Sikkerhet

Produktet kan benyttes av personer med funksjonshemming
0g manglende erfaring og kunnskap om produktet, dersom
noen har leert dem opp i bruken av produktet og forstaelse
for faren ved bruk av det.

La aldri barn leke med produktet.

Kontroller at spenningen der kokeplaten skal brukes stemmer
overens med merkingen pa produktet. Pase at produktet
kobles til et jordet uttak.

Plasser produktet pa tert, jevnt og hardt underlag. Pase at det
er god plass rundt kokeplaten, da sidene blir varme nér den
er i bruk.

Plasser aldri brennbare gjenstander som f.eks. gardiner, handkleer,
plastbokser etc. pa eller i neerheten av kokeplaten.

Bruk platen kun pa den maten som er beskrevet i denne
bruksanvisningen.

Stremledningen ber kontrolleres regelmessig. Bruk ikke
produktet dersom stromledningen eller stopselet er skadet.
Dersom stremledningen er skadet skal den, for & unnga
elektrisk stet eller brann, kun skiftes av produsenten, pa et
serviceverksted eller av annen kyndig serviceperson.

lkke trekk eller baer produktet etter ledningen. Bruk ikke
ledningen som handtak og ikke klem den i en der o.l. Trekk
den heller ikke rundt skarpe kanter eller hjarner.

Produktet méa kun brukes og oppbevares innendors.
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Norsk

Dekselet ma ikke &pnes. Farlig spenning ligger ubeskyttet pa
visse komponenter under produktets deksel. Kontakt med
disse kan gi elektrisk stat.

Produktet ma ikke endres pa eller demonteres, og det ma kun
repareres av kvalifisert servicepersonell.

Ta alltid ut stikkontakten fra vegguttaket fer rengjering og etter bruk.
Senk aldri produktet ned i vann eller andre vaesker. Produktet
kan bli stramfarende og livstruende elektriske stot kan oppsta.
Advarsel: Plasser ikke gjenstander til oppbevaring oppa
produktet. Brannfare!

Advarsel! Veer forsiktig ved oppvarming av olje og fett.

Hold kasserollen/pannen under oppsikt, for & unnga
overoppheting. Brann i olje og fett méa ikke slukkes med

vann. Dersom en brann skulle oppsta ma platen skrus av og
flammene kveles med et lokk eller brannteppe.

Advarsel! Forlat aldri platen mens du tilbereder mat pa den.
Det kreves kontinuerlig tilsyn ved oppvarming og koking pa platen.
Advarsel! Dersom platen har sprukket, eller har andre skader,
ma den skrus av og stopselet trekkes ut av stromuttaket.

Hvis ikke er det en viss fare for elektrisk stet.

Varm aldri opp mat i tette forpakninger, som f.eks. aluminiums-
forpakninger,da disse kan eksplodere.

Induksjonsplaten ma ikke benyttes til tomme gryter/kasseroller.
Dette kan fore til at produktet blir gdelagt. Pass pa at det er
nok vaeske i gryten og unnga terrkoking.

Induksjonsplaten méa ikke plasseres pa metallunderlag nar den
skal brukes.

Induksjonsplaten ma ikke utsettes for slag og stet. Hvis

platen er skadet m& man umiddelbart skru den av og trekke
ut stepselet. Hvis den skal repareres ma dette utfores av
kvalifiserte fagpersoner.

Plasser induksjonsplaten vannrett og minst 10 cm fra veggen
pa alle kanter. Pase at ikke ventilasjonsdpningene blir blokkert.
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e |kke bruk skarpe metallgjenstander péa overflaten pa platen.
Den kan bli skadet av riper. Hvis induksjonsplaten har
sprekker méa den skrus av umiddelbart da dette utgjere
en fare bl.a. for elektrisk stot.

e Qverbelast ikke induksjonsplaten med tunge gjenstander,
da dette kan skade den.

¢ Bruk ikke induksjonsplaten nzer gasskomfyrer,
parafinapparater, apen ilde eller i sveert varme omgivelser.

¢ |Induksjonsplaten ma ikke kobles sammen med timer eller
annet tidsstyrt utstyr.

e Induksjonsplaten skal stenges med [(D]. Ikke stol kun pa
detektoren for automatisk avstenging.

e Plasser aldri metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer
eller lokk pa induksjonsplaten. Gjenstandene kan bli varme.

Varslingssymboler

Platen vil veere varm en stund etter at kasserollen er

fiernet. Ikke beror platen. Fare for brannskader.

Advarsel! Les alle sikkerhetsanvisningene i bruks-
A anvisningen.

Induksjonsplaten mé ikke bereres med hendene da
A det kan veere fare for brannskader.
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Produktbeskrivelse

© NN~

LOCK

® OO0 ®O

LOCK

Markering for kokesone
Luftinntak (p& undersiden).
Kontrollpanel

Utblas, ventilasjon
Tilkoblingskabel
Indikatorlampe — Lockr
Indikatorlampe — Heat
Display

Indikatorlampe — Temp.

HEAT

HEAT

H
13

H
D

24

10. Indikatorlampe — Timer
11. [®)] Timer, 1-180 min.
12.[@)] Las

13. [(®)] Varmeniva

14.[-] Redusere

15.[+] Oke

16.[®

17,10

Temperaturmodus

]
] Skru pé&/av



Passende kokekar/panner

Obs! Kontroller at den valgte gryten eller stekepannen er beregnet for induksjonsvarme.

Passende gryter/kasseroller/panner

e Passende materiale: jern, rustfritt stél, stepejern eller varmebestandig glass med
magnetisk induksjonssjikt.

e Passende form og sterrelse: Rund flat bunn med Diameter sterre enn 15 cm og
mindre enn 20 cm.

e FEtter forste gangs bruke kan det oppsté smaé, hvite flekker pa grytens bunn. Dette
er helt normalt. Hell litt eddik i gryten og varm opp til 60-80 °C. Gni pa flekkene
med en berste.

Gryter og panner som ikke er egnet til bruk

e Materialer som ikke egner seg: Alle andre metaller enn jern, rustfritt stal og
stopejern, som f.eks. aluminium, kobber, glass eller keramikk uten magnetisk
induksjonssijikt. Det mé& heller ikke brukes kokekar med bunn sammensatt av flere
lag med forskijellige materialer.

¢ Feil starrelse pé gryte, kasserolle og panne: Ikke bruk utstyr med rund bunn,
diameter mindre enn 15 cm eller starre enn 20 cm.

e Hvis man bruker feil gryter, kasseroller etc.: Induksjonsplaten slér seg ikke pa,

«L» blinker. Summeren uler i 60 sekunder.

Norsk

For farste gangs bruk

1. Les sikkerhetsforskriftene.
2. Fjern eventuell beskyttelsesfilmen fra induksjonsplaten.

Bruk

e Plasser platen pa et egnet sted, folg sikkerhetsforskriftene.

e Pass pa at induksjonsplatens ventilasjonsapninger er frie og pase at det ikke er
noen unedvendige gjenstander naer platen.

e Pass pa at kokekaret er plassert innenfor det markerte omradet (1) og at det
inneholder mat eller veeske. Obs! Hvis det ikke stér en kjele eller panne innenfor
kokesonemarkeringen, vil induksjonsplaten ikke fungere.

e Kontroller at platen er stengt og plugg stepselet til et stromuttak.

e Pass pa at det ikke er fremmede materialerester som vann eller matrester pa
platen nar du skrur den pa.

e Huvis ikke timerinnstillingen brukes vil induksjonsplaten skrus av automatisk etter
2 timer.

e Koble stopselet til stromuttaket. Induksjonsplaten starter i standbymodus, og "L”
vises pa displayet. Dette indikerer at temperaturen i kokesonen er under 50 °C.
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Varmeniva (Heat)

1.

4.

5.

Trykk pa [(D] (17) for & skru p& induksjonsplaten. Felgende mé gjeres i lopet av
30 sekunder for at induksjonsplaten skal skrus pa. Hvis dette ikke gjeres, gar
platen tilbake til standbymodus.

Trykk pa [(®)] (13) for & velge varmemodus. Denne modusen passer godt nar
tilberedningen ikke krever en bestemt temperatur, f.eks. nar du skal koke vann.
Den rade indikatoren ved [(D] og indikatoren for Heat (7) lyser.

Den forhandsinnstilte modusen er 5. Bruk [+] eller [-] for & velge onsket modus
(1-10).

Trykk pa [(D] for & skru av induksjonsplaten. "H” lyser og slukker deretter nér
induksjonsplaten er avkjolt.

Trekk ut stopselet etter bruk.

Hvis kokekaret fiernes fra induksjonsplaten, slas varmen av umiddelbart, og en sum-
mer lyder i 20 sekunder. Deretter gar induksjonsplaten automatisk til standbymodus
("L” lyser og en summer lyder i ca. 12 sekunder).

Temperaturmodus (Temperature)

1.

4.

5.

Trykk pa [(D] for & skru p& induksjonsplaten. Felgende mé gjeres i lopet av 30
sekunder for at induksjonsplaten skal skrus pa. Hvis dette ikke gjeres, gér platen
tilbake til standbymodus.

Trykk pa [(®)] (16) for & velge temperaturmodus Denne modusen passer godt nér
tilberedningen krever en bestemt temperatur. Den rede indikatoren ved [(D)] og
indikatoren for TEMP (9) lyser.

Forhandsinnstilt modus er 120. Bruk [+] eller [-] for & velge ansket temperatur
(60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240).

Trykk pa [(D] for & skru av induksjonsplaten. "H” lyser og slukker deretter nér
induksjonsplaten er avkjolt.

Trekk ut stopselet etter bruk.

Hvis kokekaret fiernes fra induksjonsplaten, slas varmen av umiddelbart, og en summer
lyder i 20 sekunder. Deretter gar induksjonsplaten automatisk til standbymodus
("L” lyser og summeren lyder i ca. 12 sekunder).

Timermodus

1.
2.

3.
4.
5.

Skru pa induksjonsplaten som vanlig. Velg varme- eller temperaturmodus.

Trykk p& [(®)] (11) for & aktivere timermodus. Timerindikatoren (10) tennes og &
vises pa displayet. Bruk [+] og [-] for & velge ensket tid (1-180 min). Timeren
justeres opp i 5-minutters trinn og ned i 1-minutts trinn.

Nér innstillingen er ferdig, vises den innstilte tiden og nedregningen starter.

Nar den innstilte nedtellingstiden har lapt ut, skrus induksjonsplaten av automatisk.
Hvis induksjonsplaten ikke er i timermodus, skrus den automatisk av etter 2 timer.
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Tastelas

1. Hold [@)] inne i 3 sekunder for & lase induksjonsplaten. “L8C” blinker pé displayet
nar lasen er aktivert. | denne modusen kan induksjonsplaten kun skrus av med
[(D], alle andre funksjoner er av.

2. Hold [@] inne i 3 sekunder for & skru av l&sen.

Tips ved bruk

1. Bruk alltid flatbunnede gryter og stekepanner. Dette gir best kontakt mellom
gryten og platen.

2. Platens ettervarme kan brukes til & holde maten varm en stund etter platen er
skrudd av.

Stell og vedlikehold

1. Skru av platen og trekk stopselet ut av stramuttaket for rengjering.
La induksjonsplaten avkjoles for rengjoring.

2. Senk aldri produktet ned i vann eller andre veesker.

3. Induksjonsplaten rengjeres utvendig med en myk, fuktet klut og ventilasjons-
apningene med en barste eller en stevsuger.

4. Ikke bruk skarpe gjenstander til rengjeringen. Bruk heller ikke slipende eller
etsende rengjoringsmidler.

5. Induksjonsplaten méa ikke rengjeres med dampvasker.

Norsk

Avfallshandtering

Symbolet viser til at produktet ikke skal kastes sammen med husholdnings-

avfallet. Dette gjelder i hele EQS-omrédet. For a forebygge eventuelle

skader pé helse og milig, som felge av feil handtering av avfall, skal

produktet leveres til gjenvinning, slik at materialet blir tatt hdnd om pa

en ansvarsfull mate. Benytt miljigstasjonene som er der du befinner deg

eller ta kontakt med forhandler. De kan se til at produktet blir behandlet I
pa en tilfredsstillende mate som gagner miljget.
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Norsk

Feilsgking og felkoder

Funksjon

Tiltak

Induksjonsplaten
starter ikke nar
stopselet star i
stikkontakten og du
har trykket p& [(D].

Er stikkontakten plugget riktig i?

Er sikringen hel, sjekk.

Er det strom i streamuttaket, kontroller med et annet
produkt.

Har du trykket pa [@®)] eller [(®)]?

[(D]-indikatoren og
displayet lyser, men

platen blir ikke varm.

Riktig materiale i kjelen/pannen?

Star induksjonsplaten pa en forhandsinnstilling, f.eks.
timermodus?

Induksjonsplaten kan veere adelagt. Kontakt kunde-
senteret vart.

Induksjonsplaten e Er omgivelsestemperaturen for hay?
skrus plutselig av e Er ventilasjonsapningene tildekket?
under bruk. e Har innstilt tid for timermodus lgpt ut?
e Har overopphetingsvernet lost seg ut? Vent noen
minutter og forsek igjen.
Feilkode Betydning
EO1 Spenningen er under 145 V.
EO2 Spenningen er over 275 V.
EO03, EO6, Induksjonsplaten kan vaere gdelagt. Kontakt kundesenteret vart.
EO8
EQ7 Induktionsplaten er for varm (over 240 °C) og ma svalne i minst 30
minutter. Nar den er avkjelt, vil den automatisk gé i standoymodus.
E09 Temperaturen pa kokekaret overstiger 90 °C, for eksempel hvis en

gryte har kokt terr. Néar kokekaret er avkjelt til under 70 °C, gér
induksjonstoppen automatisk i standby-modus.

Advarsel! Hvis induksjonsplatens funksjon pa noen méte avviker fra normalen néar den
er i bruk, trekk ut stepselet fra stikkontakten og kontakt kundesenteret vart.
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Spesifikasjoner
Spenning

Effekt 2000 W

Mal 290 x 370 x 42 mm

Kabellengde 1,2 cm
Vekt 2,1 kg

220-240 V AC, 50-60 Hz

Betegnelse

Verdi

Enhet

Modellbeskrivelse

44-6220

Type platetopp

Frittstdende

Antall kokesoner og/eller omrader.

1

Varmeteknologi (induksjonssoner
og -omrader, stralingssoner, faste
kokeplater)

Induksjonssoner

For sirkelformede kokesoner eller
omréader: diameter for aktuelle
bruksomrader per elektrisk
oppvarmet kokesone, avrundet til
neermeste 5 mm.

19,5

cm

Energiforbruk per kokesone eller
omrade, beregnet per kg

EC elektrisk
kjokkenutstyr

189,3

Wh/kg

Platens energiforbruk beregnet
per kg

EC elektriske
kokeplater

189,3

Wh/kg

Vi anbefaler at du bruker effektniva 2 for & oppna maksimal energieffektivitet.

Energiforbruket for en elektrisk husholdnings-platetopper (EC elektriske kokeplater)
maéles i Wh per kg vann som varmes opp ved en standardmaéling (Wh/kg), og tar

hensyn til alle gryter og panner under standard-testforhold, og avrundet til én desimal.

Standard EN 60350-2:2013 har blitt brukt som underlag for mélinger og beregninger.
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Suomi

Induktiolevy

Tuotenro 44-6220 Malli 1H2103-AL

Lue kayttdohjeet ennen tuotteen kayttéonottoa ja séilyta ne tulevaa tarvetta varten.
Pidatamme oikeuden teknisten tietojen muutoksiin. Emme vastaa mahdollisista teksti-
tai kuvavirheista. Jos tuotteeseen tulee teknisia ongelmia, ota yhteys myymalaan tai
asiakaspalveluun (yhteystiedot kayttGohjeen lopussa).

Turvallisuus

e Henkilét, joilla on fyysisia tai psyykkisia rajoitteita tai
joiden kokemattomuus tai osaamisen puute voi vaarantaa
turvallisuuden, saavat kayttaa tuotetta, jos heille annetaan
tuotteen turvallista kayttdoa koskevat ohjeet ja he ymmaéartavat
kayttoon liittyvat vaarat ja riskit.

e Al3 anna lasten leikkia tuotteella.

e Tarkasta, ettd kayttdjannite on sama kuin tuotteen arvokilpeen
merkitty jannite. Tuote on liitettdva maadoitettuun pistorasiaan.

¢ Sijoita tuote kuivalle, tasaiselle ja kestavalle alustalle. Varmista,
etta tuotteen ympaérilla on vapaata tilaa, silla sen reunat
lampenevat kayton aikana.

e Ala koskaan sijoita tuotteen paalle tai lahelle helposti syttyvia
esineitd, kuten verhoja, pyyhkeita tai muovirasioita.

e Kayta tuotetta ainoastaan kayttbohjeessa kuvatulla tavalla.

e Sahkdjohdon kunto on tarkastettava saanndllisesti.

Ala koskaan kayta tuotetta, jos séhkdjohto tai pistoke on
vioittunut.

e Sahkdisku- ja tulipaloriskin vuoksi vioittuneen sahkdjohdon
saa vaihtaa ainoastaan valmistaja, valmistajan huoltoliike tai
pateva ammattilainen.

e Al veda tai kanna tuotetta sdhkdjohdosta. Ala kayta johtoa
kahvana &laka jata johtoa oven valiin. Ala veda johtoa terévien
reunojen ja kulmien tai kuumien pintojen yli.

e Tuotetta saa kayttaa ja sailyttaa ainoastaan sisatiloissa.
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Al avaa laitteen suojakuorta. Suojakuoren alla on vaarallista
jannitetta sisaltavia suojaamattomia komponentteja. Niihin
koskeminen voi aiheuttaa sahkoiskun.

Tuotetta ei saa muunnella tai purkaa, ja sen saa korjata
ainoastaan pateva ammattilainen.

Irrota pistoke pistorasiasta aina kayton jalkeen ja ennen
puhdistusta.

Al& koskaan upota tuotetta veteen tai muihin nesteisiin.
Tuote voi johtaa sahkoda ja aiheuttaa hengenvaarallisen
sahkaiskun.

Varoitus! Tuotteen paalla ei saa sailyttaa tavaroita.
Palovaara!

Varoitus! Ole varovainen kuumentaessasi 0Oljya tai rasvaa.
Pida astiaa/paistinpannua siimalld, jotta se ei ylikuumene.
Ala koskaan yritd sammuttaa rasva- tai liypaloa vedella.
Kytke tuote pois p&alté ja tukahduta tuli kannella tai
sammutuspeitteella.

Varoitus! Ruoanlaittoa on valvottava. Nopean kiehauttamisen
aikana induktiotasoa on pidettava jatkuvasti silmalla.
Varoitus! Sahkoiskun valttamiseksi kytke tuote pois paalté ja
irrota pistoke, jos keittotaso on haljennut tai vioittunut.

Ala koskaan lammita ruokaa tiiviissa pakkauksissa, kuten
peltitdlkeissa, koska ne voivat rajahtaa.

Induktiotasolla ei saa kuumentaa tyhjia patoja ja kattiloita, silla
se voi heikentaa toimintaa ja aiheuttaa vaaran. Varmista, etta
kattilassa on riittavasti nestetta. Valta kuivaksi kishumista.
Al4 sijoita induktiotasoa metallipinnalle, kun kaytat sita.
Vahinkojen valttamiseksi &la altista induktiotasoa iskuille tai
tarahdyksille. Jos induktiotaso on vioittunut, irrota pistoke
valittdmasti ja lopeta induktiotason kayttd. Patevan teknikon
on korjattava se ennen kayttoa.

Sijoita induktiotaso vaakasuoraan. Induktiotason sivuille ja
taakse on jatettava vahintaan 10 senttimetrin vali seindan.
Varmista, etta tuuletusaukot eivat peity.
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>[> [

e Ala kasittele induktiotason pintaa teravilla metalliesineilla,
jotta se ei naarmutu tai rikkoudu. Jos induktiotasossa on
halkeamia, sammuta se valittomasti sahkdiskun valttamiseksi.

¢ |nduktiotasoa ei saa kuormittaa lian raskailla esineilla, jotka
voivat vahingoittaa tasoa tai sen muovisuojusta.

e Al kayta induktiotasoa kaasulieden, kaasukeittimen tai
avotulen 1ahelld tai erittain kuumassa ymparistossa.

¢ |nduktiotasoon ei saa liittda ajastinta tai muuta aikaohjattua
laitetta.

e Induktiotaso on suljettava [(D]-painikkeella. Al luota
pelkastaan automaattisen virrankatkaisuun.

e Al3 aseta induktiotasolle metalliesineita, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia. Esineet voivat kuumentua.

Varoitussymbolit

Induktiotaso on heﬂgen aikaa lammin kayton ja kattilan
siit@misen jalkeen. Ala koske keittotasoon ja ole
varovainen, jotta valtyt palovammoilta.

Varoitus! Lue kayttdohjeen turvallisuusohjeet.

Ala koskaan laita katta induktiotasoa vasten, koska se
aiheuttaa palovammavaaran.
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Tuotekuvaus

© oNOO AN~

LOCK

n
12)

Keittoalueen merkinta
lImanotto (alapuolella)
Ohjauspaneeli
Ulospuhallus, ilmanvaihto
Liitantjohto

Merkkivalo - Lock
Merkkivalo - Heat

Nayttod

Merkkivalo - Temp.

TEMP  TIMER

©

ON/OFF

HEAT

10. Merkkivalo - Timer

11 [®)] Ajastin, 1-180 min
2.[@®)] Lukitus

3. [©] Lammitystila
4.[-] Vahenna

5.[+] Lisaa

6.[®)] Lampdtila-asetus
7.[(D] Paalle/pois paalta
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Soveltuvat keittoastiat

Huom.! Tarkasta ennen kaytt6a, soveltuuko keittoastia induktioliedelle.

Soveltuvat keittoastiat

Soveltuvat materiaalit: rauta, ruostumaton terés, valurauta ja lammdnkestava lasi,
jossa on magneettinen induktiokerros.

Soveltuvat muodot ja koot: pydrea tasainen pohja, jonka halkaisija on yli

15 senttimetria, mutta alle 20 senttimetrié.

Ensimmaisen kayton jalkeen astian pohjaan saattaa tulla pienia valkoisia pisteita.
Tama on taysin normaalia. Kaada astiaan vahan etikkaa ja lammita se 60-80
celsiusasteeseen. Puhdista pohja sitten harjalla.

Tarkoitukseen sopimattomat keittoastiat

Tarkoitukseen sopimattomat materiaalit: Metallit, lukuun ottamatta rautaa, ruostu-
matonta terasta ja valurautaa. Esimerkiksi alumiini, kupari, lasi ja keramiikka, jossa
ei ole magneettista induktiokerrosta. Ala kayté keittoastioita, joiden pohjassa on eri
kerroksissa useita metalleja.

Vaarankokoiset keittoastiat: muu kuin pydred pohja, halkaisija alle 15 senttimetria
tai yli 20 senttimetria.

Kéaytettéessa vaaranlaista keittoastiaa: Induktiotaso ei kytkeydy paéalle. "L"-kirjain
vilkkuu. Adnimerkki kuuluu 60 sekunnin ajan.

Ennen kayttéonottoa

1.
2.

Lue turvallisuusohjeet.
Poista tarvittaessa induktiotason suojakalvot.

Kaytto

Valitse induktiotasolle turvallisuusohjeiden mukainen sopiva paikka.

Tarkasta, ettéd induktiotason tuuletusaukot ovat auki ja etta tason lahelld ei ole
tarpeettomia esineita.

Tarkasta, etté keittoastia on asetettu merkitylle keittoalueelle (1) ja etta astiassa on
ruokaa tai nestettd. Huom.! Jos merkittyyn keittoalueeseen ei aseteta keittoastiaa,
induktiolevy ei toimi.

Tarkasta aina ennen induktiotason kaynnistamista, etta tasolla ei ole vieraita aineita,
kuten vetta tai ruoantéhteité.

Kun ajastinta ei kaytetd, induktiotaso sammuu automaattisesti kahden tunnin kuluttua.
Liita pistoke pistorasiaan. Induktiolevy kéynnistyy valmiustilassa ja naytélla nakyy
"L”. Tama iimaisee, etté keittoalueen lampdtila on alle 50 °C.
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Lammitystila (Heat)

1. Kytke induktiolevy paélle painamalla [(1)] (17). Seuraavat toimenpiteet on
suoritettava 30 sekunnin kuluessa, jotta induktiotaso kytkeytyy paalle. Jos mitaan
toimenpidetta ei suoriteta, laite siirtyy takaisin valmiustilaan.

2. Valitse lammitystila painamalla [(®)] (13). Tamé tila sopii, kun ruoanlaittoon ei tarvita
tarkkaa lampdtilaa, esimerkiksi veden keittdmisessa. Punainen merkkivalo
[(D]-kohdassa seké Heat-merkkivalo (7) palavat.

3. Ennalta asetettu tila on 5. Valitse haluamasi tila (1-10) painamalla [+] tai [-].

4. Sammuta induktiolevy painamalla [(D]. "H” palaa ja sammuu, kun induktiolevy on
jaéhtynyt.

5. lrrota virtajohto pistorasiasta kayton jalkeen.

Jos keittoastia poistetaan induktiotasolta, lammitys sammuu valittémasti ja merkkidani

soi 20 sekunnin ajan, minka jalkeen induktiotaso siirtyy automaattisesti valmiustilaan

("L” palaa ja merkkidani soi 12 sekunnin ajan).

Lampétila (Temperature)

1. Kytke induktiolevy paélle painamalla [(D]. Seuraavat toimenpiteet on suoritettava
30 sekunnin kuluessa, jotta induktiotaso kytkeytyy paélle. Jos mitaan toimenpidetta
ei suoriteta, laite siirtyy takaisin valmiustilaan.

2. Valitse lampétila painamalla [(§)] (16). Tama tila sopii, kun ruoanlaittoon tarvitaan
tarkka lampétila. Punainen merkkivalo [(D]-kohdassa seké TEMP-merkkivalo (9)
palavat.

3. Ennalta asetettu tila on 120. Valitse haluamasi lampétila (60, 80, 100, 120, 140,
160, 180, 200, 220, 240) painamalla [+] tai [-].

4. Sammuta induktiolevy painamalla [(D]. "H” palaa ja sammuu, kun induktiolevy on
jaéhtynyt.

5. Irrota virtajohto pistorasiasta kayton jélkeen.

Jos keittoastia poistetaan induktiotasolta, lammitys sammuu valittémasti ja merkkiéani

soi 20 sekunnin ajan, minka jalkeen induktiotaso siirtyy automaattisesti valmiustilaan

("L” palaa ja merkkidani soi 12 sekunnin ajan).

Ajastustila

1. Kytke induktiolevy pé&élle painamalla tavallisesti. Valitse lammitys- tai lampdtila.

2. Aktivoi gjastin painamalla [@] 11). Ajastimen merkkivalo (10) syttyy ja naytolla
nakyy 0. Valitse aika (1-180 min) pa|n|kke|den [+]ja [-] avulla. Ajastimen aikaa voi
lisatd 5 minuutin vélein ja vahenta& 1 minuutin valein.

3. Kun asetus on valmis, asetettu aika nakyy naytolla ja kello kdynnistyy.

4. Kun asetettu laskenta-aika paattyy, induktiotaso sammuu automaattisesti.

5. Ellei induktiotaso ole ajastintilassa, se sammuu automaattisesti 2 tunnin kuluttua.
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Painikkeiden lukitus

1. Lukitse induktiotaso painamalla [(@)] 3 sekunnin ajan. Lukitus on aktiivinen, kun
naytolla vilkkuu“L3C”. Tassa tilassa induktiotason voi sammuttaa vain painamalla
[(D)], kaikki muut toiminnot ovat pois kéytdsta.

2. Paina [(&)] 3 sekuntia poistaaksesi lukituksen.

Kayttovinkkeja
1. Kayta aina tasapohjaisia astioita ja paistinpannuja, jotka ovat tiiviisti kosketuksissa
induktiotasoon.

2. Jakildmpda voi hyddyntaéd ruoan hetkelliseen lampimana pitamiseen keittotason
sammuttamisen jalkeen.

Kunnossapito ja huolto

1. Sammuta induktiotaso ja irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta.
Anna induktiotason jadhtya ennen puhdistusta.

2. Ala koskaan upota induktiotasoa veteen tai muihin nesteisiin.

3. Puhdista induktiotason pinnat pehmeadlla kostutetulla linalla ja tuuletusaukot
pehmeadlla harjalla tai rikkaimurilla.

4. Ala kayta puhdistuksessa teravid tydkaluja tai hankaavia tai sydvyttavia
puhdistusaineita.

5. Induktiotasoa ei saa puhdistaa héyrypesurilla.

Kierrattaminen

Tama symboli tarkoittaa, ettd tuotetta ei saa laittaa kotitalousjatteen

sekaan. Ohje koskee koko EU-aluetta. Virheellisesta kierrattamisesta

johtuvien mahdollisten ympérist6- ja terveyshaittojen ehkaisemiseksi tuote

tulee vieda kierratettavaksi, jotta materiaali voidaan késitella vastuullisella

tavalla. Kierrata tuote kayttamalla paikallisia kierratysjarjestelmia tai ota

yhteys ostopaikkaan. Ostopaikassa tuote kierratetéan vastuullisella ]
tavalla.
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Vianhaku ja virheilmoitukset

Toiminto Toimenpide
Induktiotaso ei e Onko pistoke kytketty oikein?
kaynnisty, kun e Onko sulake ehja? Tarkista.
pistoke on kytketty ja | ® Varmista toisen laitteen avulla, etté pistorasiassa on
olet painanut [(D]. virtaa.
e Oletko painanut [(®)] tai [(®)]?
Levy ei lampene, e Onko keittoastian materiaali oikea”?

vaikka[(D]-merkkiva- | ¢ Onko induktiolevyyn laitettu esim. ajatus?
lo palaa ja naytdssa e |nduktiolevyssa voi olla virhe, joten ota yhteytta
on valo. asiakaspalveluumme.

Onko ymparistén lampdtila lian korkea?

Onko ilmastointiaukot peitettyna?

Onko ajastimen aika kulunut loppuun?

Onko ylikuumenemissuoja lauennut? Odota muutama
minuutti ja kokeile uudestaan.

Induktiolevy sam-
muu yllattaen kayton
aikana.

Virhekoodi | Merkitys

EO1 Jannite on alle 145 V.

E02 Jannite on yli 275 V.

EO03, EO6, Induktiolevyssé voi olla virhe, joten ota yhteytté asiakaspalveluumme.
E08

EQ7 Induktiolevy on lian kuuma (yli 240 °C) ja induktiolieden taytyy jaahtya
vahintdan 30 minuutin ajan. Induktiolevy menee automaattisesti
valmiustilaan, kun se on jaahtynyt.

Suomi

E09 Keittoastian lampétila ylittéa 90 °C, esimerkiksi jos kattila on kiehunut
kuivaksi. Kun keittoastia on jadhtynyt alle 70 °C:een, induktioliesi siirtyy
automaattisesti valmiustilaan.

Varoitus! Jos induktiotason toiminta poikkeaa normaalista, irrota pistoke pistorasiasta
ja ota yhteys asiakaspalveluumme.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite ~ 220-240V AC, 50-60 Hz

Enimmaisteho 2000 W

Mitat 290 x 370 x 42 mm

Johdon pituus 1,2m
Paino 2,1 kg

Symboli

Arvo

Yksikkd

Mallinumero

44-6220

Keittotason tyyppi

Erillinen keittolevy

Keittovydhykkeiden ja/tai -alueiden
lukumaéra

1

Lammitystekniikka
(induktiokeittovydhykkeet ja
-keittoalueet, sateilylampo-
keittovyohykkeet, keittolevyt)

Induktioalue

Pyoreat keittovydhykkeet tai
-alueet: kunkin sahkdlammitteisen
keittovydhykkeen hydtypinta-alan
halkaisija pyoristettyna lahimpéan 5
millimetriin

19,5

cm

Kunkin keittovydhykkeen tai
-alueen kilogrammaa kohti laskettu
energiankulutus

EC electric
cooking

189,3

Wh/kg

Keittotason kilogrammaa kohti
laskettu energiankulutus

EC electric
hob

189,3

Wh/kg

Suosittelemme, etté kaytét tehoa 2 parhaan energiatehokkuuden saavuttamiseksi.

Kotitalouksien s&hkdkeittotason energiankulutus (EC electric hob) mitataan

wattitunteina kuumennetun veden kiloa kohti normalisoidulla mittauksella (Wh//kg)
ottaen huomioon kaikki keittoastiat vakioiduissa testiolosuhteissa ja py&ristetdan

yhteen desimaaliin.

Mittausten ja laskujen pohjana on kaytetty standardia EN 60350-2:2013.
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