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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerates diese Anleitung
beilegen.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Gerat nicht auf oder in
die Nahe heiler Oberflachen, wie z. B. Herdplatten, stellen. Der
Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und / oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Warnung

Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshohe verwenden.

Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en.

Das Gerat wahrend des Betriebs stets beaufsichtigen! Es wird
empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
flr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in Bertihrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen.



de Sicherheitshinweise

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Das Gerat nicht mit feuchten Handen
benutzen und nicht im Leerlauf betreiben. Das Gerat nicht Gber

die Verbindungsstelle von Mixful® und Grundgerat in das Mixgut
eintauchen. Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht
vorhandener Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen
oder Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Warnung

Verletzungsgefahr

Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern sowie beim
Leeren der Schussel und beim Reinigen. Nach dem unmittelbaren
Einsatz des Gerates den Stillstand des Mixfullmessers abwarten.
Vor dem Auswechseln von Zubehor- oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Zubehor nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen. Niemals in das MixfuRmesser greifen.
Das Mixfulimesser niemals mit bloRen Handen reinigen. Burste
benutzen.

/\ Warnung

Verbriihungsgefahr

Vorsicht bei der Verarbeitung von heilem Mixgut. HeilRes Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen. Mixful? niemals auf heil3e
Oberflachen stellen oder in sehr heillem Mixgut benutzen.
Kochendes Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C oder weniger
abkuhlen lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im Kochtopf den
Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

A Warnung
Erstickungsgefahr
Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

= Bild
1 Grundgerat
2 Netzkabel

3 Einschalttaste
Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
Einschalttaste (a oder b) gedrtickt ist.
a Normale Geschwindigkeit
b Turbo-Geschwindigkeit
Die Turbo-Geschwindigkeit wird fur
den Universalzerkleinerer verwendet
(wenn im Lieferumfang enthalten).
4 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfulRes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig
dricken.
5 MixfuB
Kunststoff oder Metall (je nach Modell)
Mixfull aufsetzen und einrasten lassen.
MixfuBmesser
Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.

~N o

Inhalt de

Je nach Modell:
8 Deckel
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
9 Schneebesen mit Getriebe
10 Stampferaufsatz mit Getriebe
11 Universalzerkleinerer mit Deckel

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen
Sie die volle Leistung des Geréates.
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 657247).

Bedienen

Das Gerat ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und
Gemiise. Zum Plrieren von Suppen.

Zum Zerkleinern / Hacken von rohen
Lebensmitteln (Zwiebeln, Knoblauch,
Krauter, ...) den Universalzerkleinerer
benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des
mitgeliefertem Mixbechers empfohlen.
Es kénnen aber auch andere geeignete
Gefalle verwendet werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten Gefalies darf

keine Erhebungen oder Absatze aufweisen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen.

= Bild [&

m Netzkabel vollsténdig abwickeln.

m  Mixfu® auf das Grundgeréat setzen und
einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes Gefal einflllen.

Der Stabmixer funktioniert besser,

wenn sich bei den zu verarbeitenden

Lebensmitteln eine Flussigkeit befindet.

m Stabmixer und Becher fest halten.

m Stabmixer durch Druck auf die
gewunschte Einschalttaste (Normal /
Turbo-Geschwindigkeit) einschalten.



de Reinigen

Im Allgemeinen ist die Turbo-

Geschwindigkeit fir die Verarbeitung
von Lebensmitteln zu empfehlen. Bei
Flussigkeiten und heilem Mixgut die
Normal-Geschwindigkeit verwenden.

Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrag halten, um ein ,Festsaugen“ am
Boden des Mixbechers zu vermeiden. Der
Stabmixer ist so lange eingeschaltet, wie
die Einschalttaste gedrickt wird.

Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,

Einschalttaste erst driicken, wenn der

Mixful® in das Mixgut eingetaucht ist.

Stabmixer immer abschalten, bevor er aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

m Nach der Verarbeitung die
Einschalttaste loslassen.

Nach der Arbeit:

m Netzstecker ziehen.

m Entriegelungstasten driicken und Mixfu®
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen
Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
grindlich gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr

Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine rei-
nigen. Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
Netzstecker ziehen! Keinen Dampfreiniger
benutzen!

Achtung!

Oberflachen kdnnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Rotkohl und Karotten entstehen

Verfarbungen an den Kunststoffteilen,

die mit einigen Tropfen Speisedl entfernt

werden konnen.

m Netzstecker ziehen!

m  Grundgerat feucht abwischen und
anschlieend trockenreiben.

m Der Mixbecher kann in der
Spullmaschine gereinigt werden.

m  Mixful® in der Spilmaschine oder mit
einer Burste unter flieRendem Wasser
reinigen.

m  Mixful® in aufrechter Position
(MixfuRmesser nach oben) trocknen
lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

— 1 Ei (Eigelb und Eiweil})

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 mi Ol

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten missen gleiche Temperatur haben!

m Zutaten in den Becher geben.

m Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und die Zutaten mixen
(Turbo-Geschwindigkeit), bis die
Mischung emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch
Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

— 300 g Kartoffeln

— 200 g Méhren

— 1 kleines Stiick Sellerie

— 2 Tomaten

— 1 Zwiebel

— 50 g Butter

— 21 Wasser

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

m Tomaten hauten und entkernen.

m Geputztes und gewaschenes Gemise
in Stlicke schneiden und in der heilten
Butter diinsten.

Wasser zugeben und salzen.

Alles 20-25 Min. kochen lassen.

Topf vom Herd nehmen.

Mit dem Mixer die Suppe im Topf
purieren.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken.



Crépes-Teig

— 250 ml Milch

- 1Ei

— 100 g Mehl

— 25 g zerlassene abgekuhlte Butter

m Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

— 1 Glas Milch

— 6 grofde Erdbeeren oder 10 Himbeeren
oder 1 Banane (in Scheiben schneiden)

m Zutaten in den Becher geben und mixen.

m Nach Belieben zuckern.

Tipp: Fur einen Milch-Shake geben Sie
eine Kugel Eis dazu oder nehmen Sie sehr
kalte Milch.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Geréat ist
=mm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Ruicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Entsorgung de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zusténdigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded. This appliance is intended for domestic use only. Use
the appliance only for processing normal amounts of food and for
normal amounts of time for domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. The appli-
ance is not suitable for preparing mashed potatoes (or purées of
foods with a similar consistency). It must not be used for processing
other substances / objects. Use the appliance only with original
parts and accessories. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs. The blender jug is not suitable for use in the
microwave. This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Keep children away from the appliance and
connecting cable and do not allow them to use the appliance. Chil-
dren shall not play with the appliance. Cleaning and user mainte-
nance shall not be made by children.

Safety instructions

A Warning!

Danger of electric shock and fire!

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. The appliance may only be connected to a
power supply with alternating current via a correctly installed socket
with earthing. Ensure that the protective conductor system of the
domestic supply has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type plate
specifications. Use only if power cord and appliance show no signs
of damage. To avoid potential hazards, repairs such as replacing

a damaged cable must only be carried out by our customer

service personnel. Do not connect the appliance to or operate it by
means of a time switch or remote control socket. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary

to process the ingredients. The mains cable must not come into
contact with hot parts or be pulled across sharp edges. Never
immerse the base unit in water or place it in the dishwasher.

8



Safety instructions en

Do not use the appliance with damp hands and do not operate at
no load. Do not immerse the appliance in the ingredients above

the blender foot-base unit connection point. After each use,
whenever the appliance is unsupervised, prior to assembly, prior

to disassembly, prior to cleaning and in the event of an error, the
appliance must always be disconnected from the mains.

A Warning!

Risk of injury!

Care should be taken when handling sharp cutting blades and
emptying the bowl as well as during cleaning. Immediately after
using the appliance, wait for the blade in the blender foot to come to
a standstill. Prior to replacing accessories or replacement parts that
are moved during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the mains. Do not attach or remove accessories

until the appliance is at a standstill. Never grip the blade in the
blender foot. Never clean the blade in the blender foot with bare

hands. Use a brush.

/A Warning!
Risk of scalding!

Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing. Never place blender foot on hot surfaces or use in very
hot food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take

the pot off the hotplate.

A Warning!
Risk of suffocation!

Do not allow children to play with packaging material.

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Overview
Please fold out the illustrated pages.

- Fig.
1 Base unit
2 Power cord
3 On button
The hand blender remains switched on as
long as an On button (a or b) is pressed.
a Normal speed
b Turbo speed
The turbo speed is used for the uni-
versal cutter (if included in delivery).
4 Release buttons
To remove the blender foot, press both
release buttons at the same time.



en Operation

5 Blender foot

Plastic or metal (depending on model)
Attach the blender foot and lock into
position.

Blender blade

Blender jug

Using the blender jug will prevent

the ingredients from splashing.

Depending on the model:

8 Lid
Place the lid on the blender jug to keep
processed ingredients in it.

9 Whisk with gears

10 Masher attachment with gears

11 Universal cutter with lid

With the universal cutter, you can use the
appliance at full power. If the universal
cutter is not included with the hand blender,
it can be ordered from customer service
(order no. 657247).

~N o

Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks,

baby food, cooked fruit and vegetables.
For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting / chop-
ping raw food (onions, garlic, herbs, etc.)!

We recommend you use the blender
jug provided. However, other suitable
receptacles can also be used.

Caution!

The bottom of the receptacle you use must

not have any bumps or steps in it.

m Clean all parts before using for the first
time.

= Fig. 3

m  Completely unwind the mains cable.

m Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

m Plug the mains plug into the mains.

m Place the food in the blender jug or
another tall receptacle.

The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

10

m  Firmly hold the hand blender and jug.

= Switch on the hand blender by pressing
the required On button (normal speed /
turbo speed).

In general, turbo speed is recommended

for processing food. Use normal speed for

liquids and hot food.

When switching on the hand blender, hold it
at a slight angle to prevent it from “sticking”
to the bottom of the blender jug. The hand
blender remains switched on as long as the
On button is pressed.

To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the ingredients.

m Release the On button after processing.

After using the appliance:

m Pull out the mains plug.

m Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.

Cleaning

The appliance must be thoroughly cleaned
after each use.

/\ Risk of electric shock

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher. Before
cleaning the appliance, pull out the mains
plug! Do not steam-clean the appliance!

Caution!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning products.

Note: The plastic parts may become

discoloured when processing certain

ingredients such as red cabbage or carrots,

however this can be removed with a few

drops of cooking oil.

m  Pull out the mains plug!

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.



m Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

m Dry the blender foot in an upright
position (blender blade face up) so that
any trapped water can run out.

Recipes and tips

Mayonnaise

— 1 egg (egg yolk and egg white)

— 1 tbsp mustard

— 1 tbsp lemon juice or vinegar

— 200-250 ml oil

— Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put the ingredients in the jug.

m Place the hand blender on the base
of the jug and blend the ingredients
(turbo speed) until the mixture
emulsifies.

m Slowly raise the switched-on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise
is ready.

Tip: According to this recipe, you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, then use only half the amount of oil.

Vegetable soup
300 g potatoes
— 200 g carrots
— 1 small stick of celery
— 2 tomatoes
— 1 onion
— 50 g butter
— 2l water
— Salt and pepper to taste
m Skin and de-seed the tomatoes.
m Chop cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.
Add water and salt.
Leave to cook for 20-25 min.
Take the pot off the cooker.
Purée the soup in the pot with the blender.
Season with salt and pepper.

Recipes and tips en

Crépes dough

— 250 ml milk

- Tegg

— 100 g flour

— 25 g melted, cooled butter

m Put all ingredients in the jug in the
indicated sequence and blend into a
smooth dough.

Blended milk drinks
1 glass of milk
— 6 large strawberries or 10 raspberries
or 1 banana (cut up into slices)
m Put the ingredients in the jug and blend.
m Add sugar to taste.

Tip: For a milkshake, add a scoop of ice
cream or use very cold milk.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

11



fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Veuillez joindre ce mode d’emploi si vous passez I’appareil a
quelqu’un d’autre.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées de
service normales.

L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. L'appareil n’est pas adapté pour la préparation de
purée de pommes de terre (ou de purées d’aliments de consistance
similaire). Il ne doit pas servir a transformer d’autres substances /
objets. Utiliser 'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniguement. Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes
(tables de cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Le bol mixeur
ne va pas au four micro-ondes.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou

gu’elles aient été informées de 'utilisation de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne pas
leur permettre d’utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/\ Avertissement!

Risque de chocs électriques et d’incendie!

N’utilisez I'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. L'appa-
reil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant alternatif
par l'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniére conforme
et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous que le systéme
a conducteur de protection de l'installation électrique de votre maison
soit conforme.

Ne brancher et n'utiliser 'appareil que conformément aux données
indiquées sur la plaque signalétique.

12



Consignes de sécurité fr

N’utiliser la machine que lorsque le cordon électrique et I'appareil ne
présentent aucun dommage.

Les réparations sur I'appareil telles que le remplacement d’'un cordon
endommagé ne doivent étre effectuées que par notre SAV afin
d’éliminer tout danger. Ne jamais brancher I'appareil a des minuteries
ou des prises a télécommande ou le faire fonctionner a partir de
celles-ci. Surveiller toujours I'appareil pendant son fonctionnement!
Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des éléments
brdlants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives. Ne jamais
plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un lave-
vaisselle. Ne pas utiliser 'appareil avec des mains humides, ne pas
le faire tourner a vide. Lorsque vous plongez le mixeur dans les
aliments a mixer, veillez a ce que le niveau de liquide ne monte pas
au-dessus de la jonction entre le pied mixeur et 'appareil de base.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Avertissement!

Risque de blessure!

Prudence pendant le maniement de lames tranchantes, au moment
de vider le bol ainsi que lors du nettoyage. Une fois I'appareil
utilisé, attendre 'arrét de la lame du mixeur plongeant. L'appareil
doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
changement d’accessoires ou de pieces complémentaires mobiles
en fonctionnement. Ne monter et démonter 'accessoire qu’une fois
'appareil immobile. Ne jamais toucher la lame du mixeur plongeant.
Ne jamais nettoyer a mains nues la lame du pied mixeur.

Utiliser une brosse.

/\ Avertissement!

Risque de bralures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage. Ne jamais poser le pied mixeur sur
des surfaces trés chaudes, ne jamais I'utiliser dans des aliments a
mélanger trés chauds. Laisser refroidir a 80°C ou moins les aliments
bouillis avant de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans
une casserole, retirer préalablement cette derniere du foyer de
cuisson.

/\ Avertissement!
Risque d’étouffement!
Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.
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fr Sommaire

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

=> Figure
1 Appareil de base
2 Cordon d’alimentation
3 Touche d’allumage
Le mixeur plongeant fonctionne tant que la
touche d’allumage (a ou b) est actionnée.
a Vitesse normale
b Vitesse turbo
La vitesse turbo s'utilise avec le broyeur
universel (si livré d’'origine).
4 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur, appuyer
simultanément sur les deux touches de
déverrouillage.
5 Pied mixeur
Plastique ou métal (selon le modele)
Mettre le pied mixeur en place, puis
'enclencher.
Lame du pied mixeur
Bol mixeur
Le bol mixeur est utilisé pour éviter la
projection d’aliments.

Selon le modeéle:

8 Couvercle
Couvercle pour conserver les aliments
traités dans le bol mixeur.

9 Fouet avec entrainement

~N o
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10 Accessoire presse-purée avec
entrainement
11 Broyeur universel avec couvercle

Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de 'appareil. Si le broyeur
universel n’a pas été livré d’origine, il peut
étre commandé auprés du service apres-
vente (n° de réf. 657247).

Utilisation

L’appareil convient pour monter la
mayonnaise, mélanger des sauces, des
cocktails, les aliments pour bébé, les fruits et
des légumes cuits. Pour passer les soupes.

Utiliser le broyeur universel pour couper /
hacher des aliments crus (oignons,
ail, herbes,...).

Pour travailler, nous recommandons d’utiliser

le bol mixeur livré d’origine. Toutefois, il

est également possible d'utiliser d’autres

récipients appropriés.

Attention!

Le fond du récipient utilisé ne doit comporter

ni protubérance ni de creux.

m Nettoyer toutes les piéces avant la
premiére utilisation.

=> Figure [1

m Dérouler complétement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser le pied mixeur sur I'appareil
de base, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche dans la prise de
courant.

m Verser les aliments dans le bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.

Le mixeur plongeant fonctionne mieux si les

aliments a traiter se trouvent dans du liquide.

m Tenir fermement le mixeur plongeant et
le bol mixeur.

m Pour allumer le mixeur plongeant,
appuyer sur la touche d’allumage
(vitesse normale / turbo) souhaitée.

D’une maniére générale, I'utilisation de la

vitesse de rotation turbo est recommandée

pour préparer les aliments fermes. Pour
traiter les liquides et ingrédients trés chauds,
préférer la vitesse de rotation normale.



Au moment d’allumer le mixeur plongeant,
le maintenir [égerement en biais pour
empécher un «effet ventouse » au fond du
bol mixeur. Le mixeur plongeant fonctionne
tant que la touche d’allumage est actionnée.

Pour éviter les projections d’aliments traités,

n’appuyer sur la touche d’allumage qu’une

fois le pied mixeur plongé dans le bol.

Toujours éteindre le mixeur plongeant avant

de le sortir des aliments mixeés.

m Une fois le mixage effectué, relacher la
touche d’allumage.

Aprés le travail :
m Retirer la fiche de la prise de courant.
m  Appuyer sur les touches

de déverrouillage, puis déclencher

le pied mixeur de I'appareil de base.

Nettoyage

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé
aprés chaque utilisation.

A Risque d’électrocution

Ne jamais plonger I'appareil de base dans
des liquides et ne pas le laver au lave-
vaisselle. Avant les travaux de nettoyage,
débrancher la fiche de la prise de courant!
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

Attention!
Les surfaces risquent d’étre endommagées.
Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Remarque: le traitement par exemple de
choux rouges et de carottes teinte les piéces
en matiére plastique ; quelques gouttes
d’huile alimentaire permettent de supprimer
cette coloration.

m Retirer la fiche de la prise de courant!

m Essuyer 'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Le bol mixeur va au lave-vaisselle.

m Nettoyer le pied mixeur au lave-vaisselle
ou sous I'eau courante a 'aide d’'une
brosse.

m Laisser le pied mixeur sécher a la verticale
(lame orientée vers le haut), ceci afin que
eau qui a pénétré puisse s’écouler.

Nettoyage fr

Recettes et astuces

Mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1c.as.de moutarde

— 1.c.as. dejus de citron ou de vinaigre

— 200-250 ml d'huile

— Sel et poivre selon les golts

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Verser les ingrédients dans le bol.

m Poser le mixeur plongeant dans le fond du
bol et mélanger les ingrédients jusqu’a ce
que le mélange prenne (vitesse turbo).

m  Soulever lentement le pied mixeur allumé
jusqu’a la surface du mélange et le redes-
cendre jusqu’a ce que la mayonnaise soit
terminée.

Astuce: vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette, mais
avec un jaune d’ceuf uniquement. Utiliser
alors seulement la moitié de la quantité
d’huile indiquée.

Soupe de légumes

— 300 g de pommes de terre

— 200 g de carottes

— 1 petit morceau de céleri

— 2 tomates

— 1 oignon

— 50 g de beurre

— 2ldeau

— Sel et poivre selon les golts

m Peler les tomates et les épépiner.

m  Couper en morceaux les légumes
préalablement lavés, puis les faire revenir
dans le beurre tres chaud.

Ajouter I'eau et saler.

Faire cuire le tout 20 a 25 minutes.
Retirer du feu.

A laide du mixeur plongé dans la
casserole, réduire les légumes en purée.
Saler et poivrer si nécessaire.
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Mise au rebut

Pate a crépes

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu refroidi

Verser tous ces ingrédients dans le bol
dans l'ordre indiqué, puis mélanger
jusqu’a obtention d’une pate lisse.

Boissons a base de lait

1 verre de lait

6 grosses fraises ou 10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)
Verser les ingrédients dans le bol, puis
les mixer.

Sucrer selon vos godts.

Astuce: pour un milk-shake, ajouter une
boule de glace ou prendre du lait trés froid.

Mise au rebut
ﬁ Eliminez 'emballage en respectant

I'environnement. Cet appareil est

marqué selon la directive européenne

]
@ 2012/19/UE relative aux appareils
(“

électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-

ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.

S’informer auprés du revendeur sur la

procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

16



Uso corretto it

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare
le istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare
anche le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica.

L’apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non & adatto per la preparazione di puré di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). |l suo uso & vietato per la
lavorazione di altri oggetti / sostanze. Usare I'apparecchio solo con
gli accessori e le parti originali. Non disporre I'apparecchio sopra
oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es. fornelli.
Il bicchiere frullatore non € idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e / 0 espe-
rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte
o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. Tenere I'apparecchio lontano
dalla portata dei bambini. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguiti da bambini.

Avvertenze di sicurezza

/\ Pericolo!

Rischio di scossa elettrica e di incendio!

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m. L’apparecchio pud
essere collegato a una rete a corrente alternata soltanto con una
presa con messa a terra installata a norma. Accertarsi che il sistema
del conduttore di protezione dell’'impianto elettrico domestico sia
installato a norma.

Collegare e far funzionare I'apparecchio solo conformemente alle
indicazioni fornite sulla targhetta. Utilizzare solo se il cavo e I'appa-
recchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le riparazioni
sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo danneg-
giato, sono consentite solo al nostro servizio clienti.
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it Avvertenze di sicurezza

Non connettere mai I'apparecchio a temporizzatori o prese elettriche
telecomandate. Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il
funzionamento!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo

di quanto & necessario per la lavorazione del frullato.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde
o tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in
acqua né lavarlo in lavastoviglie.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare
a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nell’alimento da frullare oltre il punto
di unione fra piede frullatore ed apparecchio base.

L'apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo

ogni utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo!

Pericolo di lesioni!

Prestare attenzione quando si maneggiano lame di taglio affilate,
quando si svuota la ciotola e durante la pulizia.

Non appena viene spento 'apparecchio, attendere che le lame del
piede frullatore si siano fermate.

Prima di cambiare gli accessori o le parti aggiuntive in movimento
durante il funzionamento, spegnere I'apparecchio e scollegarlo
dalla rete elettrica.Applicare e rimuovere gli accessori solo ad
apparecchio fermo. Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore.
Non pulire mai a mani nude la lama del piede frullatore.

Usare una spazzola.

/\ Pericolo!

Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare
bollenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante
la lavorazione. Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto
calde, né utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare
alimenti da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80°C.

Se si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la
pentola dal fuoco.

/\ Pericolo!
Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch.Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

Aprire le pagine con le figure.

—> Figura I

1 Apparecchio base
2 Cavo di alimentazione
3 Pulsante d’accensione
Il frullatore ad immersione & acceso
finché si mantiene premuto uno dei
pulsanti d’accensione (a oppure b).
a Velocita normale
b Velocita Turbo
La velocita Turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).
4 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti
di sblocco.
5 Piede frullatore
Plastica oppure metallo
(a seconda del modello)
Inserire il piede frullatore e incastrarlo.
Lama del piede frullatore
Bicchiere frullatore
Lavorando nel bicchiere frullatore si
evitano spruzzi di alimenti frullati.

~N o

Indice it

A seconda del modello:

8 Coperchio
Applicare il coperchio sul bicchiere
frullatore per conservare gli alimenti
lavorati.

9 Frusta per montare con ingranaggio

10 Schiacciapatate con ingranaggio

11 Mini tritatutto con coperchio

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio. Se il mini tritatutto non

€ compreso nella fornitura, € possibile
ordinarlo tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. 657247).

Uso

L’apparecchio € idoneo per preparare
maionese, salse, cocktail e alimenti per
neonati e per frullare frutta cotta e verdura.
Per frullare minestre.

Per tritare alimenti crudi (cipolle, aglio, erbe
aromatiche...) usare il mini tritatutto!

Per la lavorazione si consiglia 'uso del
bicchiere frullatore fornito in dotazione.
Ma possono essere usati anche altri
contenitori idonei.

Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve

presentare sporgenze o gradini.

m Prima del primo utilizzo pulire tutte
le parti.

—> Figura &

m Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

m Inserire il piede del frullatore
nell’apparecchio base ed incastrarlo.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Versare I'alimento nel bicchiere
frullatore o in un altro contenitore alto.

Il frullatore ad immersione funziona

meglio se con gli alimenti da lavorare vi &

del liquido.

m Tenere ben fermi frullatore ad
immersione e contenitore.

m Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante d’accensione
(velocita normale / Turbo) desiderato.
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it Pulizia

In generale per la lavorazione di alimenti
si consiglia la velocita Turbo. Per i liquidi
e gli alimenti molto caldi usare la velocita
normale.

All'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente inclinato per evitare
I'effetto risucchio sul fondo del bicchiere
frullatore. Il frullatore ad immersione &
acceso finché si mantiene premuto il
pulsante d’accensione.

Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell'alimento da frullare.
Spegnere sempre il frullatore ad immer-
sione prima di estrarlo dall’alimento frullato.
m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante d’accensione.

Dopo il lavoro:

m Staccare la spina di alimentazione.

m Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio base.

Pulizia

L’apparecchio va pulito accuratamente dopo
ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica

Non immergere mai I'apparecchio base

in liquidi né lavarlo in lavastoviglie. Prima

di iniziare la pulizia staccare la spina di
alimentazione! Non pulire con il vapore!

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Nota: durante la lavorazione ad es.

di carote e cavolo rosso, sulle parti di
plastica si formano macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.
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m Staccare la spina di alimentazione!

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido e asciugarlo.

m |l bicchiere frullatore pud essere lavato
in lavastoviglie.

m Lavare il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

m Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
I'acqua penetrata possa uscire.

Ricette e consigli

Maionese

— 1 uovo (tuorlo e albume)

— 1 cucchiaio di senape

— 1 cucchiaio di succo di limone o aceto

— 200-250 ml di olio

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

m  Mettere il frullatore ad immersione
sul fondo del bicchiere e lavorare gli
ingredienti (velocita Turbo) fino ad
emulsionare il composto.

m Sollevare lentamente il frullatore fino
alla superficie del composto e reimmer-
gerlo piu volte finché la maionese non &
pronta.

Consiglio: con questa ricetta si puo fare
la maionese anche solo con il tuorlo. In tal
caso dimezzare tuttavia la quantita di olio.

Passato di verdura

— 300 g di patate

— 200 g di carote

— 1 piccolo pezzo di gambo di sedano
— 2 pomodori

— 1 cipolla

— 50 gdiburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere



Spellare i pomodori ed eliminare i semi.
Tagliare a pezzi la verdura pulita

e lavata e stufarla nel burro ben caldo.
Aggiungere l'acqua e salare.

Far cuocere il tutto per 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare le verdure nella
pentola.

Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

250 ml di latte

1 uovo

100 g di farina

25 g di burro freddo ammorbidito
Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino ad
ottenere una pastella omogenea.

Frullato al latte

1 bicchiere di latte

6 fragole grandi oppure 10 lamponi
oppure 1 banana (tagliata a fette)
Introdurre gli ingredienti nel bicchiere e
frullarli.

Zuccherare a piacere.

Consiglio: per il milk shake aggiungere
una pallina di gelato oppure utilizzare latte
molto freddo.

Smaltimento

it

Smaltimento

)i

rispetto dell’'ambiente. Questo

ai sensi della direttiva europea

Si prega di smaltire le confezioni nel

apparecchio dispone di contrassegno

2012/19/UE in materia di apparecchi

elettrici ed elettronici (waste

electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.

Informarsi presso il rivenditore

specializzato sulle attuali disposizioni

per la rottamazione.

Garanzia
Per questo apparecchio sono valide le

condizioni di garanzia pubblicate dal nostro

rappresentante nel paese di vendita.
Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben

disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di

garanzia € comunque necessario presen-

tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.
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nl Reglementaire toepassing

Reglementaire toepassing

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van
levensmiddelen. Het apparaat is niet geschikt voor de bereiding

van aardappelpuree (of gepureerde levensmiddelen met een
vergelijkbare consistentie). Het mag niet worden gebruikt om andere
substanties / voorwerpen te verwerken. Het apparaat uitsluitend
met originele onderdelen en accessoires gebruiken. Het apparaat
niet neerzetten op of in de buurt van hete opperviakken, zoals
fornuisplaten. De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de
magnetron.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en /

of kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

Veiligheidsaanwijzingen

A Waarschuwing!

Gevaar voor elektrische schokken en brand!

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur
en tot 2000 m boven de zeespiegel. Het apparaat mag uitsluitend
via een conform de voorschriften geinstalleerd stopcontact met
randaarde op een stroomnet met wisselstroom worden aangesloten.
Overtuig u ervan dat het randaardesysteem van de elektrische
huisinstallatie conform de elektrotechnische voorschriften is
geinstalleerd.

Sluit het apparaat aan, en gebruik het conform de informatie

op het typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen vertonen.
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Veiligheidsaanwijzingen nl

Om gevaarlijke situaties te vermijden mogen reparaties aan het
apparaat, zoals vervanging van een beschadigd aansluitsnoer,
alleen door onze servicedienst worden uitgevoerd. Gebruik het
apparaat nooit op een schakelklok of op een stopcontact met
afstandsbediening. Tijdens het gebruik altijd toezicht houden op

het apparaat! Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld
te laten dan nodig is voor het verwerken van het mixgoed. Het
netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over scherpe
randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in
de vaatwasmachine doen. Het apparaat niet met vochtige handen
gebruiken en niet onbelast gebruiken. Het apparaat niet met het
contactvlak van de mixervoet en het basisapparaat in het mixgoed
dompelen. Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storin-
gen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Waarschuwing!

Gevaar voor letsel!

Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en bij het reinigen.

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat het mixervoetmes
stilstaat. Voor het vervangen van toebehoren of extra onderdelen
die tijdens de werking worden bewogen, moet het apparaat worden
uitgeschakeld en van het net worden gescheiden.Accessoires
alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat stilstaat.
Nooit in het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met
blote handen reinigen.Een borstel gebruiken.

/\ Waarschuwing!

Gevaar voor brandwonden!

Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed. Heet
mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking. De mixervoet niet op
hete oppervlakken plaatsen en niet in zeer heet mixgoed gebruiken.
Kokend mixgoed voor verwerking met de mixer tot minimaal 80°C
laten afkoelen. Bij gebruik van de staafmixer in een pan, de pan
eerst van het fornuis nemen.

A Waarschuwing!
Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

23



nl Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten
vindt u op onze internetsite.

Inhoud

Reglementaire toepassing.........ccccvvveeeeees 22
Veiligheidsaanwijzingen.............cccccceeen. 22
In één oogopslag.......ccceveiuiieeeeiiiiieeeen. 24
Bedienen ... 24
REINIGEN ..o 25
Recepten en tipS.......cccoevveeiiiiiiiiiieiiieen 25
AVAL e 26
Garanti€.......cceeeiieeeiee e 26

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.

=> Afb. I\
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Inschakeltoets
De staafmixer is ingeschakeld zolang
een inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
a Normale snelheid
b Turbosnelheid
De turbosnelheid wordt gebruikt
voor de universele fijnsnijder
(indien meegeleverd).
4 De turbosnelheid wordt gebruikt
voor de universele fijnsnijder
(indien meegeleverd).
5 Ontgrendelingstoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
6 Mixervoet
Kunststof of metaal
(afhankelijk van het model)
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
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Afhankelijk van het model:
9 Deksel
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixkom zetten.
10 Garde met aandrijving
11 Stamperopzetstuk met aandrijving
12 Universele fijnsnijder XL met deksel

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat. Als
de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 657247).

Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen
van mayonaises, sauzen, mixdranken,
babyvoeding, gekookt fruit en groente.
Voor het pureren van soepen.

Voor het fijnsnijden / hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook, kruiden, ...)
de universele fijnsnijder gebruiken.

Voor de verwerking wordt gebruik van
de bijgevoegde mixkom aangeraden.
Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen

oneffenheden hebben.

m Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

- Afb. [F]

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m  Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Levensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

De staafmixer werkt beter wanneer er vioei-

stof bij de te verwerken levensmiddelen zit.

m Staafmixer en kom vasthouden.

m De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop (Normale /
Turbo snelheid) te drukken.



Over het algemeen adviseren wij u de
turbosnelheid te gebruiken voor het verwer-
ken van levensmiddelen. Bij vloeistoffen /
dranken en hete levensmiddelen de
normale snelheid gebruiken.

Bij het inschakelen de staafmixer iets schuin
houden om “vastzuigen” aan de bodem van
de mixkom te voorkomen. De staafmixer is
ingeschakeld zolang de inschakeltoets is
ingedrukt.

Om spatten te voorkomen, de inschakeltoets
pas indrukken wanneer de mixervoet in
de kom is gestoken. De staafmixer altijd
uitschakelen voordat u hem uit de kom haalt.
= Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

m Stekker uit het stopcontact halen.

m  Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen
Het apparaat moet na elk gebruik grondig
worden gereinigd.

/\ Gevaar voor een elektrische schok
Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen
en niet reinigen in de vaatwasmachine. De
stekker uit het stopcontact nemen voordat

u begint met de reiniging! Gebruik geen
stoomreiniger!

Attentie!

De oppervlakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. rode kool

en wortels komt er een rood laagje op de

kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met

een beetje slaolie.

m Stekker uit het stopcontact halen!

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m De mixkom kan in de vaatwasmachine
worden gereinigd.

m Mixervoet reinigen in de vaatwasmachine
of met een borstel onder stromend water.

m De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water eruit
kan lopen.

Reinigen nl

Recepten en tips

Mayonaise

— 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie

— Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Ingrediénten in de kom doen.

m Staafmixer tot op de bodem in de
kom steken en de ingrediénten mixen
(turbosnelheid) tot het mengsel
emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayo-
naise met alleen eierdooiers maken.
Gebruik dan echter de halve hoeveelheid
olie.

Groentesoep

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2 tomaten

- 1ui

— 50 g boter

- 2l water

— Zout en peper naar smaak

Tomaten pellen en ontpitten.

De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.
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nl Afval

Crépedeeg

— 250 ml melk

- 1lei

— 100 g bloem

— 25 g gesmolten en afgekoelde boter

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien of 10 frambozen of
1 banaan (in plakjes gesneden)
m Ingrediénten in de kom doen en mixen.
m Suiker naar smaak toevoegen.

Tip: voor een milkshake voegt u een bolletje
ijs toe of gebruikt u zeer koude melk.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm  gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tilteenkt anvendelse da

Tiltaenkt anvendelse

Lzes brugsanvisningen grundigt, folg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
vejledning vedlagges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider,
som er almindelige i husholdningen.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fadevarer. Appa-
ratet er ikke egnet til tilberedelse af kartoffelmos (eller mos af fade-
varer med lignende konsistens). Det ma ikke bruges til at forarbejde
andre substanser eller genstande. Brug kun apparatet med originale
dele og tilbehar. Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af
varme overflader, f.eks. komfur. Blenderbaegeret er ikke egnet til
brug i mikrobglgeovnen.

Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og / eller
viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan veere forbun-
det med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme i kontakt med
apparatet og den elektriske ledning og ma ikke betjene apparatet.
Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og brugervedligehol-
delse ma ikke udfgres af bagrn.

Sikkerhedsanvisninger

/\ Advarsel!

Fare for elektriske sted og brandfare!

Maskinen ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma kun tilsluttes en
stramforsyning med vekselstrgm via en stikdase med jord, der er
installeret forskriftsmaessigt. Kontrollér, at jordledningssystemet for
den elektriske husinstallation er installeret forskriftmaessigt.

Tilslut og anvend kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.
Brug kun apparatet, nar netledningen og apparatet er
ubeskadigede. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice for
at undga tilskadekomst. Apparatet ma aldrig tilsluttes eller anvendes
med timere eller fiernbetjente stikdaser. Apparatet skal altid veere
under opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet kun er
teendt, sa lzenge blenderen er i brug.
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da Sikkerhedsanvisninger

Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme dele eller treekkes
over skarpe kanter. Apparatet ma aldrig dyppes ned i vand eller
kommes i opvaskemaskine. Heenderne ma ikke veere fugtige, nar
der arbejdes med apparatet. Benyt ikke apparatet i tomgang. Dyp
ikke apparatet sa langt ned i vaesken, at forbindelsesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er deekket af vaeske. Apparatet skal efter
hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid afbrydes fra stremnettet,
for det samles, adskilles eller rengares og i tilfaelde af fejl.

/\ Advarsel!

Fare for tilskadekomst!

Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, skalen temmes og
under renggringen. Vent, indtil blenderfodkniven star helt stille efter
brug af apparatet. Inden tilbehgrsdele eller ekstra dele udskiftes,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Tilbehgr ma
kun seettes pa og tages af, nar apparatet star stille. Grib aldrig ind

i blenderfodkniven. Renggr aldrig blenderfodkniven med de bare
fingre. Brug en barste.

A\ Advarsel!

Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer. Varme fgdevarer
kan sprgjte ved forarbejdningen. Stil aldrig blenderfoden pa
varme overflader eller ned i meget varme fagdevarer. Lad kogende
fedevarer afkgle til mindst 80°C for forarbejdning. Skal blenderen
bruges i en varm gryde, skal gryden fjernes fra kogepladen, far
blenderen tages i brug.

/\ Advarsel!

Kvalningsfare!
Lad ikke bgrn lege med emballagen.

Tillykke med kebet af dit nye apparatfra  Qvyerblik
firmaet Bosch. Yderligere informationer Fold billedsiderne ud
om vores produkter finder du pa vores ’
internetside. —> Billede [

1 Motorenhed

2 Netkabel
Indhold 3 Teand-tast
Tiltaenkt anvendelse ...........ccccooiieinins 27 Stavblenderen er teendt, sa Iae_nge
Sikkerhedsanvisninger ............cccccceeeinns 27 teend-tasten (a eller b) holdes inde.
OVEIBIK ..o 2g @ Normal hastighed
Betiening.......cvoveveeeeeieeceeeee e 29 b Turbo-hastighed .
ReNg@ring......cccvveeeeeiiiiiiie e 29 Turbo-hastigheden bruges til
Opskrifter 0g tips .....ccovveveeeeiiiieeiieeceen 30 minihakkeren (hvis den falger med
Bortskaffelse......cccevoeeeeiiieeie e 30 leveringen).
Reklamationsret...........ccccooiiiii. 30
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4 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pa begge sikkerheds-
taster for at tage blenderfoden af.
5 Blenderfod
Af plast eller metal (afhaengigt af model)
Seet blenderfoden pa, og lad den falde
i hak.
Blenderfodkniv
Blenderbaeger
Arbejdet i blenderbzegeret forhindrer
staenk og sprajt af fadevarerne.

Afhaenger af modellen:

8 Lag
Saet laget pa blenderbaegeret for opbe-
varing af forarbejdede fgdevarer.

9 Piskeris med motor

10 Stamperpasats med motor

11 Minihakker med lag

Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse. Hvis minihakkeren ikke medfalger,
kan den bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 657247).

~N o

Betjening
Apparatet er egnet til at mikse mayonnaise,

sovse, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent. Til purering af supper.

Minihakkerens bruges til finhakning / hakning
af ra fedevarer (I2g, hvidlgg, krydderurter, ...)!

Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbzeger. Det er dog ogsa muligt at
bruge andre egnede beholdere.

OBS!

Bunden i den anvendte beholder ma hverken

have forhgjninger eller trin.

m Rengoer alle dele, for de tages i brug
farste gang.

=> Billede [&]

m Traek hele netkablet ud.

m Szt blenderfoden pa motorenheden og
fa den til at falde i hak.

m  Seet netstikket i.

m Fyld fadevarer i blenderbaegeret eller en
anden hgj beholder.

Stavblenderen fungerer bedre, hvis de
fgdevarer, der skal forarbejdes, ligger i
en vaeske.

Betjening da

m Hold fast i stavblender og baeger.

m Taend for stavblenderen ved at trykke
pa den gnskede teend-tast (Normal /
Turbo-hastighed).

Normalt anbefales det at anvende turbo-

hastigheden til hakning af fgdevarer. Brug

den normale hastighed til veesker og varme
fedevarer.

Hold stavblenderen en smule pa skra, nar
den teendes for at undga, at den "suger sig
fast” pa bunden af blenderbaegeret. Stav-
blenderen er taendt, sa laenge taend-tasten
holdes inde.

Tryk fgrst pa teend-tasten, nar blenderfoden

er dykket ned i fadevarerne, s& staenk og

sprojt af fedevarerne undgas.

Stavblenderen skal altid slukkes, fgr den

tages ud af de blendede fgdevarer.

m Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter brug:

m  Traek netstikket ud.

m Tryk pa sikkerhedstasterne, og tag
blenderfoden af motorenheden.

Renggaring
Apparatet skal renggres grundigt efter
hver brug.

/\ Fare for elektrisk stad

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og rengar
den aldrig i opvaskemaskinen. Traek netstik-
ket ud, far rengeringsarbejdet pabegyndes!
Anvend ikke nogen damprenser!

OBS!

Overfladerne kan beskadiges. Brug ikke
skurende renggringsmidler.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. redkal

og gulergdder opstar der misfarvninger pa

plastdelene, som kan fijernes med nogle

draber madolie.

m  Treek netstikket ud!

m  Tor motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter klud.

m Baegeret kan tale opvaskemaskine.

m Saet blenderfoden i opvaskemaskinen,
eller rengar den under rindende vand.

m Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tgrringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.
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da Opskrifter og tips

Opskrifter og tips

Mayonnaise

— 1 a9 (eeggeblomme og aeggehvide)

— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

— Salt og peber efter smag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m Kom ingredienserne i baegeret.

m Stil stavblenderen pa bunden af
baegeret, og bland ingredienserne
sammen (turbo-hastighed), indtil
blandingen begynder at samle sig.

m Lgft den teendte blender langsomt op
til den gverste kant af blandingen, og
saenk den igen, til mayonnaisen er
feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes til at
fremstille mayonnaise kun med aeggeblom-
mer. Brug sa kun den halve maengde olie.

Grfantsagssuppe
300 g kartofler
— 200 g gulergdder
— 1 lille stykke selleri
— 2 tomater
- 1lag
— 50 gsmgr
- 2lvand
— Salt og peber efter smag
m Fjern skind og kerner fra tomaterne.
m Skeer de rengjorte og vaskede
grontsager i mindre stykker, og brun
dem i varmt smer.
Tilseet vand og salt.
Lad det hele koge i 20-25 min.
Tag gryden af kogezonen.

Smag til med salt og peber.
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Purér suppen i gryden med stavblenderen.

Pandekagedej
250 ml meelk

- 1e&g

— 100 g mel

— 25 g smeltet, afkglet smar

m  Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefglge, og bland det hele
til en glat dej.

Maelkedrik med smag

— 1 glas meelk

— 6 store jordbeer eller 10 hindbaer eller
1 banan (skaret i skiver)

m  Kom ingredienserne i baegeret, og bland
det hele sammen.

m Tilseet sukker efter behag.

Tip: Tilseet en kugle is eller meget kold
maelk for at lave en milkshake.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tlIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.



Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene
nar du gir dette apparatet til andre.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.
Apparatet er ikke egnet til tilberedning av potetmos (eller mosing
av andre matvarer med liknende konsistens). Det ma ikke brukes til
bearbeidelse av andre substanser / gjenstander. Apparatet skal kun
brukes med originaldeler og -tilbehar. Apparatet ma ikke settes pa
eller i neerheter av varme overflater, f.eks. komfyren. Miksebegeret
er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og / eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av
apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

Sikkerhetsanvisninger

/\ Advarsel!

Fare for elektrisk stot og brann!

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendars og opp

til 2000 m hgyde over havet. Apparatet skal bare kobles til via en
forskriftsmessig montert stikkontakt med jording til et stramnett med
vekselstrgm. Veer sikker pa at systemet for husets beskyttelsesleder
er forskriftsmessig installert.

Apparatet skal bare tilkobles strgamnettet og brukes i samsvar

med opplysningene pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom
nettkabelen eller maskinen er skadet pa noen som helst mate.

For a unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av
andre enn produsentens kundeservice.

Dette gjelder f.eks. ved utskifting av en skadet streamkabel.
Apparatet ma aldri kobles til og brukes med tidsbrytere eller
stikkontakter med fjernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar
det er i bruk!
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no Sikkerhetsanvisninger

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoplet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal
mikses.

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned

i vann eller vaskes i oppvaskmaskin. Ikke bruk apparatet med
fuktige hender, og ikke la det ga pa tomgang. Apparatet ma ikke
senkes ned i ingrediensene som skal mikses til ut over forbindelsen
mellom miksefoten og basismaskinen. Apparatet ma alltid kobles fra
nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, for det settes sammen,
tas fra hverandre eller rengjgres og ved feil.

/\ Advarsel!

Fare for skade!

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer bollen og
ved rengjgring. Vent til kniven pa miksefoten har stanset rett etter
at apparatet har veert i bruk. Apparatet ma slas av og kobles fra
nettet for det skiftes tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges
under bruk. Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar apparatet er
stanset. Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjgr aldri kniven
pa miksefoten med bare hender. Bruk barste.

A\ Advarsel!

Fare for skolding!

Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.
Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for
miksing av sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser ma
kjgles ned til 80°C eller mindre for de bearbeides. Nar stavmikseren
skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra kokeplaten pa
forhand.

/\ Advarsel!
Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

=> Bilde
1 Basisapparat
2 Stromkabel
3 Innkoblingstast
Stavmikseren er slatt pa sa lenge inn-
koblingstasten (a eller b) er trykket.
a Normal hastighet
b Turbohastighet
Turbohastigheten blir brukt for univer-
salkutteren (dersom den fglger med
ved leveringen).
4 Frigjeringsknapper
For avtaking av mikserfoten ma begge
frigjgringsknappene trykkes samtidig.
5 Mikserfot
Kunststoff eller metall (alt etter modell).
Sett mikserfoten pa og la den smekke i.
Kniv pa mikserfoten
Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.

Alt etter modell:
8 Lokk
For oppbevaring av bearbeidete
matvarer settes lokket pa miksebegeret.
9 Visp med drev
10 Stuerpasats med drev
11 Universalkutter med lokk

~N o

Innhold no

Med universalkutteren utnytter du appara-
tets fulle ytelse. Dersom universalkutteren
ikke er inkludert i leveringen, kan den bestil-
les via kundeservice (bestillingsnr. 657247).

Betjening
Apparatet er egnet for miksing av majones,

sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og kokte grgnnsaker. For mosing av supper.

Bruk universalkutteren til kutting / hakking
av ra matvarer (lgk, hvitigk, urter, ...).

Det anbefales a bruke det inkluderte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
ogsa brukes andre beholdere som er egnet.

Obs!

Bunnen pa beholderen som anvendes ma

ikke ha bulker eller avsatser.

m For forste gangs bruk ma alle delene
rengjeres.

= Bilde =

m Stromkabelen vikles helt ut.

m Sett mikserfoten pa basisapparatet og la
den gaiinngrep.

m Setti stgpselet.

m Matvarene fylles pa i miksebegeret eller
i en annen hgy beholder.

Stavmikseren fungerer bedre dersom

det er litt vaeske i de matvarene som skal

bearbeides.

m Hold fast stavmikseren og begeret.

m Stavmikser slas pa ved a trykke pa den
gnskede innkoplingstasten (normal /
turbohastighet).

Turbohastigheten anbefales generelt for

bearbeiding av matvarer. For vaeske og

varmt materiale ma normal hastighet brukes.

Stavmikseren holdes litt pa skratt nar den
slas pa, for & unnga at den "suger seg fast”
pa bunnen av miksebegeret. Stavmikseren
er slatt pa sa lenge innkoplingstasten er
trykket.

For a forhindre at det spruter, trykkes innko-

plingstasten ferst nar mikserfoten er dyppet

ned i materialet. Stavmikseren ma alltid slas

av for den blir tatt ut av materialet.

m Etter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.
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no Rengjgring

Etter arbeidet:

m  Trekk ut stgpselet.

m  Trykk inn frigjgringsknappene og ta
mikserfoten av basisapparatet.

Rengjoring
Apparatet ma rengjgres grundig etter
hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stat

Basisapparatet ma aldri dyppes ned i veeske
og ma heller ikke rengjeres i oppvaskmaskin.
Trekk ut stgpselet for du starter
rengjeringsarbeidene! Ikke bruk damprenser!

Obs!
Overflatene kan bli skadet. lkke bruk
skurende rengjaringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
redkal og gulrgt kan det oppsta misfarging
pa delene av kunststoff. Dette kan fiernes
med et par draper matolje.

m  Trekk ut stgpselet!

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m Miksebegeret kan rengjagres i
oppvaskmaskinen.

m Mikserfoten kan rengjares i
oppvaskmaskinen eller med en bgrste
under rennende vann.

m  Mikserfoten ma terke i loddrett posisjon
(kniven pa mikserfoten vendt opp), slik
at inntrengt vann kan renne ut.

Oppskrifter og tips

Majones

— 1 egg (eggeplomme og eggehvite)

— 1 sssennep

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 200-250 ml olje

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Hell ingrediensene i begeret.

m Sett mikseren pa bunnen av begeret
og miks ingrediensene til blandingen
emulgerer (turbohastighet).

m Loft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.
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Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften.
Bruk i sa fall bare halvparten av
oljemengden.

Gronnsaksuppe

— 300 g poteter

— 200 g gulrot

— 1 lite stykke selleri

— 2 tomater

- 1lek

— 50 gsmear

— 2lvann

— Smak til med salt og pepper

m Fla tomatene og ta ut kjernene.

m Skjeer de rensede og vaskede
grennsakene i stykker og damp dem
i varmt smar.

Hell pa vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen i gryten med mikseren.
Smak til med salt og pepper.

Deig for Crépes

(tynne pannekaker)
250 ml melk

- legg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smar

m Hell alle ingrediensene i nevnt rekke-
folge i begeret og miks dem sammen til
en glatt deig.

Melkedrlnk
1 glass melk

— 6 store jordbeer, eller 10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)

m Hell ingrediensene i begeret og miks
dem sammen.

= Smak til med litt sukker.

Tips: For a lage milkshake blander du i en
kule med is, eller bruk helt kald melk.



Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Avfallshandtering

no
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sv Andamalsenlig anvandning

Andamalsenlig anvandning

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand appara-
ten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten ar enbart avsedd for finfordelning resp. blandning av
matvaror. Apparaten ar inte avsedd for tillredning av potatismos
(eller moser av matvaror med liknande konsistens). Den far

inte anvandas for att bearbeta andra substanser eller féremal.
Apparaten far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehor.
Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor.
Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och / eller
kunskap, om de star under éverinseende eller om de instruerats

i anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Barn far inte leka med apparaten.
Rengdéring och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

Sakerhetsanvisningar

A Varning!

Risk for stromstot och brand!

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och

ej over 2000 m over havsytan. Maskinen far endast anslutas till

ett elnat med vaxelstrdm via ett foreskriftsenligt installerat, jordat
eluttag. Forvissa dig om att skyddsledarsystemet i husets elektriska
installation ar installerat enligt foreskrifterna.

Anslut och anvand endast maskinen enligt uppgifternapa typskylten.
Anvand endast om natkabel och maskin ar helt felfri. Reparationer
pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad kabel, far endast
utféras av var kundservice for att undvika faror. Apparaten far aldrig
anslutas till och anvandas via tidur eller fjarrstyrda uttag. Hall alltid
apparaten under uppsikt under driften.

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara paslagen under
langre tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat aldrig
natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa kanter.
Motordelen far aldrig sankas ned i vatten eller maskindiskas.
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Sakerhetsanvisningar sv

Anvand inte apparaten med vata hander och lat den inte ga pa
tomgang. Sank inte ned apparaten i matvarorna langre an till
skarven mellan mixerfot och basapparat. Dra alltid ut natkabeln
ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte har apparaten under
uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller rengdéring och om ett fel
skulle uppkomma.
A Varning!
Risk for personskador!
Var forsiktig nar du handskas med vassa knivblad, bade nar du
tommer skalen och vid rengéring. Omedelbart efter att du har
anvant apparaten maste du vanta tills mixerkniven star stilla. Innan
du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under anvandningen
maste du forst stdnga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.
Tillbehor far bara sattas pa och tas bort nar apparaten star stilla.
Ror aldrig mixerfotskniven. Rengor aldrig mixerfotskniven med bara
hander. Anvand en borste.
/\ Varning!
Risk for brannskador!
Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror kan
stdnka omkring vid bearbetningen. Stall aldrig mixerfoten pa varma
ytor och anvand den inte till mycket varma matvaror. Lat kokande
matvaror svalna till 80°C eller lagre fore bearbetningen. Om du ska
anvanda stavmixern i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen
fran spisplattan.

Varning!
Kvavningsrisk!
Barn far inte leka med férpackningsmaterial.

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny C')versikt
apparat fran Bosch. Mer information om

i . |
vara produkter finns pa var Internet-sida. Vik ut bilduppslaget!

= Bild

1 Motordel
Innehall 2 Nitkabel
Andamalsenlig anvandning ...................... 36 3 Startkpappu — o
Sakerhetsanvisningar............ccccoceeveinenn. 36 Stavmixern ar Igpang sa lange en start-
OVEISTKE ..ot 37 knapp (a eller b) halls intryckt.
ANVANANING. .o 38 a Normal hastighet
ReNgOring ......coovieiiiiiiee e 38 b Turbohastighet .. i
RECEPE OCH DS vvvoveeve oo, 39 Turbohastigheten anvands for mini-
AVIAIIShANEIING ..o 39 hackaren (om den ingar i leveransen.

39 4 Frigoringsknappar
Ta av mixerfoten genom att trycka in
bada frigdéringsknapparna samtidigt.

Konsumentbestammelser............ccc..........

37



sv Anvandning

5 Mixerfot

Av plast eller metall

(beroende pa modell)

Satt pa mixerfoten och snapp fast den.
Mixerfotskniv

Mixerbagare

Om du anvander mixerbagaren hindrar
du blandningen fran att stanka.

Beroende pa modell:
8 Lock
Satt pa locket pa mixerbagaren om du
ska férvara de bearbetade matvarorna.
9 Visp med drivaxel
10 Stottillsats med drivaxel
11 Minihackare med lock

Med minihackaren kan du utnyttja
apparatens hela kapacitet. Om
minihackaren inte ingar i leveransen
kan du bestalla den fran kundtjansten
(best.-nr 657247).

~N o

Anvandning

Apparaten ldmpar sig for blandning av
majonnas, saser, drinkar, barnmat och kokt
frukt och gronsaker. For att purea soppor.

Anvand minihackaren for att finfordela /
hacka raa matvaror (I6k, vitlok, Orter etc.).

Vi rekommenderar dig att anvanda

den medféljande mixerbagaren vid

bearbetningen. Men ocksa andra lampliga

karl kan anvandas.

Varning!

Bottnen i det kérl som anvands far inte ha

nagra upphdjningar eller avsatser.

m Rengor alla delar fore forsta
anvandningen.

= Bild &

m Rulla ut ndtkabeln helt.

m Satt mixerfoten pa motordelen och
snapp fast den.

m  Satt in stickkontakten.

m Lagg matvarorna i mixerbagaren eller i
ett annat hogt karl.

Stavmixern fungerar battre om det finns

vatska bland de matvaror som ska bearbetas.

m Hall stadigt i stavmixern och
mixerbagaren.
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m Starta stavmixern genom att trycka
pa 6nskad startknapp (normal- /
turbohastighet).

Generellt rekommenderar vi

turbohastigheten nér livsmedel ska

bearbetas. Anvand normalhastigheten till
vatskor och heta blandningar.

Hall stavmixern en aningen snett nar du

startar den sa undviker du att den "suger

fast sig” i mixerbagarens botten. Stavmixern

ar igang sa lange startknappen halls

intryckt.

Undvika stank fran blandningen genom

att inte trycka pa startknappen férran

mixerfoten ar nedsankt i blandningen.

Stang alltid av stavmixern innan du tar upp

den ur blandningen.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

Efter arbetet:

m Dra ut kontakten.

m  Tryck pa frigéringsknapparna och ta av
mixerfoten fran motordelen.

Rengoring
Rengér apparaten noggrant efter varje
anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot

Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte. Ta ut stickkontakten
innan du pabdrjar rengdéringen! Anvand inte
angrengoring!

Varning!

Du kan skada ytorna. Anvand inga repande
rengoringsmedel.

Anm.: Vid bearbetning av t.ex. morotter

eller rédkal kan plastdetaljer bli

missfargade, men missfargningen kan tas

bort med nagra droppar matolja.

m Ta ut stickkontakten!

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr.

m Mixerbagaren kan maskindiskas.

m Maskindiska mixerfoten eller rengér den
med borste under rinnande vatten.

m Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotkniven uppat) sa att vatten som
trangt in kan rinna ut.



Recept och tips

Majonnas

— 1 4agg (gula och vita)

— 1 msk senap

— 1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

— Salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Hall ingredienserna i bagaren.

m Satt stavmixern mot bagarens botten
och blanda ingredienserna (med turbo-
hastighet) tills blandningen emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sank ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen ar
fardig.

Tips: Du kan goéra majonnas efter samma

recept med enbart &ggula. Anvand da bara

halva mangden olja.

Gronsakssoppa

— 300 g potatis

— 200 g mordtter

— 1 liten bit selleri

— 2 tomater

- 116k

— 50 g smoér

— 2]vatten

— Salt och peppar efter behag

m Skala tomaterna och karna ur dem.
m Putsa och skélj gronsakerna, skar dem i
bitar och bryn dem i det heta smoéret.
Tillsatt vattnet och salta.

Lat allting koka 20-25 minuter.

Ta av kastrullen fran spisen.

Mixa soppan i kastrullen till puré.
Smaka av med salt och peppar.

Crépessmet

— 250 ml mjolk

- 1agg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smor

m Hall alla ingredienserna i bagaren i
angiven ordningsfoljd och mixa till en
slat smet.

Recept och tips sV

Mjolkdrinkar

— 1 glas mjolk

— 6 stora jordgubbar, eller 10 hallon, eller
1 banan (skivad)

m Hall ingredienserna i bagaren och mixa.

m Sockra efter behag.

Tips: Om du vill ha en milkshake tillsatter

du en glasskula eller anvander mycket kall

mjolk.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
Ef miljévanligt satt. Denna enhet &r
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja
sekoittamiseen. Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen

(tai koostumukseltaan samankaltaisten elintarvikkeiden
soseuttamiseen). Sita ei saa kayttda muiden tarvikkeiden / aineiden
kasittelyyn. Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan alkuperaisia
osia ja varusteita. Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa
ja enint. Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen,
paalle tai laheisyyteen. Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja / tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttdoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

Turvallisuusohjeet

/\ Varoitus!

Sahkoisku ja palovaara!

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Laitteen saa
liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoitetun pisto-
rasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon sahkomaa-
doitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Laitetta saa kayttaa ja sen saa kytkea sahkoverkkoon vain tyyppi-
kilven merkintojen mukaisesti. Kayta laitetta vain, kun johdossa ja
laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen
johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta
valtytaan mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala koskaan liita laitetta ajas-
timiin tai kaukosaadettaviin pistorasioihin ja kayta sita niiden kautta.
Valvo laitetta aina kayton aikana! Ala jata laitetta kayntiin pidem-
maksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten sekoittamiseen.
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Turvallisuusohjeet fi

Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa eika
sita saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota peruslaitetta
veteen tai pese sita astianpesukoneessa. Ala kayta laitetta marin
kasin tai tyhjakaynnilla. Varo kayton aikana, ettei sekoitusjalan ja
peruslaitteen liitoskohta uppoa sekoitettaviin aineksiin. Laite on irro-
tettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei voida
valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta seka
hairittilanteissa.

A\ Varoitus!

Loukkaantumisvaaral!

Muista olla varovainen, kun kasittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat
kulhoa ja puhdistat laitetta. Kayton jalkeen odota, kunnes sauva-
sekoittimen tera pysahtyy. Ennen kuin vaihdat liikkuvia varuste- tai
lisatarvikeosia, laite on kytkettava pois toiminnasta ja erotettava
verkkovirrasta. Irrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysah-
dyksissa. Ala missaan tapauksessa koske sauvasekoittimen teraan.
Ala koskaan puhdista teraa paljain kasin. Kayta pesemiseen harjaa.

A\ Varoitus!

Polttamisvaara!

Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana. Ala koskaan aseta sekoitusjalkaa
kuumille pinnoille tai kayta sita hyvin kuumien ainesten sekoit-
tamiseen. Anna kiehuvien ainesten jaahtya ennen sekoittamista
80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta kattila liedelta, ennen kuin
kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

/\ Varoitus!
Tukehtumisvaara!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch. Yhdella silméyksellé
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat i .
. L Kaanna esiin kuvasivut.
internet-sivuiltamme.

= Kuva I\

1 Peruslaite

Sisalto 2 Liitéantajohto

Maarayksenmukainen Kaytts.................... 40 3 Kaynnistyskytkin .
TUValiSUUSONJEEE —vrvvvvvooveoeooeooeoe 40 Sauvasekoitin on toiminnassa niin
Yhdella SiMAYKSeNA .......ovvovoooooroeee. 41 kauan kuin kaynnistyskytkin (a tai b)
KAYHS .o ooeoveoeeeeeeeeeeeeeeeece e 42 on painetuna.

PURGISIUS v 42 a Normaali nopeus

Ruokaohijeita ja VINkKEja...............cooo........ 43 b Turbonopeus o
Jitehuolto ..o 43 Valitse turbonopeus kayttdessasi
TakUU oo 43 minileikkuria (jos se on

vakiovarusteena).
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fi Kaytto

4 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusvarsi painamalla yhta
aikaa avaamispainikkeita.
5 Sekoitusvarsi
Muovia tai metallia (riippuu mallista).
Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja
lukitse.
Sekoitusvarren tera
Kulho
Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.

Mallista riippuen:
8 Kansi
Aseta kansi kulhon paalle, kun
kaytat kulhoa valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sailyttamiseen.
9 Pallovispila ja vaihteisto-osa
10 Soseutin ja vaihteisto-osa
11 Minileikkuri ja kansi
Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi
laitteen koko tehon. Jos minileikkuri ei
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta (tilausnro 657247).

~N o

Kayttd

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen
hedelmien ja marjojen sekd vihannesten
sekoittamiseen. Se soveltuu myds keittojen
soseuttamiseen.

Kayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen ja
hienontamiseen minileikkuria!

Tybskenneltdessa on suositeltavaa kayttaa

laitteen mukana tulevaa kulhoa. Voit

kuitenkin kayttdéd myos muita tarkoitukseen

sopivia astioita.

Huomio!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

m Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
kayttokertaa.
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=> Kuva [

m  Kelaa liitdntdjohto kokonaan auki.

m Aseta sekoitusvarsi peruslaitteeseen
ja lukitse.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

Sauvasekoitin toimii paremmin, kun

kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa

nesteen kanssa.

m Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta.

m  Kaynnista sauvasekoitin (normaali- tai
turboteholle) painamalla haluamaasi
kaynnistyskytkinta.

Yleensa elintarvikkeiden kasittelyyn suosi-

tellaan turbonopeutta. Kun sekoitat nesteita

ja kuumia aineksia, kaytad normaalitehoa.

Kun k&ynnistat sauvasekoittimen, pitele
sita hieman viistossa. Nain sauvasekoitin
ei imeydy Kiinni kulhon pohjaan.

Laite on toiminnassa niin kauan kuin
kaynnistyskytkin on painettuna.

Jotta valtyt roiskeilta, paina sekoitusvarsi

ensin sekoitettaviin aineksiin ja kaynnista

vasta sitten laite kaynnistyskytkimella.

Kytke sauvasekoitin aina pois paalta, ennen

kuin nostat sen pois sekoitettavista aineksista.

m Vapauta kaynnistyskytkin hienontamisen
jalkeen.

Kayton jalkeen:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainikkeita ja irrota
sekoitusvarsi peruslaitteesta.

Puhdistus

Laite on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

/\ Sahkoiskun vaara

Al koskaan upota peruslaitetta veteen tai
muihin nesteisiin tai pese sita astianpe-
sukoneessa. Irrota pistoke pistorasiasta
ennen laitteen puhdistamistal Al& kayta
héyrypuhdistinta!

Huomio!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.




Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista

tai porkkanoista jaa varia muoviosiin, pyyhi

ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

m lrrota pistoke pistorasiasta!l

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m  Kulhon voit pesta astianpesukoneessa.

m Pese sekoitusvarsi astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

m Anna sekoitusvarren kuivua
pystyasennossa (tera yloéspain), jotta
sisdanpaassyt vesi valuu ulos.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

— 1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

— 200-250 ml ¢éljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdbisia!

m Laita ainekset kulhoon.

m Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle
ja sekoita aineksia (turbonopeudella),
kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kaynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
myds majoneesin, jossa kaytetdan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

— 300 g perunoita

— 200 g porkkanoita

— 1 pieni pala selleria

— 2 tomaattia

— 1 sipuli

— 50 g voita

— 2lvettd
Suolaa ja pippuria maun mukaan

m Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

m Pilko puhdistetut ja pestyt vihannekset
ja hauduta niita voissa.

Ruokaohjeita ja vinkkeja fi

Lisaa vesi ja suola.

Keita aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.

Crépes-taikina

— 250 ml maitoa

— 1 kananmuna

— 100 g jauhoja

— 25 g sulatettua, jaahtynytta voita

m Laita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessa ja sekoita siledksi
taikinaksi.

Maitojuomat

1 lasi maitoa

— 6 suurta mansikkaa tai 10 vadelmaa tai
1 banaani (viipaleina)

m Laita ainekset kulhoon ja sekoita.

m Lisaa sokeria maun mukaan.

Vinkki: Jos haluat valmistaa maitopirtelon,

lisda joukkoon jaatelda tai kayta hyvin

kylmaa maitoa.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y
guardelas para una posible consulta posterior. No olvide
adjuntar estas instrucciones si entrega el aparato a otra
persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico.

Este aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos.
No es adecuado para preparar puré de patatas (o purés de alimen-
tos de consistencia similar). No debera usarse para procesar otro
tipo de alimentos / productos. Utilizar el aparato sélo con piezas

y accesorios originales. No coloque el aparato sobre o cerca de
superficies calientes, como p. ej. placas eléctricas. El vaso de la
batidora no es adecuado para usarlo en el horno microondas.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y / o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben man-
tenerse alejados del aparato y del cable de alimentacién, y ademas
no deben manejar el aparato. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifos.

Indicaciones de seguridad

A jAdvertencia!

iPeligro de electrocucion y de incendio!

Utilice la maquina solo dentro de casa y a temperatura ambiente

y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato solo puede conectarse a una fuente de alimentacion con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta

a tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la
instalacion doméstica esta instalado de acuerdo con las normas
vigentes.

Conecte y opere el aparato solamente conforme a los datos de la
placa de caracteristicas. Utilizar exclusivamente cuando el cable de
alimentacion y el aparato no presenten dafios.
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Indicaciones de seguridad es

Las reparaciones en el aparato, como por ejemplo, el cambio de un
cable de alimentacién dafiado, deben ser realizadas solo por nuestro
servicio al cliente para evitar peligros. Nunca conectar y utilizar el
aparato en tomas de corriente con mando a distancia o en relojes
programadores. Vigilar siempre el aparato durante la operacion.

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. Evitar
que el cable de conexion del aparato entre en contacto con piezas
calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz en
agua ni lavarla en el lavavajillas. No utilizar nunca el aparato con
las manos humedas ni hacerlo funcionar en vacio. No sumergir el
aparato en los alimentos mas alla del punto de unién entre el pie de
la batidora y la unidad motriz.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A jAdvertencia!

iPeligro de lesiones!

Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como

al vaciar y limpiar el recipiente de mezcla. Después de utilizar el
aparato, esperar a que la cuchilla se detenga. Antes de cambiar
accesorios o piezas adicionales que se muevan durante el servicio,
apagar el aparato y desconectarlo de la red eléctrica. Montar y
desmontar los accesorios solo con el aparato parado. No tocar
nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las manos sin
proteccion. Utilizar siempre un cepillo.

/\ iAdvertencia!

iPeligro de quemaduras!

Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar. No colocar nunca el pie de la batidora
sobre superficies calientes ni procesar con €l tampoco alimentos
muy calientes. Los alimentos que estén hirviendo deberan
dejarse enfriar hasta una temperatura minima de 80°C antes de
procesarlos. En caso de usar la batidora en el interior de una
cacerola, retirar ésta primero de la zona de coccion.

A\ iAdvertencia!
iPeligro de asfixia!
No deje que los nifios jueguen con el embalaje.

45



es Contenido

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
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Descripcion del aparato
Desplegar las paginas con las ilustraciones.

=> Figura IN
1 Base motriz
2 Cable de conexién a la red
3 Tecla de conexion
La batidora esta conectada mientras esté
pulsada una tecla de conexion (a o b).
a Velocidad normal
b Velocidad turbo
La maxima velocidad de trabajo
«turbo» se usa con el picador
universal (si esta incluido en el
volumen de suministro).
4 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultaneamente ambas teclas
de desbloqueo para extraer el pie de la
batidora.
5 Pie de la batidora
De plastico o metal (segun el modelo)
Montar y encajar el pie de la batidora.
Pie con cuchilla
Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso se
evitan las salpicaduras.

Segun modelo:

8 Tapa
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso de la batidora.

9 Varilla montaclaras con
accionamiento

~N o
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10 Varilla para puré con accionamiento
11 Picador universal con tapa

Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato.

En caso de que el picador universal no esté
incluido en el volumen suministrado, este
puede pedirse en el servicio de asistencia
técnica (n.° de pedido 657247).

Usar el aparato

Este aparato es adecuado para preparar
mayonesas, salsas, batidos y alimentos
para bebés, asi como fruta y verdura
cocidas. También se pueden triturar sopas.

Para triturar / picar alimentos crudos
(cebolla, ajo, hierbas aromaticas...),
utilizar el picador universal.

Se aconseja emplear la batidora dentro del

vaso suministrado con la misma. Aunque

también se puede utilizar cualquier otro

recipiente adecuado.

jAtencion!

El fondo del recipiente debera ser plano, no

presentando elevaciones ni escalones.

m Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

=> Figura &

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

m Montar y encajar el pie de la batidora en
la base motriz.

m Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente.

m Poner los alimentos en el vaso de la
batidora o en un recipiente alto.

La batidora funciona mejor si los alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

m Sujetar bien la batidora y el vaso.

m  Conectar la batidora accionando la tecla
de conexion correspondiente a la veloci-
dad de trabajo (normal / turbo) deseada.

Por regla general, se aconseja usar

la velocidad turbo para procesar los

alimentos. Para procesar liquidos y

alimentos calientes, usar la velocidad de

trabajo normal.



Al conectar la batidora, prestar atencion a
que se encuentre en posicion ligeramente
inclinada a fin de evitar que se adhiera al
fondo del vaso. La batidora esta conectada
mientras se esté pulsando la tecla de
conexion.

Para evitar las salpicaduras durante la ela-
boracién de los alimentos, pulsar la tecla de
conexion solo una vez que se ha sumergido
el pie de la batidora en los alimentos.
Desconectar siempre la batidora antes de
extraerla del alimento elaborado.
m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo:

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
el pie de la base motriz.

Limpieza
Limpiar bien el aparato después de
cada uso.

A Peligro de descarga eléctrica

No sumergir nunca la base motriz en liqui-
dos ni lavarla en el lavavaijillas. jRetirar el
enchufe de la toma de corriente antes de
iniciar los trabajos de limpieza! jNo utilizar
limpiadoras de vapor!

jAtencion!

Las superficies podrian dafarse. No emplear
productos de limpieza abrasivos.

Nota: Al procesar, p. €j., lombardas o zana-

horias, puede formarse una capa de color

rojizo en las piezas de plastico. Esta capa

se puede eliminar aplicando varias gotas de

aceite de cocina.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
hdimedo y secarla.

m El vaso de la batidora se puede lavar en
el lavavajillas.

m Lavar el pie de la batidora en el
lavavajillas o con un cepillo bajo el grifo
de agua.

Limpieza es

m Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado, pueda salir con facilidad.

Recetas y sugerencias

Mayonesa

— 1 huevo (yema y clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limén
0 vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir los ingredientes en el vaso de
la batidora.

m  Apoyar la batidora sobre el fondo del
vaso y mezclar los ingredientes hasta
que emulsionen (velocidad turbo).

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar solo con yema
de huevo. En tal caso se debera emplear la
mitad del aceite de la receta normal.

Sopa de verdura

— 300 g de patatas

— 200 g de zanahorias

— 1 trozo pequefio de apio

— 2 tomates

— 1 cebolla

— 50 g de mantequilla

— 2 litros de agua

— Saly pimienta al gusto

m Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
m Limpiary lavar la verdura, cortandola a
continuacioén en trozos. Rehogarla en la
mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.
Cocer durante 20-25 minutos.

Retirar la cacerola del fuego.

Introducir la batidora en el recipiente y
hacer puré la sopa.

Salpimentar.
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es Eliminacion

Masa para crépes

— 250 ml de leche

— 1 huevo

— 100 g de harina

— 25 g de mantequilla derretida y enfriada

m Poner todos los ingredientes en el orden
sefalado en el vaso de la batidora y
mezclarlos con la batidora hasta formar
una masa homogénea y sin grumos.

Batidos

— 1 vaso de leche

— 6 fresas grandes, o 10 frambuesas,
o 1 platano (cortado en rodajas)

m Poner los ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.

m Poner azucar al gusto.

Consejo: Para preparar un batido de
helado, agregar una bola de helado
o emplear leche muy fria.

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicion mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correcta pt

Utilizagao correcta

Leia atentamente o manual de instrugoes, proceda em
conformidade e guarde-o! Entregar estas instrugoes de servigo
sempre que o aparelho for cedido a terceiros.

A ndo observancia das indicacdes sobre a utilizagdo correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e
tempos de utilizacdo normais no uso domeéstico.

O aparelho é apenas adequado para triturar ou misturar alimentos.
Os pés trituradores ndo podem ser utilizados para processar

puré de batata, nem purés de outros alimentos com consisténcia
semelhante. Nao pode ser utilizado para processar outros tipos

de objetos / substancias. Este aparelho s6 pode ser utilizado com
pecas e acessorios originais. Nao colocar o aparelho sobre ou na
proximidade de superficies quentes, como por exemplo placas

de fogéo. O copo misturador ndo é adequado para utilizagdo no
microondas.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e / ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

Avisos de seguranga

A\ Aviso!

Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar. O aparelho deve ser
ligado a uma rede elétrica com corrente alternada apenas através
de uma tomada corretamente instalada. Certifique-se de que o
sistema fio terra da alimentacéao elétrica doméstica foi instalado
corretamente. Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade
com as indicagbes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho
apenas se 0 cabo eléctrico e 0 aparelho n&o apresentarem danos.
Para evitar situagcdes de perigo, as reparagdes no aparelho, por ex.,
substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica.
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pt Avisos de seguranca

Nunca utilizar e ligar o aparelho a temporizadores ou tomadas com
comando a distancia. Manter o aparelho sob observacio durante

o seu funcionamento! Recomenda-se que o aparelho nunca fique
ligado mais tempo do que o necessario para a preparagao dos
alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagao toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loiga. Nao utilizar o aparelho com
as maos humidas ou molhadas e n&o por o aparelho a trabalhar em
vazio.

N&ao mergulhar o aparelho nos alimentos, acima da zona de uni&o
do pé com o aparelho base. Desligue o aparelho da corrente apés
cada utilizagao, sempre que fique sem vigilancia, antes de se
montar, desmontar ou limpar, e em caso de anomalia.

/\ Aviso!

Perigo de ferimentos!

Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como

ao esvaziar as tigelas e ao limpar. Imediatamente apos utilizar

o aparelho, aguardar até que a lamina do pé triturador esteja
completamente imobilizada. Antes de se trocar pecas acessoérias
ou opcionais que se movimentam durante o funcionamento, tem de
se desligar o aparelho e retirar a ficha da corrente. Apenas colocar
e retirar acessoérios com o aparelho imobilizado. Nunca tocar na
Idamina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do pé triturador com
as maos sem qualquer protecc¢ao. Utilizar uma escova.

A\ Aviso!

Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento. Nunca colocar o pé
triturador sobre superficies quentes nem utiliza-lo em alimentos
muito quentes. Antes de processar, deixar arrefecer os alimentos
a ferver para pelo menos 80°C. Para utilizar a varinha dentro da
panela, retirar primeiro a panela do bico do fogéo.

A\ Aviso!
Risco de sufoco!
Nao permitir a criangas brincar com o material de embalagem.
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho Bosch. Na nossa pagina
da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.
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Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustragoes.

= Fig.
1 Aparelho base
2 Cabo elétrico
3 Tecla de ligagao
A varinha esta ligada enquanto estiver
premida uma tecla de ligagéo (a ou b).
a Velocidade normal
b Velocidade turbo
A velocidade turbo é utilizada com
o picador universal (se incluido no
material fornecido).
4 Teclas de destravamento
Para retirar o pé triturador, premir
simultaneamente as duas teclas de
destravamento.
5 Pé triturador
De plastico ou metal (conforme o modelo)
Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.
Lamina do pé triturador
Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se os salpicos durante a mistura
dos alimentos.

~N o

Conforme o modelo:

8 Tampa
Colocar a tampa para conservagao
de alimentos processados no copo
misturador.

indice pt

9 Batedor com mecanismo
10 Acessorio calcador com mecanismo
11 Picador universal com tampa

Com o picador universal, aproveitara
todo o rendimento do aparelho. Se o
picador universal nao fizer parte do
material fornecido, o mesmo pode ser
encomendado através da assisténcia
técnica (ref.2 657247).

Utilizacao do aparelho

O aparelho é adequado para misturar
maionese, molhos, batidos, comida para
bebé, fruta e legumes cozidos.

Para passar sopas.

Para picar alimentos crus (cebolas, alhos,
ervas aromaticas, etc.), utilizar o picador
universal!

Recomenda-se a utilizagado do copo

misturador fornecido com o aparelho.

Porém, também podem ser utilizados

outros recipientes adequados.

Atencao!

O fundo do recipiente utilizado ndo pode

apresentar saliéncias nem irregularidades.

m Antes da primeira utilizagao, limpar
todos os componentes.

= Fig. 3

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

m Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar os alimentos no copo
misturador ou em outro recipiente alto.

A varinha funciona melhor se existir um
liquido misturado com os alimentos a
preparar.

m Segurar bem na varinha e no copo.

m Ligar a varinha magica exercendo
pressao na tecla de ligagéo (Velocidade
normal / turbo) pretendida.

De uma maneira geral, recomenda-se a

velocidade turbo para o processamento de

alimentos. No caso de liquidos e alimentos
quentes, utilizar a velocidade normal.
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pt Limpeza

Ao ligar a varinha, deve-se manté-la

ligeiramente inclinada, para evitar uma

“sucgao” do fundo do copo misturador.

A varinha esta ligada enquanto a tecla de

ligagéo estiver premida.

Para evitar salpicos dos alimentos a

preparar, ativar a tecla de ligagdo somente

depois de a varinha estar mergulhada nos

alimentos.

Desligar sempre a varinha antes de a retirar

de dentro dos alimentos.

m Depois da preparacao, libertar a tecla
de ligagéo.

Depois da utilizagao:

m Retirar a ficha da tomada.

m Premir as teclas de destravamento e
separar o pé triturador do aparelho base.

Limpeza
O aparelho tem de ser bem limpo apos
cada utilizagao.

A Perigo de choque elétrico

Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica. Antes de iniciar a limpeza, desligar a
ficha da tomada! Nao utilizar aparelhos de
limpeza a vapor!

Atencgao!

As superficies exteriores podem sofrer
danos. Nao utilizar produtos de limpeza
abrasivos.

Indicagao: Ao preparar, p. ex., couve roxa
e cenouras, formam-se manchas nas pegas
de plastico, que se eliminam facilmente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

m Retirar a ficha da tomada!

m Limpar o aparelho base com um pano
huamido e, de seguida, seca-lo bem.

m O copo misturador pode ser lavado na
maquina de lavar loica.

m Lavar o pé triturador na maquina de
lavar loiga ou com uma escova, em
agua corrente.

m Deixar o pé triturador secar em posicao
vertical (Idamina do pé triturador para
cima), de modo que a agua infiltrada
possa escorrer para fora.
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Receitas e sugestoes

Maionese

— 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colheres de sopa de sumo de limao
ou vinagre

— 200-250 ml de dleo

— Sal e pimenta a gosto

Os ingredientes tém que estar todos

a mesma temperatura!

m Colocar os ingredientes no copo.

m Assentar a varinha magica na base
do copo e misturar os ingredientes
(velocidade turbo) até a mistura
emulsionar.

m Elevar, lentamente, a varinha mégica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até a
maionese estar pronta.

Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a confegdo
de maioneses. Mas, neste caso, adicionar
apenas metade da quantidade de dleo.

Sopa de legumes

— 300 g de batatas

— 200 g de cenouras

— 1 pedaco pequeno de aipo

— 2 tomates

— 1 cebola

— 50 g de manteiga

— 2ldeégua

— Sal e pimenta a gosto

m Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
m Cortar em pedacos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.

Juntar a agua e o sal.

Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.

Passar tudo com a varinha magica, até
ficar em puré.

Temperar com sal e pimenta.



Eliminagao do aparelho

Massa para crepes

— 250 ml de leite

- 1ovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batldo de leite
1 copo de leite
— 6 morangos grandes ou 10 framboesas
ou 1 banana (cortar as rodelas)
m Colocar os ingredientes no copo e bater.
m Adogar a gosto.

Sugestao: Para um batido de leite, juntar
um cubo de gelo ou utilize leite muito frio.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia &,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

pt
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el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpAon cUP@EWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBdaoTe TTPOOEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYROTE CUNPWVA
ME auTég Kal UAAGSTE TIg! H cuokeun Ba TrpéTrel va ouvodeveTal
a1ro TIG TTAPOUCESG 0dNnyYieg OTav Trapadidetal o€ Evav dAAo
xpnotn.

H un tApnon Twv odnyiwv yia Tn owoTr XPAOoN TNG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATOOKEUAOTH YIa {NMUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTITOUV.

AuTH n oUoKeUn TTPoopPICeTal HOVO YIa TNV OIKIOKA XPRon Kal TO
oIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN JOVO YIO TTOOOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYATiAg, OUVABEIG yia TNV OIKIOKA XPron.

H ouokeun ival KATGAANAN JOVO yia TNV KOTTH 1) TNV avAPEIgn Tpo-
@igwv. H ouokeun d¢gv gival KATAAANAN yia TNV TTAPACKEUN TTOUPE
TTatarag (1 moupé AAAWV TPOPINWY TTAPOPOIAG OUVEKTIKOTNTAG). Agv
EMTPETTETAI VA XPNOIMOTTIOINBEI yia TNV eTTECEPYATia GAAwWV ouaiwy /
QVTIKEINEVWY. XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO PE YVROoIa EEAPTNHO
Kal TTpoocapTrpaTa. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW | KOVTA O€
TTOANU CEOTEG ETTIQPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG £0TIWV. To dOXEIO AvAUEl-
&Nng Oev gival KAaTaAANAo yia TN xprion 0To QoUPVO UIKPOKUUATWV.
AUTI) n CUCKEUN UTTOPEI va XpNoIJoTToINBEi atrd dTtoua ue
TTEPIOPICPEVEG QUOIKEG, AIOBNTAPIEG | TIVEUPOTIKEG IKAVOTNTEG 1] UE
QVETTAPKI EPTTEIPIA KAl / 1) AQVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNEOUVTAI

1 €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAN XPAON TNG CUOKEUNG

Kl £X0OUV KOTAVONOE€lI TOUG TTBavoUg atro Tn Xpron TNG CUOKEUNG
KIvoUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI va KPATIOUVTAI JOKPIA aTTO TN OUOKEUR
Kl TO NAEKTPIKO KOAWDIO 0UVOEDNG Kl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV
TN ouokeun. Ta Taudid dev eMITPETTETAI VA TTAICOUV PE TN OUOKEUN.

O kaBapIiouog Kal N ocuvTpnon ato 1o XPAOTN BV ETTITPETTETAI VA
ekTeAEiTal atrd TTAIdIA.

Y1rodeigeig acpaleiag

A Mposidotroinon!

Kivduvog nAekTpotrAngiag kai rupkayidg!

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€
Beppokpacia dwuatiou Kal o€ UPOUETPO pEXPI 2000 m TTavw aTTd

TN 0TG0uN TNG BdAacoag. H ouokeun emTpETTETAI VO OUVOEDEi O€

éva OiKTUO EVOANACOOUEVOU PEUPATOS OVO PNECW MIOG TTPICAG,
EYKATEOTNUEVNG OUPPWVA UE TOUG Kavoviouous. E¢aoc@alioTe, OTI TO
oU0oTNUa aywywv TTpoaTaciag (yeiwaon) TNG NAEKTPIKNAG EyKATACTAONG
TOU OTNITIOU €XEI EYKATAOTABEI GCUPPWVA PE TOUG KAVOVIOUOUG.
2UVOEQTE KOl XPNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO OUUPWVA HE TA
OToIXEIa oTNV TTIVOKiIdA TUTTOU. XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO, OTavV
TO NAEKTPIKO KOAWDIO Kal N cuoKeun Ogv TTapouciadouv Kapia ¢nuid.
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Ymodeigelg aopaheiag el

O1 €TMIOKEVEG OTN OUOKEUNR, OTTWG TT.X. N AVTIKOTAOTOON £VOG
XaAaopévou KaAwdiou Tpo@odoaiag, ETITPETTETAI VA YivEl JOVO ATTO
Ta OIKA PAG KEVTPA £LUTTNPETNONG TTEAATWY, YIO VA aTToQeUxXBoUV
€101 €TTIKIVOUVEG KATOOTACEIG. M OUVOEETE KAl N AEITOUPYEITE
TN OUOKEUN TTOTE O€ XPOVODIOKOTITEG ) O€ TNAEXEIPICOUEVEG
TpiCeg. MapakoAouBeiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KaTA TN dIdpKEIa
TNG AeImoupyiag! ZuvioTaTal va unv a@AVETE TN CUCKEUN TTOTE
EVEPYOTTOINMEVN YIA TTEPIOCCOTEPO XPOVO, OTTO aUTOV TTOU Eival
QTTAPAITATOG YIA TNV ETTEEEPYATIA TWV AVANIYVUOUEVWY TPOPIUWV.
Mn @épeTe TO NAEKTPIKO KOAWDIO O€ ETTAPA ME KAUTA QVTIKEIWEVA
1 KNV TO TPARATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKUES. Mn BuBideTe TTOTE TN
BaoikA ouokeun OTO VEPO I UNV TNV BACETE OTO TTAUVTIPIO TTIATWV.
Mn XPNOIKOTTOIEITE TN CUCKEUN JE UYPA XEPIQ KAl Un AEITOUPYEITE
TN OUOKEUN Xwpig Tpo@Iua (Kevh Acitoupyia). Mn BuBiCeTe Tn
OUOKEUN TTAVW aTTd TO ONUEIo ouvdeong Tou TTodIoU Wigep Kal TNG
BaoIKAG OUOKEUAG HEOT OTA avapiyvuopeva TpéIpa. H ouokeun
META aTTd KABE Xpron, O€ TTEPITITWON KN ETITAPNONG, TTPIV aTTO TN
ouvappoAdynon, TNV ammoouvappoAdynon A Tov KaBapiouo Kal o€
TTEPITTITWON OQAAUATOG TTPETTEI VA OTTOOUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TNV
TTApOXr PEUNATOC.

Mposidotroinon!
Kivduvog Tpauvpatiopou!
Mpoooyn katd Tn XpAon KOPTEPWYV PaXaIpIwV KOTTAG KaBwg Kal
Katd 1O AdEI00KA TOU PTTOA Kal KaTd Tov KaBapiopo. MeTd Tnv dueon
XPron TNG CUOKEUNG TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINOT TOU PJaXaIpIoU TOU
1100100 Higep. Mpiv atrd Tnv aAAayr eEapTNUATWY ) TIPOCAPTNUATWY,
TO OTTOIO KIVOUVTAI KOTA T AEITOUPYia, TTPETTEI VO ATTEVEPYOTTOIEITAI
N CUOKEUN KOl VO aTTOOUVOEETAl ATTO TNV TTAPOXT PEUMATOG.
ToTTOBETEITE KOI AQAIPEITE TA EEAPTAUATA JOVO E OKIVNTOTTOINUEVN TN
ouokeur). Mn Badete Ta xEpla oag TTOTE OTO PAXAipl TOU TTOBIOU JigE.
Mnv KaBapieTe TTOTE TO PaXaipl TOU TTOdIOU Wigep WE YUUVA XEpIa.
XpnolyoTrolgite BoupTtoa.
A Mposidotroinon!
Kivduvog (epartioparog!
[Mpoooxn katd Tnv ETTECEPYATIA KAUTWY AVOAUIYVUOUEVWY TPOPIHWV.
Ta KaUuTAG avaulyvuoueva TpO@IUa PTTOPET KATA TNV £TTEEEPYQTIa va
TToIAicouv. Mnv TOTTOBETEITE TO TTODI PiGEP TTOTE TTAVW OE KAUTEG
ETTIQAVEIEG ] YNV TO XPNOIUOTIOIEITE TTOTE O€ TTAPA TTOAU KAUTA
QAVOUIYVUOUEVA TPOPIMA.
AQAOTE Ta avaulyvuoueva TpO@IUa TTou BPAdouv TIpIV TNV ETTECEPYQA-
oia va kpuwoouv atoug 80°C A xaunAoTEPA. Z€ TTEPITITWON XPRONG
TOU UTTAEVTEP XEIPOG OTNV KATOAPOAA ATTOUAKPUVETE TTPONYOUUEVWIG
TNV KOTOOPOAQ aTTd TNV E0TIO HAYEIPEPATOG.
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el YTodeigeig aopaAeiag

A Mposidotroinon!
Kivduvog ao@ugiag!

Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAiCOUV PE TO UAIKO CUOKEUAOIAG.

ZuyXapnTAPIA YIa TNV ayopd Tng vEag oag
ouokeung atrod Tov Oiko Bosch. Mepaitépw
TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TO TTPOIOVTA pOG
0a Bpeite oTNV 1I0TOOEAISA HOG.

Mepiexdpeva

Xpnon cUPQWvVa PE TO OKOTTO

TTPOOPIOHOU ...ttt 54
YTTOOEIEEIC ATPANEIAG .. 54
ME 1A HATIA. ... 56
XEIPIOHUOG .ttt 56
(86 (SToToT oV o RS 57
JUVTAYEG KOl ZUMBOUAEG ... 58
ATTOOUPOT vt 58

Me pia paTid
AvoifTe TTaPOKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.

= Ek. Y
1 Baoikf ocuokeun
2 HAekTpIKO KOAWSIO
3 TMAAKTpO gvepyoTToinoNng
To UTTAEVTEP XEIPOG EiVal EVEPYOTTOIN-
pévo, 600 €va TTANKTPO eVEPYOTTOINONG
(a j b) gival TTarnuévo.
a Kavoviki Taxurtnta
b Tayutnrta Turbo
H tayxutnta Turbo xpnoiyoTroigital
yla Tov KO®TN YEVIKNG Xxpnong (étav
ouuTTEPIAQPBAVETAI OTA UAIKG
Tapddoaong).
4 TMNAAKTpa arac@AaAiong
MNa Tnv agaipeon Tou odIoU pigep
MECTE TAUTOXPOVA Kal Ta U0 TTANKTPO
aTmacPAaAIong.
5 T16d1 pigep
MAaoTIKG UANIKO A yETaANO (avaloya pe
TO JovTENO) ToTToBETAOTE TO TTOBI HigeP
Kl QQrjoTE TO VO GOQAAICTE.
6 Mayxaipi To8100 avdapigng
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7 Aoxeio avapeigng
H epyacia oTo doyeio avaueigng
euTTOdiCEl TO TITGINIOHA TWV
QAVANEIYVUOPEVWV UNIKWV.

Avdloya To povTéAo:

8 Karrdki
ToTroBeTrOTE TO KATTAKI YIa TN QUAAEN
ETMECEPYATUEVWV TPOPIWY TTAVW OTO
doxeio avapeigng.

9 XrtumnTAP! HE UNXAVIONO HETASOONG

10 MpoodpTnua TToATOTTOINONG HE
HNXaviouoé perddoong

11 Koé@Tng yeVvIKAG XpPAONG ME KATTAKI

Me Tov KOQTN YEVIKAG XPAONG EKPETOA-
AeveoTe TNV TTAAPN 10XV TNG CUOKEUNG.
‘O1av 0 KOQPTNG YEVIKAG XpAong dev
oupTTEPIAAPBAvETal OTA UANIKA TTOPA-
doong, uTTopei va TTapayyeABei pEow
NG UTTNPETiag eEUTTNPETNONG TTEAATWV
(apiB. TTapayyeAiag 657247).

Xeipiopoédg

H ouokeun gival KaTdAANAN yia Tnv

avapeign yayloveélag, GaATOWYV, KOKTEIA,

Bpe@IKWY TPOQWYV, BPaTUEVWY GPOUTWY KAl

Aaxavikwv. lNa Tnv TToAToTT0iNON COUTTAG.

MNa Tov TeEpayIoud / TNV KOTTA WPwWV

TPOYINWV (KPEPMUDIA, GKOPOO, APWUOTIKA

QUTA, ...) XPNOIKOTIOIEITE TOV KOPTN YEVIKAG

xpriong!

Ma Tnv epyagia cuvioTaTtal n xprion Tou

oupTrapadidduevou doxeiou avaueigng.

Mrropei va xpnaiygotroinBolv dpwg Kal GAAa

katédAAnAa doxeia.

Mpoooxn!

O mdTog Tou XpPnalpoTToloUuEvoU SoXEiou

Oev ETMITPETTETAI VA £XEI KAMIa TTPOECOXT

1 ecoxn.

m [lpiv TNV TPWTN XPron kabapiote dAa Ta
eCapTrApaTa.



= Eik.[H

B =€TUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m  TomoBetroTe TO TTOdI piEep TTAVW OTN
BOOIKI) CUOKEUN Kal aQroTE TO VO
ac@aAioel.

m  2uvdEaTE TO QIG OTNV TTPida.

m  BdAte Ta TpO@Iua aTo doxeio avaueigng
N o’ éva GANO WwnAod doxeio.

To PTTAévTEP XEIPOG AciToupyei KaAUTEPQ,

oétav ata eregepyaddpeva TPOPIPA UTTAPXEI

£va uypo.

m  KpartAoTe 1o UTTAEVTEP XEIPOG Kal TO
doxeio oTabepd.

m  EvepyotroinoTe 10 PTTAEVTEP XEIPOG
médovTag To mMBUUNTO TTARKTPO
evepyotroinong (Kavovikr tTaxutnTa /
TayuTtnTa Turbo).

[eviké n Taxutnta Turbo cuvioTatal yia Tnv

emeCepyania Twv TPOPiHwWY. ZTa uypd Kai

OTO KOUTA AQVOUEIYVUOUEVA UAIKG XpNOIUo-

TIOINOTE TNV KAVOVIKA TaXUTNTA.

Kard Tnv evepyoTroinon KPaTtnaTe TO PTTAE-

VTEP XEIPOG EAAPPE AOEd, yia va aTropUyETE

va «KOAANoE€I» OoTOV TTATO TOu doyEiou

avapeigng. To PTTAEVTEP XEIPOG gival evepyo-

TTOINUEVO, 600 TO TTARKTPO EVEPYOTTOINONG

gival TTaTnévo.

Ma va aTro@UuyETE TO TTOIANIOUA TWV AVAUEI-

YVUOUEVWY TPOYINWYV, TTATACTE TO TTAAKTPO

gvepyoTroinang, agou TrpwTa BubioTei

10 TOdI piep p€oa oTa avapelyvudueva

TPOPIUA.

ATTEVEPYOTIOIEITE TTAVTOTE TO UTTAEVTEP

XEIPOG, TTPOTOU TO BYAAETE ATTO TA AVAEI-

yvuopueva UAIKG.

m  MeTd Tnv emegepyacnia apriaoTe eAeUBEPO
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINONG.

MeTtd TnVv gpyacia

m  TpaBnre 10 QIG aTTO TNV TTPIla.

m  [TéoTe Ta TAAKTPQ OTTACPAAIONG Kal
a@aipéaTe TO TTOdI piep aTTO TN BACIKN
OUOKEUN.

KaBapiopdg el

KaBapiopoég

H ouokeun yetd atmo kaBe xprion TPETTEl va

KaBapifeTal TTPOTEKTIKA.

A Kivduvog nAektpomrAngiag

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BACIKI) OUCKEUN O€

uypa Kal punv Tnv KaBapifete 0To TTAU-

VTAPIO TwV TATWV. MpIv TNV évapén Twv

£PYOTIWV KabBapiopuoU TpaBnTe @Ig aTTd

Tnv 1pia! Mn XPNOIYOTTOINCETE KavEVaV

artpokabapioTh!

Mpoooxn!

O1 em@dveleg YTTopEi va UTTooToUV POOPEG.

Mn xpnoipotroigite OKANP& aTTOPPUTTAVTIKA.

Ymodeign: Kard tnv eregepyaacia

T.X. KOKKIVOU Adyavou Kal KapoTwy

dnuioupyouvTal AAAOIWOEIG TOU

XPWHATIOPOU OTA TTAACTIKA PEPN, TTOU

MTTOpPOUV VO OTTORAKPUVOOUV UE PEPIKEG

oTayoveg AddI gaynTou.

m  TpaBnére 1o QIG atTd TNV TIPilal

m  2KOUTTIOTE Uypa Tn BAGCIKr) CUCKEUR] KOl
OTN OUVEXEIQ OTEYVWOTE TNV.

m To doxeio avaueIigng Ytropei va
KaBapIoTEI OTO TTAUVTAPIO TWV TTIATWV.

m  KabBapioTte 10 TOSI piep oTO TTAUVTAPIO
TWV TATWV 1 hE hia Bouptoa KATW ATt
TPEXOUMPEVO VEPOD.
AopnraTe TO TTODI Piep va OTEYVWOEl O€
6pBia B¢on (To paxaip! Tou TTodIoU Yigep
TIPOG TA ETTAVW), YIA VO UTTOPEi va TPEEE!
£EW TO VEPOD, TTOU EVOEXOPEVWG EXEI
EIOXWPNOEL.
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el JUVTayEG Kal ZUPBOUAEG

2UVTaYEG Kal ZUMBOUAEG

Mayiovéla

— 1 auyo (KpOKog Kal aoTTpadi)

— 1 KoutaAIid pouoTapda

1 KouTaAId Xupog Agpoviol 1 EUdI

200-250 ml AGd1

— AAGTI, TITTEPI KATA TTPOTIMNON

Ta UNIKG TTPETTEN Va €XOUV TNV idia

Beppokpaaial

m  BdAte Ta UAIKG péoa oTo doyeio.

m  TomroBeTAOTE TO PTTAEVTED XEIPOG OTOV
1éT10 TOoU doxeiou Kal avapei§Te Ta UNIKG
(TaxutnTa Turbo), yéxp! va yaAakToTTOIN-
O¢i 1O peiypa.

B 2ZNKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTER
XEIPOG apyd PEXPI TNV ETTAVW ETTIPAVEIQ
TOU PEiYPOTOG Kal KaTERAOTE TO Eavd,
MEXPI VO ETOINAOTEI N payloveda.

ZUPBouUAR: ZUugwva Pe auTh TN ouvTtayn

MTTOPEITE VO TTOPOOKEUATETE ETTIONG PAYIO-

vECa HOVO JE KPOKOUG afywyV. Z€ auTr TNV

TTEPITITWON XPNOIUOTIOIEITE OPWG JOVO TN

pior) TroootnTa Aadiou.

ZoUuTtra AaxaviKwv

— 300 yp. ratareg

— 200 yp. kapoéTa

— 1 pikpd KopudT oéAivo

— 2 vTouaTEG

— 1 KpeEPMPUdI

— 50 yp. BouTupo

— 2 Nitpa vepod

— AAaT, mTTépI Katd TTPOTiKNoN

B =€QAOUdIOTE TIG VTOPATEG Kal 0QaIPEDTE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyrte 10 KaBapiopéva Kal TTAUPEVT
Aaxavikd o€ KOUUATIO KAl OOTAPETE TA
o710 KauTd BouTupo.

m [lpooBéoTe vepd Kal AAQTIOTE.

= AgnoTe Ta va Bpdoouv 6Aa padi yia
20-25 AetrTd.

m  ATTOUOKPUVETE TNV KATGApOAa atTd TNV
€oTia.

m [ToAToTTOIOTE TN COUTTA PE TO PTTAEVTED
XEIPOG HECT OTNV KATOOPOAQ.

m  KapukeloTe pe aAdTi Kal TTITTEPL.
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ZUun yia KPETTEG

— 250 ml ydAa

— 1 auyo

— 100 yp. aAeupi

— 25 yp. Aelwpévo Kpuo BouTupo

m  BdAte 6Aa 10 UAIKG pE TNV avagepopevn
ogipd o€ éva doxeio kal avaueigTe Ta o€
Mia Agia COpN.

PogpnRuata pe yaAa (MIAKOEIK)

— 1 mothp!1 yaAa

6 peyAaAeg @pdaouleg, 11 10 @pauTToudd,
1 1 ymmavava (Koppévn o€ PETEG)

BdaATe Ta UAIKG p€oa oTo doxeio Kal
avapeigTe Ta.

m [lpocBéoTe {axapn Katd BouAnon.
ZupBouAn: MNa éva JIAKOEIK TTPoaBEaTE Eva
MTTOAGKI TTAYWTO 1) XPNOIUOTTOINOTE TTOAU
KpUo ydaAa.

Atréocupon
ATTOppiYTE TN CUOKEUATIA YE TPOTTO
@INIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA UE
TNV eupwTraikr) odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaioia yia
Mo aTTOOUPON KAl a&loTToinon TWv
TTAAIWV CUOKEUWV PE 1I0XU 0 OANn TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOMIONG
TTOU I0XUOUV ETTi TOU TTOPOVTOG, Ba
0aG EVNUEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIG OTToIEG AAAOYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON 01 KivOUVOI TTOU GXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIokEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATOOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TpOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOS GeEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTITEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagkasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak veya karistirmak igin uygundur.
Cihaz patates puresi (veya benzer igerikli sebze pureleri)
hazirlamak icin uygun degildir. Diger cisimlerin / maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Cihazi sadece orijinal pargalari ile
birlikte kullaniniz.

Cihazi, ocak gibi sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayin.
Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalar yasaktir.
Cocuklarin cihazla oynamasi yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi
c¢alismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

Guvenlik uyarilan

A Uyari!

Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m Ustlnde bir rakimda kullanin. Cihaz sadece kurallara uygun
sekilde monte edilmis olan topraklamali bir priz Gzerinden alternatif
akimli bir akim sebekesine baglanabilir. Evinizin koruyucu hat
kurulumunun uzmanca yapilmis olmasini saglayiniz.

Cihazi sadece tip plaketindeki bilgilere gére baglayin ve

isletin. Cihazi sadece elektrik kablosunda ve kendisinde hasar
yoksa kullanin. Cihazda, hasar gérmus bir elektrik kablosunun
degistiriimesi gibi onarimlar, tehlikeleri dnlemek icin, sadece yetkili
servisimiz tarafindan yapilmalidir. Cihazi higbir zaman saatli
salterlere veya uzaktan kumanda edilen prizlere baglamayin veya
bunlar Gzerinden isletmeyin. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
g6zetim altinda tutun! Cihazin, karistirilacak malzemelerin islenmesi
icin gerekli olandan uzun sureyle agik tutulmasi kesinlikle tavsiye
edilmez.
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Guvenlik uyarilari tr

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Cihazi i1slak veya nemli elle tutmayiniz ve bosta
calismaya birakmayiniz. Cihazi, karigtirilacak malzemeye karistirma
ayagi ve ana cihaz baglanti noktasi Uzerinden daldiriimayiniz.
Cihazi her kullanimdan sonra, gdzetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A\ Uyan!

Yaralanma tehlikesi!

Keskin kesme bigaklarinin kullanilmasi, kaplarin bosaltilmasi ve
temizlenmesi sirasinda dikkatli olunuz. Cihazi kullandiktan sonra,
karistirma ayagi bigagini hemen durdurunuz. Cihazin kullanimi
sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini veya yedek pargalari
degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve elektrik sebekesinden
ayiriniz. Aksesuarlari sadece cihaz duruyorken takiniz ve gikartiniz.
Kesinlikle karigtirma ayagi bigagina mudahalede bulunmayiniz.
Karistirma ayagi bicagini kesinlikle giplak elle tutmayiniz. Temiz-
leme igin firca kullaniniz.

A\ Uyan!

Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile galigirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karistirilmalari sirasinda disari sigrayabilir. Karigtirma
ayagini kesinlikle sicak yuzeyler Uzerine koymayiniz veya ¢ok sicak
karistirma maddeleri icinde kullanmayiniz. Pisme durumundaki
karigtirilacak sicak malzemeleri, islemeden 6nce en az 80°C
seviyesine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini tencere iginde
kullanacaksaniz oncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A Uyari!

Bogulma riski!

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.

EEE yonetmeligine uygundur.
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tr icindekiler

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri agagidaki
internet sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler

Amacina uygun kullanim ..............cccccoeo. 60
Guvenlik uyarilar ... 60
Genel BaKig.......c.eeeeiiiiiie 62
Kullanim......ooooiiiie e 62
TemizIeme ......ooooviiieeiee e 63
Tarifler ve yararl bilgiler............................ 63
Elden gikartiimasi............cccooeeeiiiniiiiienns 64
Garanti.....ccceee i 64

Genel Bakis
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

=> Resim [
1 Anacihaz
2 Fisli kablo
3 Acgma tusu
Ag¢ma tusu (a veya b) basil oldugu stirece
el blenderi agiktir.
a Normal hiz
b Turbo hiz
Turbo hizi genel dograyici (eger tesli-
mat kapsamina dahilse) icin kullanilir.
4 Kilit agma tuslan
Karistirma ayagini ¢ikartmak igin, iki kilit
acma tusuna da ayni anda basiniz.
5 Karnigtirma ayagi
Plastik veya metal (modele bagl)
karistirma ayagini takiniz ve yerine
oturtunuz.
Kanigtirma ayagi bigagi
Karigtirma kabi
Karistirma kabi iginde galisiimasi,
karistirilan maddenin etrafa sigramasini
onler.

Modele bagl olarak:

8 Kapak
Kapagi, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin karistirma kabinin Gizerine
kapatiniz.

~N o

62

9 Disli diizenekli ¢girpma teli
10 Disli diizenekli ezme bashgi
11 Kapakli genel dograyici

Genel dograyici ile cihazinizin tim guctni
ve performansini kullanmis olursunuz.
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 657247).

Kullanim

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmak igin uygundur. Corbalarin pire
haline getirilmesi icin kullanilabilir.

Cig besinleri (sogan, sarimsak, bitkiler, ...)
kesmek / dogramak igin genel dograyiciyi
kullaniniz!

Cihaz ile calismak icin, teslimat kapsamindaki
karistirma kabinin kullaniimasi tavsiye edilir.
Fakat baska uygun kaplar da kullanilabilir.

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya

kademeli olmamalidir.

m Cihazi ilk kez kullanmadan énce tim
parcalar temizleyiniz.

=> Resim [(

m Elektrik kablosunu tamamen aginiz.

m  Karigtirma ayagini ana cihaza takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Besinleri karistirma kabina veya bagka
bir yliksek kaba doldurunuz.

islenecek besinlerde bir sivi mevcut oldugu

zaman el blenderi daha iyi caligir.

m El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

m Istediginiz agma tusuna (Normal /
Turbo hiz) basarak el blenderini aginiz.

Genel olarak besinlerin islenmesi igin

Turbo hizin kullaniimasi tavsiye edilir.

Karistinlacak sivilar ve sicak malzemeler

icin Normal hizi kullaniniz.



El blenderini acarken, cihazin karistirma
kabinin zeminine “emis glicli nedeniyle
tutulmasini” 6nlemek icin cihazi hafifge
egik tutunuz. El blenderi, agma tusu basih
oldugu slrece acgik kalmaya devam eder.

Karistirilan besinlerin sigramasini énlemek

icin, agma tusuna ancak karistirma ayagini

karistinlacak besinlerin igine soktuktan

sonra basiniz.

El blenderini daima, karigtirma ayagini

karistirdiginiz besinlerin iginden

cikartmadan énce kapatiniz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Caligsma sona erdikten sonra:

m Elektrik figini prizden ¢ekip gikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve karistirma
ayagini ana cihazdan g¢ikartiniz.

Temizleme
Cihazi her kullanimdan sonra iyice temizleyiniz.

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz
ve bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Temizleme ¢aligmalarina baglamadan 6nce,
cihazin elektrik fisini cekip ¢ikariniz! Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz!

Dikkat!
Yuzeyler zarar gorebilir. Asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesi sirasinda plastik
parcalarda renklenme s6z konusu olabilir.
Bu renklenmeler birka¢ damla yemeklik yag
kullanilarak temizlenebilir.

m Elektrik figini prizden ¢ekip cikartiniz!

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

m  Karistirma ayagi bulasik makinesinde
veya bir firga ile akan suyun altinda
temizlenebilir.

m  Karigtirma ayagini dik konumda
(karistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, icine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.

Temizleme tr

Tarifler ve yararh bilgiler

Mayonez

— 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 ¢orba kasigdi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

— Istege gére tuz, karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir!

m  Malzemeleri kabin icine doldurunuz.

m El blenderini kabin zeminine temas
ettiriniz ve karisim kivam alana kadar
malzemeleri (Turbo hiz ile) karistiriniz.

m  Calisir haldeki mikseri yavasca kari-
simin Ust kenarina kadar kaldiriniz ve
tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gére sadece yumurta
sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Ancak
bu durumda yag miktarinin sadece yarisini
kullaniniz.

Sebze ¢orbasi

— 300 g patates

— 200 g havug

— 1 klgUk kereviz

— 2 domates

— 1 sogan

— 50 g tereyagi

- 2lsu

— Istege gére tuz, karabiber

m Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini gikartiniz.

m  Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri

parcalara kesiniz ve sicak tereyagi

icinde pisiriniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

Hepsini 20-25 dakika pismeye birakiniz.

Tencereyi ocaktan indiriniz.

El blenderi ile gorbayi tencere icinde

eziniz.

Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Krep hamuru

— 250 ml sit

— 1 yumurta

— 100 gun

— 25 g eritilmig, sogutulmus tereyagi

m  TUm malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap igine koyunuz ve purtizsuz bir
hamur olacak sekilde karistiriniz.

Sitli icecekler
— 1 bardak sut
— 6 blylik gilek veya 10 frambuaz veya
1 muz (dilimlenmisg)
m Malzemeleri kabin igine koyunuz ve
karigtiriniz.
m istege gore seker katiniz.
Yararh bilgi: Siitli igecek (milkshake) igin
buna bir top da dondurma ilave ediniz veya
cok soguk sut kullaniniz.

Elden cgikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu drtin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararli ve yasakh maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.
Bu Urln, geri dénisumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, Grlind, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisUimd icin bir toplama noktasina
g6tlrin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Urinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.
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Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldudu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.



Bosch Cagni @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . o

+Anizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki yikleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dusuklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+ Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu slUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimast ile ilgili olarak cikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tilketici h kacag
ALICI T < 5 AL 0 reler Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimunde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSMMh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 002165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir sresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze dokiadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, starannie

ja przechowywac i postepowac zgodnie z zawartymi w niej
wskazéwkami! Przekazujgc urzadzenie innej osobie nalezy
dotaczy¢ niniejsza instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.
Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do rozdrabniania lub mieszania pro
duktow spozywczych. Nie uzywac urzadzenia do przygotowywania
ziemniakéw puree (lub puree z produktéw zywnosciowych o podob-
nej konsystenciji). Nie uzywac do przetwarzania innych przedmiotow
/ substanciji. Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami

i akcesoriami.

Nie stawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Pojemnik do miksowania
nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych. Osobom o zreduko-
wanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub
nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i / lub wiedzy wolno
uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opiekg
innych osob lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznej
obstugi urzadzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynikajgce. Dzieci
nie mogg obstugiwacé urzgdzenia. Nalezy uniemozliwi¢ im dostep do
urzadzenia i przewodu podtgczeniowego. Dzieciom nie wolno bawic
sie urzgdzeniem. Czynno$ci z zakresu czyszczenia i normalnej kon-
serwacji urzgdzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru!

Urzagdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Urzadzenie
musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej pradu zmiennego
poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem. Prosze
sie upewni¢, ze uktad przewoddw ochronnych domowej instalacji
elektrycznej jest wykonany zgodnie z przepisami. Urzgdzenie nalezy
zawsze podtgczac do sieci elektrycznej i stosowacé zgodnie z danymi
na tabliczce znamionowej.
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pl Zasady bezpieczenstwa

Uzytkowac tylko wtedy, gdy przewdd zasilania oraz urzadzenie

sg sprawne. Ze wzgledow bezpieczenstwa wszelkie naprawy
urzadzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego,
moze przeprowadzac wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczac
urzadzenia do zegardw sterujgcych albo obstugiwanych zdalnie
gniazd elektrycznych i nie uzywac go z takimi elementami. Zawsze
nadzorowac prace urzadzenia! Zaleca sie nie pozostawiac
wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to konieczne do odpowiedniego
zmiksowania produktow. Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu
elektrycznego z gorgcymi elementami lub nie przecigga¢ go nad
ostrymi krawedziami. Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w
wodzie, ani nie my¢é w zmywarce do naczyn. Urzgdzenia nie wolno
chwyta¢ mokrymi rekoma ani wigczac¢ na biegu jatowym. Koncéwki
miksujgcej nigdy nie zanurza¢ w miksowanym produkcie powyzej
miejsca potgczenia z korpusem urzgdzenia. Urzadzenie musi by¢
zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w przypadku braku
nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub czyszczeniem oraz w
przypadku wystgpienia awarii.

/\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

Zachowac nalezytg ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi
nozami, jak réwniez przy oproznianiu miski i przy czyszczeniu. Po
bezposrednim uzyciu urzadzenia odczekac do zatrzymania si¢ noza
koncowki miksujgcej. Przed wymiang elementéw wyposazenia lub
czesci dodatkowych, ktore znajdujg sie w ruchu podczas pracy
urzadzenia, nalezy koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego. Wyposazenie zdejmowac i zaktadac tylko
wtedy, gdy urzgdzenie jest wytgczone a naped nieruchomy. Nigdy nie
chwyta¢ za n6z koncowki miksujgcej. Noza koncowki miksujgcej w
zadnym przypadku nie czysci¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢
szczotki.

A\ Ostroznie!

Niebezpieczenstwo oparzenia!

Zachowac ostroznos¢ podczas miksowania gorgcych produktow.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.
Koncdwki miksujgcej nigdy nie stawiac na gorgcych powierzchniach,
ani nie wktada¢ do bardzo gorgcych produktéw przeznaczonych do
miksowania. Zagotowane produkty przeznaczone do miksowania
schtodzi¢ najpierw co najmniej do 80°C, a dopiero potem miksowac.
Przy uzywaniu blendera w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.

/\ Ostroznie!
Ryzyko uduszenia!
Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawic sie opakowaniem.
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej
stronie internetowe;.
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.

=> Rysunek I}
1 Korpus urzgdzenia
2 Kabel sieciowy
3 Przycisk wiacznika
Blender jest wigczony tak diugo, jak dtugo
wecisniety jest przycisk (a lub b).
a Predkos¢ normalna
b Predkos¢ Turbo
Predkosc¢ Turbo jest stosowana dla
rozdrabniacza uniwersalnego (jesli
wystepuje w zakresie dostawy).
4 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki miksujgcej
nacisng¢ réwnoczes$nie oba przyciski
zwalniania blokady.
5 Koncoéwka miksujaca
Z tworzywa sztucznego lub metalu
(zaleznie od modelu)
Koncowke miksujgcg natozy¢
i zatrzasngc.
N6z koncowki miksujacej
Pojemnik
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu sie produktow.

~N O

Spis tresci pl

W zaleznosci od modelu:
8 Pokrywka
Do przechowywania przetworzonych
produktow natozy¢ pokrywke na
pojemnik.
9 Koncoéwka do ubijania z przektadnia
10 Koncowka ugniatajaca z przektadnia
11 Rozdrabniacz uniwersalny z pokrywa

Rozdrabniacz uniwersalny pozwala
wykorzysta¢ petny zakres mozliwosci
urzgdzenia. Jezeli rozdrabniacz
uniwersalny nie nalezy do zakresu dostawy,
mozna go zamowi¢ w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 657247).

Obstuga

Urzadzenie nadaje sie do miksowania
majonezéw, soséw, napojow, potraw dla
niemowlgt, gotowanych owocow i warzyw.
Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania / siekania surowych
produktéw (cebuli, czosnku, zidt, ...) uzywaé
rozdrabniacza uniwersalnego!

Do pracy zalecamy stosowanie dotgczonego
pojemnika do miksowania. Mozna jednak
stosowac takze inne odpowiednie naczynia.

Uwaga!

Dno uzywanego naczynia nie moze mie¢

zadnych nierowno$ci lub zagtebienia.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢
wszystkie czesci.

=> Rysunek [E

m Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajgey.

m  Koncéwke miksujgcg natozy¢ na korpus
urzgdzenia i zatrzasnac.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty do pojemnika lub
innego wysokiego naczynia.
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pl Czyszczenie

Blender pracuije lepiej, jezeli wérod produktow
przeznaczonych do miksowania znajdujg sie
ptynne sktadniki.

m  Mocno trzymac blender i pojemnik.

m  Wigczy¢ blender poprzez nacisniecie
zgdanego przycisku wigcznika
(predkosc¢ normalna / Turbo).

Do przygotowania produktéw zaleca sie

zasadniczo stosowac predkos¢ Turbo.

Do miksowania ptynéw i gorgcych produk-

téw stosowac predkos¢ normalng.

Przy wtagczaniu blendera trzymac¢ go lekko

ukosnie, aby unikngé przyssania sie do dna

pojemnika. Blender jest wigczony tak dtugo,
jak dtugo wcisniety jest przycisk.

Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie produktow

nacisngc¢ przycisk wtgcznika dopiero wtedy,

gdy koncoéwka miksujgca jest zanurzona

w produktach.

Blender wytgczy¢ zawsze przed wyjeciem

koncéwki miksujacej z rozdrabnianych

produktow.

m  Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po pracy:

m  Wyciggna¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

m  Nacisng¢ przyciski zwalniania blokady
i zdja¢ koncéwke miksujgca z korpusu
urzgdzenia.

Czyszczenie

Urzadzenie musi by¢ doktadnie
oczyszczone po kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzgdzenia

w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce do

naczyn. Przed przystapieniem do czyszcze-

nia wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego!

Nie stosowa¢ myjek parowych!

Uwagal!

Powierzchnie urzgdzenia mogg ulec uszko-

dzeniu. Nie stosowac zadnych szorujgcych

Srodkow czyszczacych.
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Wskazoéwka: Przy tarciu np. czerwonej

kapusty i marchwi zabarwiajg sie elementy

z tworzywa sztucznego. Mozna je wyczy-

$ci¢ za pomocg Kilku kropel oleju jadalnego.

m  Wyciggng¢ wtyczke z gniazda
sieciowego!

m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m Pojemnik miksera mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

m  Koncoéwke miksujgcg umy¢é w zmywarce
do naczyn albo szczotkg pod biezagca
wodg.

m  Koncoéwke miksujgcg suszy¢
w odwrotnej pozycji (nozem do gory),
aby pozostajgca woda mogta wyptynac.

Przepisy kulinarne
i wskazowki

Majonez

— 1 jajko (zéttko i biatko)

— 1 1tyzka musztardy

— 1 tyzka soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

— s0l, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg miec takg samg

temperature!

m Sktadniki wiozy¢ do pojemnika.

m  Koncéwke miksujgcg witozy¢ na dno
pojemnika i wymieszac¢ sktadniki
(predkos¢ Turbo), az do utworzenia
gtadkiej konsystencji.

m  Wigczony blender przesuwac powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢, az majonez bedzie
gotowy.

Wskazowka: Wedtug tego przepisu mozna

réwniez przygotowaé majonez z samych

z06ttek. Wtedy prosze uzy¢ tylko potowe
podanej ilosci oleju.



Zupa jarzynowa
300 g ziemniakéw

— 200 g marchewki

— 1 maty kawatek selera

— 2 pomidory

— 1 cebula

— 50 g masta

— 2| wody

— s0l, pieprz do smaku

m Pomidory obra¢ ze skorki i usungé
pestki.

m Oczyszczone i umyte warzywa pokroic¢

na kawatki i smazy¢ na gorgcym masle.

Dodac¢ wody i posolic.

Wszystko gotowac 20-25 minut.

Zdjac¢ garnek z kuchenki.

Zupe zmiksowac na purée blenderen

w garnku.

m Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Ciasto na nalesniki

— 250 ml mleka

— 1 jajko

— 100 g maki

— 25 g roztopionego, schtodzonego masta

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢é w podane;j
kolejnosci do pojemnika i miksowac, az
do powstania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne
— 1 szklanka mleka
— 6 duzych truskawek, albo 10 malin lub
1 banan (pokrojony w plasterki)
m Sktadniki wtozy¢ do pojemnika
i miksowac.
m Postodzi¢ do smaku.
Porada: aby otrzyma¢ mleczny shake,
nalezy doda¢ gatke lodow lub bardzo zimne
mleko.

Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
K z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

YBaxHO npoynTanTe iHCTPYKLiO 3 eKcnnyaTauii, AOTPMMyHUTecs
1l BKa3iBOK, He BUKugaure i 36epiraunte ii Hagani! MNepenaroun
uen npunag iHwWin NoauHi, AanTe T L iIHCTPYKLItO.

Y pasi HegoTpPUMaHHS BKa3iBOK LLOAO MPaBUibHOIO BUKOPUCTAHHSA
npunagy BUpPoOHWK He Hece BiANoBI4anbHOCTI 3a 36UTKN, AKi
BUHWUKITM BHACNIAOK LbOro.

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbku gng nobyToBoro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOpUCTOBYBATU TiNbKK OS5 nepepobku NpoayKTiB

y 3BUYANHUX ONA JOMALLHBbOro rocrnofgapcTsa KiflbKOCTSX i Bigpidkax
yacy.

Mpunag npyaaTHUIN BUKINKOYHO ANs NoapidHeHHst abo 3MillyBaHHSA
npoaykTiB. MNMpunag He NpusHaYeHun A5s NPUroTyBaHHS KapTonsis-
Horo ntope (abo nope 3 xap4yoBUX NPOAYKTIB NOAIOHOI KOHCUCTEH-
uif). He BukopuctoBynTe npunag anst o6pobku iHwWmux npegmeTis /
pe4yoBuH. [punag BUKOPUCTOBYBATU TiNbKM 3 OpUriHanbHUMKN YacTu-
Hamu Ta npunagaam. He ctaBTe npunag Ha rapsadi noBepxHi abo
no6nuay ix, Hanp., Ha NAMTy. EMHICTb BreHaepa He npuaaTtHa ans
BUKOPUCTaHHS B MiKPOXBUITbOBIN Mevi.

Linm npunagom 0o3BoNseTbCS KopUcTyBaTuca ocobam 3 obme-
XEHUMN NCUXIYHUMU, YYTTEBUMN abO PO3YMOBUMM 34aTHOCTAMM
abo HegocTaTHIM gocBigom Ta / abo HeaoCTaTHIMU 3HAHHAMMU,
SIKLLO BOHM pobnaTh ue nig Harnggom abo nporwnu BignoBigHUm
IHCTPYKTaXX CTOCOBHO 6e3rne4YHOro BUKOPUCTaHHSA npuniagy Ta 3po-
3yMinu Hebesneky, NoB’a3aHy 3 npunazom. [liten BikoM He MOXHa
ponyckatn 6nmsbko 4o npunagy abo LWHypa XUBMEHHS; TM 3abopo-
HAETbCS KOopUcTyBaTuUca npunagom. itam 3abopoHAETbLCS rpaTmca
3 npunagoM. O4unLeHHs Ta TexHiyHe obcrnyroByBaHHS 3a60pOHSA-
€TbCHA BUKOHYBATU OiTSM.

IHCTPYKLUIi 3 TeXHiKKM 6e3neku

A NMonepeaxeHHA!

Hebe3neka BpaXXeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
BukopuctoBynTe npunag nvwe BcepeanHi NpuMilleHb npu
KiMHaTHIN TeMmnepaTypi Ha BUcoTi He BuLwe 2000 M Hapg piBHEM
Mops4. MNpunag MoXxHa nigknvaT 40 enekTpoMepexi 3MiHHOro
CTPYMY TifNlbKN Yepe3 PO3eTKY 3 3a3eMIIEHHAM, siKa iHCTanboBaHa
3rigHo 3 Hopmamu. [epekoHanTecs, Lo cMcTeMa 3a3eMIeHHs
ereKTpPonpoBOAKM B BYANHKY BCTAaHOBMEHA 3rigHO 3 Ail04nMm
HOpMaMMU.

Mpunaa [O3BONSETLCS BMUKATU y PO3ETKY | eKCnnyaTyBaTtu nuile
BigNOBiOHO A0 JaHMX, 3a3Ha4YEeHUX Ha 3aBOACHKIN TabnnyLi.
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IHCTPYKLIi 3 TexHikn 6e3neku uk

Mpunagom 003BONAETLCA KOPUCTYBATUCH NULLE 3a YMOBU BiOCYTHO-
CTi NOWKOAKEHb LWHYpa i camoro npunagy. Wob yHukHyTn Hebeanex,
peMOoHTYyBaTN Npunag, Hanp., MiHATU MOLUKOAXKEHWUN LIHYP, 0O3BO-
NAETBLCA NULLE B HALUIN CepBICHIM MancTepHi. Hikonu He 3anuwante
BBIMKHEHUI npunag 6e3 Harnsay! PekoMeHOy€eTbCs Hi B ikoMy pasi
He 3anuwaTu npunag BBiIMKHEHUM AOBLUE, HiX Le NoTpibHO ons
nepepobkun npoaykTie. Kabenb XMBNEHHSA He NOBUHEH TopKaTUCS A0
rapsiymx 4actuH abo rocTpux kpaiB. Hi B sskomy pasi He 3aHyproBaTu
OCHOBHWI BNOK y BOAY i HE MUTK B NOCYOOMUIMHIN MaLwnHi. He kopu-
CcTyBaTuCA NpuUnagom BOMOrMMKU pykaMmu Ta He ekcrninyaTtysaTtu oro
Ha XOroCcToMYy XOAy.

He 3aHyptoBaTn npunag B NpoaykTu nepepobkn nosepx Micus
3’eQHaHHSA HiXkKn brneHgepa 3 oCHOBHUM Griokom. NMpunag HeobxigHO
NOCTIMHO BUMMKATKN 3 Mepexi nepen KOXXHUM BUKOPUCTaAHHSAM, 3a
BIACYTHOCTI ornsay, nepen MoHTaXeM, JEMOHTaXEM YN YULLEHHAM
Ta y pasi HecnpaBHOCTI.

A MonepepxeHHA!

Heb6e3neka TpaBMyBaHHs!

Byabte obepexHi nig Yac NOBOMXKEHHSA 3 TOCTPUMWN HOXaMM, a TaKOX
niZ Yac CNopOXHEHHA YaLli 1 ynLeHHs. Bigpasy x nicns Bukopu-
CTaHHA Npunagy cnig nodekatu, Wwob NOBHICTIO 3yNMUHUBCA HIXK HXKKKA
BneHpepa. MNepen 3amiHoto npunaaas abo KOMNNEKTYUMX enemeH-
TiB, SKi pyxatTbca nig yac poboTn, BUpib cnig BUMKHYTU Ta Big'eq-
HaTu Bi enekTpomMepexi. Npunagaa MoxHa BCTaHOBIOBATU Ta
3HiMaTK TiNbKK Nicna 3ynuHkn npunagy. Hikonn Ha 6patucs pykamm
3a HiX HiXKn 6neHaepa. Hikony He YncTuTu Hix HiXkkn GneHaepa
ronvuMmmn pykamm. Kopuctyntecs LLiTKO.

/\ NonepenxeHHs!

Heb6e3neka oTpumaHHs onikiB!

O6epexHo npu 06pobui rapaumx npoaykTie. MNpu nepepobui rapadi
NPOAYKTN MOXYTb po3bpuskyBaTucs. Hiskky 6rneHgepa Hi B skomy
pasi He CTaBUTWU Ha rapsaYi NOBEPXHi Ta He BMKOPUCTOBYBATU OIS
nepepobku ayxxe rapsumx npoaykTie. Kum'adi npogyktu nepeq
nepepobkoto oxonoantn o temnepatypu 80 °C abo Hmkye! Mpu
BMKOPUCTaHHI py4yHoro bneHgepa B kacTpyni ii cnig 3asganerigb
3HATU 3 NANTW.

A MonepepxeHHA!
Hebe3neka apyxwm!
He fossonanTe OiTsam rpatvucs 3 nakysanbHUMU MaTepianamm.
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uk 3micT

LLinpo BiTaemo Bac 3 nokynkoro HoBoro
npunany cdipmu Bosch. [lonaTkoBy
iHdbopmauito npo Hawy npoaykuito Bu
3HanaeTe Ha Hawin cTopiHui B IHTepHerTi.

3micT

BukopucTtaHHs 3a npuaHavyeHHsIM
[HCTPYKLIi 3 TEXHIKN BE3NEKU ................
CTUCTINN OTTIAL v
YnpaeniHHS.............
OUULLEHHS .......ceve.
Peuenty Ta nopaagm...
YTunisaugisa .................
YMOBW raPaHTIl oo

Ctucnumn ornsag
PO3ropHiTb CTOPiHKM 3 MartoHKaMu.

=> MantoHoK
1 OcHoBHuI 6rok Nnpunagy
2 KabGenb XuUBMNeHHs
3 KHonka BBiMKHEHHS
PyuyHun 6neHgep npautoe, JOKM BU HE

BiOMYyCTUTE KHOMKY BBIMKHEHHS (a abo b).

a 3BuYaMHa WBUAKICTb
b LWBuakictb TypGopexumy
LLBnakictb TypboOpeEXMMy BUKO-
PUCTOBYETLCA ANS YHiBEpCanbHOro
noapibHoBaya (SKLO BiH BXOAUTb A0
KOMMIIEKTY NOCTaBKM).
4 KHonku po36noKyBaHHS
[ns 3HATTA HiXXKKM OneHgepa
0[HOYaCHO HaTUCHITb 0OMABI KHOMKWU
pO36roKyBaHHS.
5 Hixka 6neHgepa
Mnactmaca abo meTtan (3anexHo Big
mozeni)
Hixky 6nengepa cnig yctaHoBUTK 1
3acpikcyBaTn.
Hix Hixxkm 6neHpepa
Yawa GneHpepa
Mepepobka npoaykTiB y Yawi bneHaepa
3anobirae po3dpu3aKyBaHHH.

~N O

74

3anexHo Big moaeni:

8 Kpuuwka
[na 36epiraHHsA nepepobneHnx
NpOoAYKTIB HakpuiTe vally brneHaepa
KPULLIKOHO.

9 BiHuyoOK onsa 36UBaHHA 3 peayKTOPOM

10 Hacapka-ToBKa4yka 3 pegyKTopom

11 YHiBepcanbHui noapibHOBau i3
KPULLKOIO

YHiBepcanbHui nogpibHioBay 3abesnevye
Bam BukopurcTaHHSA MakcMMarnbHOI NOTYX-
HOCTi Npunaay. AKLWo yHiBepcanbHWiA Noapio-
HIOBaY He BXOAUTb A0 KOMMIEKTY NOCTaBKMU,
Oro MOXXHa 3aMOBUTU Yepes3 CEPBICHY
cnyxo6y (Homep Ons 3aMOBreHHs: 657247).

YnpaBniHHA

Mpunag NnpyusHayYeHo Anst 3MillyBaHHSA
MaroHe3y, COYCiB, KOKTENMIB, ANTAYOrO
XapyyBaHHS, BapeHnX PpyKTiB i OBOYIB.
[nsa npuroTyBaHHA cyniB-ntope.

[nsa nogpiGHeHHs / ciueHHs cnpux
NpoAyKTiB (LMBYni, YacHWKY, 3eMneHi ToLo)
cnig BUKOPVCTOBYBATU YHiBEpCanbHUN
noppibHosay!

MepepobnaTy NPOAYKTM PEKOMEHOYETLCS B

Yawli brnieHaepa, sika BXOAUTb 10 KOMMIEKTY

noctaeku. Ane MoXxHa BUKOPUCTOBYBaTU 1

iHWi NpmaaTHi AN UbOoro nocyauHM.

YBara!

[IHO BMKOPWUCTOBYBaHOI NOCYANHN Mae ByTun

6e3 BunyknocTen abo BUCTYNIB.

m [lepen nepumm BUKOPUCTaHHAM Crlif
MOYMCTUTK BCi AeTani.

= MantoHok &

m [loBHiCTIO po3aMoTaliTe Kaberb XKUBMEHHS.

m [lig’eqHanTe Hixky GneHaepa oo
OCHOBHOTO 6rnoka npunagy Tak, Wwob BoHa
3acpikcyBanacsi.

m BcraBte wrencenbHy BUIIKY B PO3ETKY.

m 3aBaHTaxTe NpoayKTu B Yally bneHaepa
abo iHLLY BUCOKY NOCYAUHY.

Py4Huin GneHgep dyHKUiOHYE kpalle, SKLWOo
00 NepepobrnoBaHNX NPOAYKTIB AONUTH
TPOXM PiIANHN.



m  MiuHo TpumawiTe pyyHun bneHgep
i yaiuy.

m  YBIMKHIiTb py4HWin BrieHaep, HaTuc-
HYBLUM NOTPiOHY KHOMKY BBIMKHEHSI
(3BUYanHa WBMAKICTb / LWUBUAKICTb
Typbopexumy).

[ns nepepobkn NpoaykTiB 3a3Bnyan

PEKOMEHOYETBCS LWBUAKICTE TypOOopexumy.

PiavHu Ta rapsadi npogykTu cnig,

nepepobnaTn Ha 3BMYaliHI LUBUAKOCTI.

IMig yac yBiMKHEHHS OeLlo HaxuniTb

pyyHuUiA 6rneHaep, Wwob 3anobirtu
«MPUCMOKTYBaHHIO» [0 AHa Yalui
6neHpgepa. PyyHuin 6neHgep npautoBatuve,
[OOKM BU He BigNyCTUTE KHOMKY BBIMKHEHHS.

LLlo6 3anobirtn po3bpurskyBaHHto,

HaTucKamTe KHOMKY BBIMKHEHHS nuLle Togj,

Konu Hixky brneHaepa Oyae 3aHypeHo B

nepepobrntoBaHi MPOAYKTW.

Py4Huin GneHgep cnig 3aexam BUMUKaTK

nepea TMM, 9K BUNHATK NOro 3

nepepobneHnx NpoayKTiB.

m [licns nepepobku BiAMYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHS.

Micna po6oTtun
m  BuiimiTb WTencensHy BUIKY 3 PO3ETKM.
m  HaTuCHITb KHOMKN PO30NOKYBaHHS
Ta Big'eaHanTe HiXKy GrnieHaepa Big
OCHOBHOrO 61oka.

OunweHHn

Mpunag HeobXxiAHO I'PYHTOBHO YMCTUTH
MiCNs KOXXHOro BUKOPUCTAHHS.

/\ Heb6e3neka ypaxeHHs eNEeKTPUYHUM
CTpyMOM
Hikonu He 3aHyptoriTe OCHOBHMIA BroK
npvnagy B piguHu Ta He MuiTe B
nocyaoMuiiHiI MawwuHi. MNepen noyaTkom
UYULLIEHHS CNif, BUAHATY LUTENCENbHY
BUNKY 3 po3eTkn! He BukopucToByimnte
NapOOYNCHUK.

YBara!

MoxnmBe NOLUKOAXKEHHS MOBEPXOHb.

He 3acTocoByiiTe abpasvBHi 3acobu ans
YULLEHHS.

OynLleHHs uk

BkasiBka: nig yac nepepobku Takmx
NPOAYKTIB, Ik YepBOHA KarycTa i MOpKBa
Ha eneMeHTax i3 nracTmMacy yTBOPKTLCA
YepBOHI NMAMMU, SIKi MOXHa YCYHYTH 3a
O0MOMOTOH0 KiNbKOX Kpanenb Xap4oBoi onii.
m  BunmiTb wrencensHy BUnKy 3 poseTku!
m [1poTpiTb OCHOBHWIA BNTOK BOMOro
raH4ipKoto, a MnoTiM BUTPITb HACyXxo.

m Yawy 6neHgepa MOXHa MUTK B
NOCYAOMUMHIA MaLLUUHI.

m Hixky 6bneHgepa nomuinTte B
NnocyaoMUIHIA MawwnHi abo nig
NPOTOYHOK BOAOK 3a AOMOMOTOK LLITKM.

m  3anuwTe HiXkKy GrneHaepa COXHYTU Y
BEPTUKANbHOMY MOMOXEHHI (HOXEM
goropu), WwWob Boaa, ska notpanuna
BCEpeanHy, Morna CTeKTU.

PeuenTtu Ta nopaau

MawnoHe3

1 arue (KOBTOK i Binok)

— 1 c. n. ripunui

— 1 c¢. n. nMMOHHOrO CoKy abo ouTy

200-250 mn onii

— Cinb, nepeup 3a cMakoM

Temnepartypa iHrpegieHTiB Mae 6ytn

ogHakoBa!

m  3aBaHTaxTe iHrpedieHTn B yaLly.

m [locTaBTe HixkKy bneHgepa Ha AHO
Yalli Ta nepemiwynTe iHrpedieHTu
(Ha weuakocTi Typbopexnmy), AOKK He
YTBOPUTBLCSI EMYIBCIS.

m He BuMuMKatoum GneHgep, NoBinbHO
nigHimanTe 1Moro 4o NoBepXHi CyMiLli Ta
3HOB OMnycKanTe, JOKM ManoHe3 He Oyne
roTOBUN.

Mopapa: 3a UMM peLenToM ManoHes
MOXXHa MPUroTyBaTN TaKOX JMLLE i3 KOBTKIB.
Y TakoMy pasi 3MeHLUTe KifbKiCTb onil
BAOBIYI.
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uk YTunisauis

OBouyeBu# cyn

— 300 r kapTonni

— 200 r mopkeu

— 1 HEBEeNnuYKMI LUIMaToK cenepu

— 2 nomigopwu

— 1 unbynuHa

— 50 r BepLukoBOro macna

— 2nBogu

— Cinb, nepeup 3a cMakom

m  3HiMITb LLKIPKY 3 NOMIZOPIB Ta BUAMITb
i3 HX HaCiHHS.

m [lounLleHi 1 NoMuTi OBOYI HapixXTe

LMaTKaMu Ta NPOTYLLKYATE B rapsiyoMy

BEPLUKOBOMY Macri.

[opavite Bogy 1 Cinb.

BapiTb yce npotsarom 20-25 xB.

3HIMITb KacTpyrto 3 NANTK.

3a gonomoroto 6neHaepa npuroTymTe

cyn-niope B KacTpyni.

m [lpunpasTe cinnto Ta nepuem.

TICTO AN MIVHLUIB
250 mn monoka

— 1 9anue

— 100 r 6opowHa

— 251 po3TONnEeHoro OXonomKeHoro
BEPLUKOBOro Macna

m  YCi iHrpedieHTn 3aBaHTaxTe 4o
Yalli B 3a3HaYeHil NocnigoBHOCTI
Ta nepemiwlante 4O YTBOPEHHS
ofHopigHoro TicTa.

MornoyHi kokTenni

— 1 cknsiHKa monoka

— 6 Benukux nonyHuub, abo 10 arig
ManuHu, abo 1 6aHaH (HapizaTtu
cknbkamm)

m 3aBaHTaxTe iHrpedieHTn B Yalwy Ta
nepemiwate 6neHaepom.

m [logante 3a cMakoMm LyKpy.

Mopapa: ons NpUroTyBaHHS MOMOYHOrO

LENKy godanTe Lwe Kynbky Mopo3mBa abo

Bi3bMiTb y>Xe XOrnogHe MOSOKO.
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YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NoMoXeHb EBPONENCHKOT [IMpekTnan

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[OnpeKkTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SIKi € OINCHUMN Yy Mexax
€BpoNecbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyarnbHi MOXNMBOCTI AN
BMOaneHHs MoXxHa fisHaTucs
B crnevjianizaoBaHoOMy MarasuHi.

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLMm
KOMMNETEHTHMM NPeACTaBHULTBOM B KpaiHi,
B Ak Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-SKMIN Yac ofepxaTtv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuiHi, B Skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepefHLO

B HallOMy npeacTaBHULTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwu rapaHTii gna HimeuwunHn ta agpecu
Bu 3Hangete Ha OCTaHHiX YOTUPbOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim TOro, ymosu
rapaHTii po3mMilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHMMK nocrnyramv HeobXxigHo B
Oyab-9KOMy BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

BHuMaTenbHO 03HAaKOMbLTECH C MHCTPYKLIMEW NO 3KCnfyaTa-
uumn, npm paboTte pyKoBoACTBYUTECH YKa3aHUAMU AaHHOWU
MHCTPYKLIUM U COXpaHAUTe ee ANA AanbHeULWwero Ucnonb3o-
BaHuA! lNepenaBas npubop Apyromy 4YenoBeKy, AanTe emy 3Ty
MHCTPYKLMIO.

lMpounsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXOEHUs, BO3-
HUKLWME B pe3ynbrate HeCcoOmnoaeHNsa yKasaHui o npaBuibHOMY
npuMeHeHuo npubopa.

OT0T Npnbop npeHasHayYeH ToNbKO ANs AOMaLLHEro Ucrnosnb30Ba-
HUs. Mprbop MOXKHO MCNONBb30BaTb TOMBLKO AN nepepaboTku Takoro
KonuyecTtBa NPOAYKTOB U B TEYEHNE TaKOro BpEMEHU, KOTopble
XapaKTepHbl 4151 AOMaLLHEero Xo3siMcTea.

[aHHbIN NPpUBOP NPUroAeH TOMNbKO AN U3MeNbYeHUs Unu nepe-
MeLlnBaHUSA NpoaykTos. [1prubop He roanTcsa Ana NpuroToBrieHns
KapToenbHOro nope (Mnu niope 13 NPoayKToB aHaNorMyHon
KOHCcUCTeHuuKn). Ero 3anpewaeTcs ncnonb3oBaTb A5 nepepaboTkm
Apyrux npegmMmeTtoB unu BewecTts. Npnbop paspeltaeTca UCnonb3o-
BaTb TOSIbKO C OPUTMHANbHLIMW YacTAMMU U NPUHALEXHOCTSMW.

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMbOp Ha ropavmMe NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha anekTponnuTy, unn sBbnunan Hux. CtakaH bnengepa
He NpUrogeH Ana UCNoSib30BaHNA B MUKPOBOSTHOBOW Neyun. OToT
Npnbop MOryT MCNONb30BaTb NULA C OrPpaHUYEeHHbIMU hrsnde-
CKMMW, CEHCOPHBLIMWU NI YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM UMK He
UMEIOLLIMMU JOCTATOYHOIO OMbiTa UM 3HAHUIW, eCN OHU HaxoaAaTcs
no4 NPUCMOTPOM UMK NPOLLSIM COOTBETCTBYIOLLIMA MHCTPYKTaX OTHO-
cutenbHO 6e30nacHoOro Nofb3oBaHus NPMOOPOM U YACHUNN ONs
cebsi, Kakyto onacHocTb HeceT B cebe npmnbop. [leTen Henb3sa nogny-
cKaTb K NPUBOopPY W LWHYPY NUTaHUS, UM HESb3s NoNb30BaTbCA Npu-
oopom. [leTam Henb3s urpatb ¢ npubopom. NpomnsBoanTb OYUCTKY K
TexobcnyxmBaHue AeTSM He paspeLlaeTcs.

YkazaHus no 6e3onacHoOCTHU

A MpeanynpexaeHue!

OnacHOCTb NopaXXeHUs1 TOKOM U Bo3ropaHus!
Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHMI NMPU KOMHATHON
Temneparype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpS.
Mpnbop MOXHO NOAKMYATh TOMBKO K ANEKTPOCETN NePEMEHHOI0O
TOKa Yepe3 YCTaHOBMEHHYH COrMacHO NpeanmMcaHusiM po3eTky C
3azemneHnem. YoegmTechb, YTO cMcTteMa 3a3eMSieHmsa B JOMaLLHen
9NEeKTPONPOBOAKE YCTAHOBIEHA COrMacHO NpeanMCcaHnsMm.
Mpw nogkntodeHnn npudopa n ero akcnnyaTtaumm cobnogante
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA 3aBOACKOM Tabnuyke.
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ru YkasaHusi no 6esonacHocTu

lMonb3oBaTbCca NPUBOPOM LOMYCKAETCs TOSNIbKO NpU OTCYTCTBUM
nospexaeHun kabensa n npudopa. PemMoHT npubopa (Hanp., 3ameHy
NoBpEXAEHHOIO CETEBOrO Kaberns) paspeLlaeTcs Npon3sBoanTb 13
coobpaxeHui 6e30nacHOCTM TONBbKO HaLlen CepBUCHON criyxbe.
Hun B kOem cnyyae He paspeluaeTcs nogknyaTb Npnbop K Tanmepy
UM AUCTaHUMOHHO YNpaBnisieMon WTencenbHON po3eTKe U BKIO-
yaTb ero Yyepes HuX. Bcerga cnegurte 3a npnbopom BO Bpems
akcnnyatauun! PekomeHayeTcs HM B KOEM Crlydae He OCTaBIATb
Npubop BKIOYEHHbLIM A0SbLUE, YeM 3TO HeobxoauMo Ans nepepa-
0oTKkn npoaykToB. CeTeBon Kabenb He JOMKEH conpukacaTbCs C
rOpAYMMK HacTAMU UIN NMPOXOANTL Yepes OCTpble rpaHn. Hu B Koem
crnyyae He norpy»aTb OCHOBHOW OriOK B BO4Y U HE MbITb B MOCY40-
MO€eYHON MalumHe. He ncnonb3oBatb NPMOOP MOKPLIMU pyKaMn 1 He
Aasatb eMy paboTaTb BXOSIOCTYIO.
He norpyxatb npubop B nepepabatbiBaeMbii MPOAYKT BbllLEe MecTa
COeaNHEeHNs HOXKKM BrieHaepa ¢ OCHOBHbIM Br1IOKOM.
[Mocne kaxgoro NPUMEHEHUs, NpU OTCYTCTBUX NPUCMOTpPA, nepesq,
cbopkon, pa3bopKkor UM O4YUCTKON, a TaKkKe B Criydae HemcrnpaBHO-
CTn 0bA3aTenbHO OTCOeaAnHUTE NPUBOP OT CETU.
A MpeaynpexaeHue!

OnacHocTb TpaBMuUpoBaHusi!
CobntogaTtb OCTOPOXHOCTb NMpu 06paLLEHNN C OCTPLIMU PEXYLLIMMMN
HOXaMW, a TakKe BO BpPeMSI OMOPOXHEHNS YaLlu U MPU YUCTKE.
Cpasy nocne nonb3oBaHust NPUbopomM NnogoXxaaTb, Noka He
npekpaTUTCsa BpalleHne Hoxa Ha HOXke bnenaepa. MNepen 3ameHom
NPUHaLNEXHOCTEN NN KOMMNEKTYIOLWNX 3NEMEHTOB, ABXKYLLMXCS
BO BpeMsi paboTbl, MPMOOP HYXXHO BbLIKKOYUTL U OTCOEANHUTL OT
ceTu. MNprMHaanNexHoCTb MOXHO yCTaHaBnMBaTb U CHUMATb TOSNbKO
rnocrne octaHoBKM nNpubopa. Hn B koem crnyyae He npukacaTbCs K
HOXY Ha HOXKe brneHaepa. Kateropnyecku 3anpeLleHo ounLaThb
HOX Ha HOXKe BrieHaepa ronbiMmn pykamu. Micnonb3ynte LWeTky.
/\ MpepynpexaeHune!

OnacHocTb ownapuBaHusa!
Cobntogarite OCTOPOXHOCTL Npy NepepaboTke ropsaYnx NpoOAyKTOB.
Mpun nepepaboTke BO3MOXHbI OpbI3ry ropayero npoaykra. Hu B
KOeM criydae He CTaBUTb HOXKY BrieHaepa Ha ropsyme noBepxXHOCTU
N He NCNonb3oBaTh A5 NnepepaboTkM O4YeHb rOpsYNX NPOAYKTOB.
Mepen nepepaboTkon GrieHAEPOM KUNALWMX NPOAYKTOB AaTb UM
oCTbITb MUHUMYM A0 80 °C. NMpn ncnonb3oBaHUM NOrPYXHOro GnexH-
Aepa B KacTprornie BHavane CHAMUTE KacTPHOSo C KOH(OPKN.
A MpeanynpexaeHue!

OnacHocTb yayweHus!
He paspeluanTte getam nrpatb C ynakoBOYHbIM MaTepmuariom.
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KomMnnekTHbIN 0630p
OTKpoWiTe CTpaHu Ll C PUCYHKaMW.

=> PucyHok I}
1 OcHoBHoOMI 6nok
2 CeTeBoW kKabenb
3 KHonka BknroyeHusA
MorpyxHow bnengep octaertcs
BKITFOYEHHbBIM [0 TeX Mop, noka Haxara
KHOMKa BKoveHus (a nnu b).
a HopmanbHas ckopocTb
b Typ6o-ckopocTb
Typ60-CKOPOCTb MCMONb3yeTcs AN
YHMBEpPCarnbHOro n3menbunTens
(ecnn BXogWT B KOMMIEKT MOCTaBKM).
4 KHonKu pa3GrnokupoBKu
[ns cHATUS HOXKM BneHaepa HaxaTb
Ha o6e KHOMKN pa3brnoknMpoBKn
OOHOBPEMEHHO.
5 Hoxka 6neHpgepa
YcTaHoBUTb 1 3adhmkcmpoBaTth
NnacTMaccoBYH UMK METaNMNYECKYHO
(B 3aBMCMMOCTM OT MOAenun)
HOXKY BneHaepa.
Hox Ha HoxKke GneHaepa
CrakaH 6neHgepa
Mcnonb3oBaHne cTakaHa brneHgepa
npensaTCcTBYeT pa3bpbi3rMBaHunio
nepepabaTbiBaeMbIx NPOAYKTOB.

~N O

OrnaBneHuve ru

B 3aBucumocTn ot moaenu
8 Kpbiwka
[ns xpaHeHus nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB YCTAHOBUTb KPbILLKY Ha
cTakaH bneHgepa.
9 BeHuuk gnsa B3bMBaHUA C pegyKTOpPOM
10 TonkylwiKa c peayKTOpoMm
11 YHuBepcanbHbI U3MeNbLYUTENb
C KPbILLIKOM

YHUBepcanbHbIN U3MensinTens obecneymnt
Bam ucnonb3oBaHe MakcMmanbHOM MOLL-
HocTu npubopa. Ecnu B KOMNEKT NOCTaBKU
He BXOAUT YHUBEpCanbHbI U3MeNbYnTensb,
TO €ro MOXHO 3aKa3aTb Yepe3 CePBUCHYHO
cnyx0y (Ne ans 3akasa 657247).

AkcnnyaTtaums

Mpnbop npurogeH AN cMeLInBaH1A
MaroHe30B, COyCOB, KOKTENMEN, AETCKOro
nuTaHus, BapeHbIX (PYKTOB 1 OBOLLIEN.
[Insi npuroToBneHns cynos-ntope.

[ns namensyieHus / pybku coipbix
NpPOAYKTOB (penyaToro fyka, YecHoka,
Tpas, ...) UCNOMb30BaTb YHMBEPCArbHbINA
na3meneinTens!

[nga paboTbl pekoMeHayeTCsl UCNONb30BaThb
cTakaH bneHaepa, BXOASALMIA B KOMMNEKT
noctaBkn. MOXXHO Nonb30BaTbCs, 04HAKO,

1 ApYrMMn NogxoAsaLLnMmM eMKOCTAMMU.

BHumaHue!

[HO ncnonb3yemow eMKOCTU OOMKHO ObITb

©e3 BbINYKNOCTEN 1 BbICTYMOB.

m [lepen nepBbIM UCMONb30BaAHUEM
O4YMCTUTb BCE YacTu npubopa.

= PucyHok &

m  [lonHOCTLIO pa3MoTaTh CETEBO kaberb.

m  YCTaHOBUTb HOXKY GrieHaepa Ha
OCHOBHOW 6ok 1 3adukerposarts ee.

m  BcTaBuTb LWTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.

m  3arpysuTb NpogykThl B CTakaH bneHaepa
Wnu OPYryto BbICOKYH EMKOCTb.

MorpyxHow 6neHaep pyHKUMOHMPYET

nyywe, ecnv nepepabaTbiBaemble Npo-

OYKTbl HAXOOATCS B XKUAKOCTU.

m  Kpenko yaepxuBaTb MNOrpyxHom
OneHgep v cTakaH.
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ru Ounctka

m  BknounTb norpyxHow 6neHgep Haxa-
TUEM Ha HYXXHYIO KHOMKY BKITIO4EHMNS
(HopmanbHas / Typ60o-ckopoCTb).

B uenom, Typ60-ckopoCcTb pekomeHayeTcs

ans nepepaboTky Gonee TBepAbIX

npoaykToB. [Ins xuakocten n npu
nepepaboTke ropsyunx NpoayKkToB
1cnonb3oBaTb HOPManbHYH CKOPOCTb.

Mpw BKMOYEHUN NOTPY>KHOW BrieHaep
JepxaTb crnerka HaknoHeHHbIM, YToObI
n3bexaTtb ero «npucacbiBaHUsi» KO OHY
cTakaHa 6neHgepa. MNorpyxHon bneHaep
OCTaeTCs BKIIOYEHHbIM, MOKa HaxaTa
KHOMKa BKIOYEHWS.

Bo n3bexaHue pasbpbi3rvBaHns

nepepabaTbiBaeMbIx MPOAYKTOB KHOMKY

BKIMHOYEHUSI HAXXUMaTb TOMbKO Mocne Toro,

Kak Hoxka brieHpepa GyaeT norpyxeHa B

nepepabaTbiBaemble NPOAYKTHI.

Bceraa Bbikntoyatb Nnpubop nepen ero

n3BreyYeHnem 13 nepepaboTaHHbIX

NPOAYKTOB.

m [locne nepepaboTku OTNYCTUTb KHOMKY
BKIHOYEHUSI.

Mo okoH4YaHuu paboTbl

m  VI3Bneyb LWTENCENbHY BUMKY 13
PO3ETKM.

m HaxaTb Ha KHOMKM pa3brokMpoBKM 1
CHSITb HOXKY BrieHziepa ¢ OCHOBHOMO
oroka.

OuyumcTtka

Mocne Kaxgoro NpUMeHeHUs Npubop
JOMKeEH GbiTb TLWATENbHO OYMLLEH.

/\ OnacHocTh nopaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM

Hu B koeM cnyyae He norpyxanTe

OCHOBHOW OIoK B XXNOKOCTU U HE MOWTE

ero B nocygomoedHon mawuvHe. Nepen

Hayarnom OYMCTKMN U3BMEYb LUTENCENbHYHO

BUIKY 13 po3eTku! He nonb3yinrtech

napooymcTuTenem!

BHumaHwue!

MoBepxHOCTb NpMbopa MOXeET ObITb NoBpe-

xaeHa. He ncnonssosatb abpasvBHble

yncTALWMe cpeacTBaa.
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PekomeHpgauus. [pn nepepaboTke,
HanpvMep, KPaCHOKOYaHHOW KanycThbl 1
MOPKOBM Ha NNacTMaccoBbIX AeTansx
NOSIBNSAETCS LBETHOW HamMeT, KOTopbIl
MOXHO yAanuTb C MOMOLLbI HECKOMbKMX
Kanenb pacTUTENbHOro Macna.

m  /13Bneyb WTENncenbHy BUNKY U3
po3seTku!

m [lpoTepeTb OCHOBHOM GIOK BMaXXHOW
MaTtepvein, a 3aTeM BbITEPETb HACYXO.

m CrakaH brneHgepa MOXHO MbITb B
NOCYAOMOEYHOW MaLLMVHE.

m  BbiMbITb HOXKY OneHgepa B
NOCYA,OMOEYHOW MaLLUHE Unu ¢
NMOMOLLbIO LLIETKN MO NPOTOYHOW BOLOWA.

m  Hoxky GneHgepa nocTaBuTh CyLLIUTLCS
B BEPTMKANbHOM MOMOXEHUN (HOXOM
BBEpPX), YTOObI NPOHMKLLAs BHYTPb BoAa
MOrfa BbITEYb.

PeuenTtbl n coBeTbl

MawnoHes

— 1 anuo (kenTok n 6enok)

— 1 cT. n. ropuunubl

— 1 CT. N. IMMOHHOIO COKa Unu ykcyca

— 200-250 mn pactutenbHoro macna

— cofb, NepeLy, no BKycy

Bce vHrpeaneHTbl AOMmKHbI UMETb

OOVHaKoBYO TemnepaTtypy!

m  3arpysuTb MHIPeOUEHTbI B CTaKaH.

m  YCTaHOBUTb MOrpyHow GneHaep Ha gHO
CTakaHa 1 nepeMelLnBaThb UHIPEeaNEHTHI
(Ha Typ60-cKopoCTH), NOKa CMECh He
npeBpaTnTCs B 3MYMbCHIO.

m  MegneHHo NogHMMaTh BKIHOYEHHbIN
6neHaep 4O NOBEPXHOCTU CMECU n
CHOBa OnyckaTb ero o Tex nop, noka
ManoHe3 He GyaeT roTos.

Coser. o 3TOMY peuenTy MOXXHO Takxe
NPUroToBUTb ManoHEe3 Ha OAHMUX KenTKax.
Ho B aTom cny4yae ncnonb3dyetcd nuilb
Nos10BUHA yYKa3aHHOro Konnyectea
pacTuTenbHOro macna.



OBoLwHoM cyn

— 300 r kapTohens

— 200 r mopkoBu

— 1 HebonbLLON KyCcOK cenbaepes

— 2 nomugopa

— 1 nykoBuua

— 50 r cnuBoYHOro macna

— 2 nBoapl

— conb, NepeL, no BKycy

m  OuncTUTbL NOMUAOPLI OT KOXYPbI 1
CEMSIH.

m HapesaTtb ounLLeHHbIE U BbIMbITbIE

OBOLLM Ha KYCOYKM W MOTYLUNTb B

pacTonyIieHHOM CIIMBOYHOM Macre.

[o6aBunTb BOgy 1 NOCONUTb.

Baputb B TeueHune 20-25 MuH.

CHSITb KACTPIOMIO C MAUTHI.

C nomoupbto GneHaepa [oBecTu

cyn B KacTptone Ao nopeobpasHoro

COCTOSIHUS.

m [lpunpaBuTb COMbIO 1 NEepLEM.

TecTo Ha (hpaHUy3CKMe BNMHYNKN

— 250 mn monoka

— 1 qanuo

— 100 r mykm

— 251 pacTonneHHoro 1 oxnaxaeHHoro
CNMBOYHOIO Macna

m  3arpysuTtb BCE MHIPEAUEHTLI B
yKasaHHOWN nocrefoBaTeNbHOCTU B
cTakaH 1 B3buBaTb bneHgepom 4o
nony4yeHns ogHOPOOHOro TecTta.

MonoyHble KOKTennum

— 1 cTakaH monoka

— 6 6onblumx srog kny6Hukn unu 10 aroa
mManuHbl unun 1 6aHaH (Hapesatb
Jornbkamu)

m  3arpysuTb MHIPeaNEHTHl B CTakaH U
B30UTb C nomoLLbio brieHaepa.

m [lo XenaHuo MOXHO [06aBUTL caxap.

CoBeT. [ns NpuUrotoBrneHnss MOrio4YHOro
KokTenns 4obaBuTb LapUK MOPOXXEHOTO
UM NCMOnb30BaTb OYEHb XONOAHOE
MOJIOKO.

YTunusauus ru

YTunusauumsa

YTnnuaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
E BaHMeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPONENn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYHECKUX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONpPeaeNnstoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna BO3BpaTa 1 yTunnsauum ctapbix
npubopoB.. MHdopmaLmio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUNM3auum
Bbl MOXETE NONy4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOrO

obcnyxuBaHus

MonyuynTb NcHepnbiBatoLLYy NHGOPMaLNIO
06 yCcrnoBusiX rapaHTUNHOrO 06CyXK-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LiEHTpE, Unn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NPOM3BOAUTENS
00O «BCX BbiToBbIE MPUBOPLI», NN

B COMPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTALMUN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHME N3MEHEHWI.
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MHdopmauma o 66ITOBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOSieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMu ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOA4aTENbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuus: COKOBbLRKUMArK1, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOtheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKumMmn NOCTOsIHHO 06HOBNSIETCA. TeXHUYECkne XapakTepucTUKM NpOfyKUMK, B TOM YMCHe 3HEpProadhtheKTUBHOCTH, NOCTOSIHHO CoBEp-
weHcTByloTCA. MPoAYyKUMS perynsapHO NPOXoaUT 0Bs3aTenbHyI0 NpoLieaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBISA COMMAcHO AeNCTBYIOLEMY 3akoHoaaTeNnbCTBY. MHthopmauuio o
peKBU3NTaX aKTyasnbHbIX CEPTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALIMIO O KIacce 1 xapakTepucTukax SHeproatdeKTUBHOCTU NPoayK-
Unm, MHchopMaLMio 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OpraHM3aLum, BbIMOMHSIOWEN (YHKLUMM MHOCTPAHHOIO U3rOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM
Poccuiickoin ®enepaumn OO0 «BECX Beitosble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.
Komnanua OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515, CankT-MeTtepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 ocylLecTBNSET CBOK AEATENbHOCTb MO MOATBEPXAEHUI0 COOTBETCTBUS NPOAYKLUMM OT UMEHW NPOMU3BOANTENS Ha
©[IMHOI TAMOXEHHOM TEPPUTOPUN TaMOXEHHOTO COl03a B COOTBETCTBIM C AEHCTBYIOLLMMI TEXHUYECKUMI PErNaMeHTami, B KaYECTBE YNOIHOMOYEHHOrO MarotoBuTenem
nmua, a Takke BbiNonHaeT TpeboBaHus, npeaycMoTpeHHble 3akoHom P® Ne184-®3 «O TexHWYeckoM perynupoBaHumy» Ans nuua, BbIMONHAOLEro (yHKUUM MHOCTPaHHOro
W3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoii Penepauni.
Wmnoptepom B Poccuiickyto defepaumio npoaykumm, ceptTudnLmMpoBaHHON B kKayecTBe cepuiiHo npoussoanmoit, saensietcss OO0 «BCX Bbitoble MpuGopbi», 198515,
CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nuTt. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, a.15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHu3alpeii, ykasblBaemoi Ha NpoayKUMM B Lensix WaeHTMMKaLmui NpoayKLMM 1 OCYLIECTBASIOLEN NepBUYHOE PasMeLeHne NPoayKLMKU Ha peiHke EBponeickoro
cotosa, sBnisietcst Pobept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,
Germany).
K)pIA/:lIA"IeCKVIM nvyom (VIGI'OTOEVITeﬂeM), OCYyLLEeCTBNALWNM OT CBOEro UMEHU U3rotoBreHne NpoayKuun n OTBETCTBEHHbLIM 32 ee COOTBETCTBUE TpeGOBaHVIﬂM NPUMEHUMbIX
TeXHUYeCKnx pernameHToB TamoXeHHOro cotosa, sensietcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
IMpy nepeBoake, Norpyske, pasrpyske 1 XpaHeHNM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOLCTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHBIX B MHCTPYKUMW MO SKCMIyaTaLum, creaytoLummm Tpe6o-
BaHUAMMU:
+ 3anpewyaeTcs nofBepraTb NPOAYKUMIO CYILECTBEHHBIM MEXaHUIYECKM Harpykam, KOTOpble MOTYT MPMBECTU K NOBPEXAEHMIO MPOAYKLMM /UM HapyLIeHnio ee yna-
KOBKM;

* HeobXxoaMMo u3beraThb nonagaHns Ha ynakoeky NpoAyKLMY BOAb! U APYIUX KUIKOCTENA.
lMepes nepeBo3Koil N Nepesadeil Ha xpaHeHue BbIBLUEN B AKCMNyaTaLuy NPOAYKLMY MpY OTPULIATENLHON TeMnepaType HeoBXxoAnMo YGeanTLCS B OTCYTCTBUM B MPO-
[yKuum Bogbl.
Mpoaykuus npeaHasHayeHa k MCNonb30BaHMIo B YCNIOBUSX TeMnepaTypbi Bbille 0°C 1 0THOCUTENLHON BNaXHOCTY, He npesbilatoLlein 93%.
Mepea Havanom akcnnyatauuy NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPEMs HaXoAMBLUENCS NMoa BO3AENCTBNEM OTPULATENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BblEpXaTk €e B yCro-
BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPbI HECKOBKO Hacos.
MpaBuna peanuaaunm NpoyKUMM ONpeaensioTcs NPeANPUATUSAMIA PO3HUYHONM TOPrOBIM B COOTBETCTBUN C TpeBGOBaHNSIMU [1E/CTBYIOLLErO 3aKOHOATENbCTRA.
Yka3aHusi N0 YTUNM3aLMm NPoayKLUMUM COAEPXKATCS B UHCTPYKLMM NO SKCTIyaTaLui U MOTYT BbiTb YTOYHEHBI Y MyHULIMNANHBIX OPraHOB UCMOMHUTENLHON BNACTU.
[ins NpoAyKuuK, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHWE CPoKa AeCTBUS cepTUdukaTa CoOTBETCTBISA, 3TOT CepTUdMKaT AeCTBUTENEH NP ee NOCTaBke, Npofaxe 1
MCMONb30BaHUK (NPUMEHEHUN) B TeYEeHUe cpoka CryxBbl, YCTAHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeit 18 3akoHa P® o 3awumte npas notpebutenei. Cpok cnyx6bl Ha
NpOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS UITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBUCHOM OBCHYXUBAHMNY .
Mpoaykumsi MoxeT BbITb MAEHTUULMPOBaHa No MoaenbHoMY 06o3HaveHuto (none «E-Nr.»), anpoGauuorHomy Tuny (none «Typey) n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha MPOAYKLWI0, YNaKOBKY U (M) COAEPXaLLNXCS B CONPOBOANTENBHON [1OKyMEHTaLMN.
B cocTas aKcnnyaTaLnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLAM, MOTYT BXOAUTE HACTOSLIAs MHChOPMALMS, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo
aKennyaTaumu, MHchopmaLms 06 YCroBUAX rapaHTUITHOTO 1 CEPBICHOTO 0BCYXMBaHUS.
MapkvpoBaHue NPoyKLMM OCYLLIECTBISETCS M3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npnuGopa, Ha yNakoBOYHOI STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke
MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CNIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLMMI AOCTYNHOE U HArMSHOE NPeACTaBrneHne MHAOPMaLK O NPUBOPE B MECTaX MPOAaX.

Mpoaykuunsi, KoTopas npolna npoueaypy NOATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COMMacHo TpeGoBaHusM TexHudecknx PernameHTo TamoxeHHoro Cotosa,

MapK1PYETCs €AMHbIM 3HAaKOM OBpaLLIEHNs NPOAYKLINM Ha PbIHKE FOCY1ApCTB — UneHoB TaMOXeHHOro Colo3a.
Mpoaykunst COOTBETCTBYET CIEAYIOLIMM TEXHUYECKUM perniameHTam TaMOXEHHOTO coto3a:
« TP TC 020/2011 3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUHECKUX CPEACTB
+ TP TC 004/2011 O 6e30NacHOCT¥ HU3KOBONLTHOTO 0GOPYAOBaHUS
OKennyaTaLMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCA Ha PYCCKOM 5i3blke. SKCMIyaTaLMoHHbIE JOKYMEHThI Ha FOCYAapCTBEHHbIX S3blkaX FOCYAapCTB — YeHoB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, MPU HAMMuMN COOTBETCTBYIOLINX TPEGOBAHMI B 3aKOHOATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MTL Y TOPTYIOLLEN OpraHn3a-
UNM-pesnaeHTa CoOTBETCTBYIOLLEND rOCyAapcTaa — UneHa TaMOXeHHOro Cok3a.
WHbopmauus o KoMmnnekTauuv npoayKuuy NpefcTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoOXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnatHomn «ropsyeil nuHuu» (800) 200-2961, a
TaKke AOCTYMNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoanTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete MGX, Kapn-Bepu-LLiTp. 34, 81739 MiokxeH, fepmanys, B BCX MEX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MiokxeH, Mepmanis.

" AnpoGaLmMoHHbIi Ceptudukar cootreTcTBMA CrpaHa-

oAent ™n nu3rotoBuTenb
PerncrpaumoHHbIil Homep JHara Bblaaun OevicTeyeT go

CokoBbDKMManku

ICP3000 CNZP3 C-DE.AA .69026 7.04.20 16.04.20. CnoseHus
ES25A0 CNCJ03 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES25C0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 nTal
ES25G0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES350 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES400! CNCJ04 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES401 CNCJ05 A 7.02.2014 26.02.20 nTal

Peskun

IAS4201 CNAS11ST1 .2014 .20 ypums
AS4601 CNASTIEV1 .2014 .20 ypuust
AS6200! CNAS12 .2014 .20 ypuma
AS9101 AS9ST .2014 .20 ypums
WMKBephI enbuynTen
FQ3010 [o] 4 CnoseHust
FQ3020 Cl 4 CnoseHust
MFQ3520 Cl 014 Cnosenust
FQ3555 C 4 Crosenust
FQ36300D Cl 4 CnoseHus
FQ36300! Cli 4 Cnosexus
FQ36300Y Cl 4 C
FQ3644( C 4 Crosetust
FQ3646( C 4 Crnosenus
FQ36480 Cl 4 CroBenvs
FQ36GOLD Cl 4 Crosenvs
FQ4020 C 4 Cnosenvs




Mogens AnpoGaLMOHHbIN CepTudukar cooTBeTCTBUSA Crpama-
™n PerucTpaumoHHbIi Homep [Mlata Bbigaun DeitcTayeT Ao u3rotosuTent
MKcepb! enpunTen
FQ40301 CNHR22 C-DE.A#146.B.63982 4 .20 CnoseHus
FQ40302 CNHR22 C. A146.B.63982 4 .20 CnoseHvsi
FQ40303 CNHR22 C- A 3982 4 .06.20 Crnosenva
FQ4070 CNHR22 C- A 3982 4 .06.20 Cnosenus
FQ4080 CNHR22 C A 3982 2014 .06.20 CnoseHus
B21POR CNSM10 C A .20 22.06.202 nTa
B21P1W CNSM10 C- A 7 .20 22.06.202( vTal
B42G0B CNS C 7 7 23.06.21 22.06.2021 Tl
B42G1B CNS C. A 7 .20 22.06.202 uTa
B43G2B CNSI C-DE.AA 7 .20 22.06.202 mral
B64G3M CNSI C-DE.AA46.B.7 .06.20 22.06.202( mral
B65GOM CNSI C- 7146.B.7( .06.20 0: mral
A CNCM13ST1 C. A .61496 .01.20 .01.20 CnoseHus
R15A CNCM13ST2 C A 61496 7.01.2014 .20 CrnoseHvsa
SM64035 CNHR24 C- A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM64120 CNHR24 C. A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM64155RU CNHR24 C A 62888 2014 .20 CnoseHua
SM66020 CNHR25 C-DE.AA 62888 2014 .20 Crnosenusa
SM66050RU CNHR25 C A 62888 2014 .20 CnoseHus
ISM6E6 CNHR25 C A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM66110D CNHR25 C A 62888 2014 .20 CrnoseHva
SM66110I CNHR25 C A 62888 2014 .20 CnoseHuns
SM66110Y CNHR25 C- A 62888 2014 20 noBeHUs
SM66 CNHR25 C A 62888 2014 20 Cnosenus
SM66150RU CNHR25 C-DE.AA 62888 2014 .20 Cnosenns
SM66 CNHR25 C-DE.AA 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67140RU CNHR26 C- A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67150RU CNHR26 C A 62888 2014 .20 Cnosenvs
SM67160RU CNHR26 A 62888 2014 .20 Cnosenuns
SM67165RU CNHR26 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67166 CNHR26 A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM67190 CNHR26FP A 65723 2014 .20 Cnosenunsa
SM671X0 CNHR26FP A 65723 2014 7.09.20 CnoseHuns
SM671X1 CNHR26FP A 65723 2014 7.09.20 CnoseHuns
SM67SPORT CNHR26 A 62888 2014 20 CnoseHus
SM6B100 CNHR A 62888 2014 .20 Cnosenunsa
SM6B 15! CNHR A 62888 2014 .20 Cnosenust
SM6B25! CNHR A 62888 2014 .20 CnoseHnus
SMEB30! CNHR A 62888 2014 .20 CnoseHus
SM6B70! CNHR 146.B.62888 .03.2014 .03.20 CrnoseHvsa
SM87 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 Cnosenust
SM8714 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 CnoseHus
SM8714 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 Cnosenust
SM871 CNHR28 A46.B.59536 .08.20 .08.20 Cnosenuns
SM87165 CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 CnoseHus
SM87 18! CNHR28 A .59536 .08.20 .08.20 CnoseHus
SM8819 CNHR29 A .59536 .08.20 .08.20 Cnosenunsa
SM881X CNHR29 A .59536 .08.20 .08.20 Crnosenust
SM881X: CNHR29 A 59536 08.20 .08.20 CnoseHus
XOHHble 7
CM3100W CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202( Cnosenus
CM3110W CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 CnoseHust
CM3200W CNCI 7146.B.6963 26.05.20 25.05.202( CnoseHnus
CM3201B CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 Cnosenus
CM3401M CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 Crnosenvsa
CM3501M CNCI A46.B.6963 26.05.20 25.05.202 Cnosexus
CM4000 CNCM2 A146.B.6077 26.11.. 25.11.: CnoseHusi
CM4100 CNCM20 A46.B.6077 26.11.. 25.11.. Cnosenva
CM4250 CNCM21 A46.B.6077 26.11.. 25.11.. Cnosennsa
CM62020 CNCI 7146.B.6077 26.11.. 25.11.! CnoseHuns
CM64051 CNCI A46.B.6077 26.11.. 25.11.. Cnosexus
ICM64085 CNCI A46.B.6077 26.11.. 25.11.. Cnosenva
CM68840 CNCI A46.B.6077 26.11.. 25.11.. CnoseHuns
CM68885 CNCI A146.B.6077 26.11.. 25.11.! CnoseHns
UM4406 CNUMS5S A . 26.11.. 25.11.] CnoseHus
UM4657 CNUMSS 26.11.: 25.11.. Cnosenusa
UM4855 CNUM5S 26.11. 25.11. Cnoserua
UM4880 Ci 5S 26.11.. 25.11.. CnoseHuns
U 131 CNUM5( 26.11.. 25.11.. CrnoseHusi
UM54020 CNU 26.11.: 25.11.: CroseHus
UM54240 CNU 26.11. 25.11. CnoseHuns
UM54620 CNU 26.11.. 25.11.. CroseHus
UM54720 CNU 26.11.. 25.11.. CnoseHus
UM54920 CNU 26.11. 25.11. CnoseHuns
UM54D00 CNU 26.11.; 25.11.; CrioBeHust
UM54I0f CNU 26.11.. 25.11.. CnoseHus
UM54Y00 CNU 26.11.. 25.11.. CnoseHus
UM56540 CNU 26.11. 25.11. CnoseHns
UM57830 CNU 26.11.. 25.11.. CrioBeHust
UM57860 CNU 26.11.. 25.11.. CnoseHus
UM58225 CNU 26.11.. 25.11.. Cnosenus
UM58243 CNU 26.11. 25.11. CnoseHns
UM58244 CNU 26.11.. 25.11.. Crosenvs
UM58252RU CNU 26.11.. 25.11.. CnoseHus
UM59M55 CNU 26.11.: 25.11.; Cnosenva
UMXL20C CNU 26.11. 25.11. CnoseHuns
UMXL40G CNUM70 26.11.. 25.11.. CnoseHus
ochemonku
KM6003 I KM13 I [ 14.02.2014 [ 13.02.2019 [ Crnosenva
KM6000 [ KM13 [ [ 14.02.2014 [ 13.02.2019 [ Cnosenua
sicopy6kn
FW3520G Cl 5 .202 Monbwa
FW3520W Cl 5 .202( Monbla
FW3540W Cl 5 .202( Monblwa
FW3630A Cl .202( Monblwa
FW36301 Cl .202 Monbwa
FW3640A CNF! .202( Monbla
FW3850B Cl 2 Monba
FW45020 Cl nral
FW45120 Cl Tal
FW660: [¢] Tal
FW6744 Cl uTal
FW6760( Cl nTa
FW6864( Cl vTal
FW68660 Cl 0 0 mral
FW68680 Ci 0 0 nral

FB5128 12/2015
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
dandall g et 21t

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |
1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdr,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building, 5th floor
1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _y s {5
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kotrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotiebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotiebict
Pekaiska 10b

155 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR  France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:
0092 690 010 SRR
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

(0892 600 005 SRR

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAfvio TNAépwvo: 181 82
(AoTikn Xpéwon)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and Accessories

Tel.: 01450 2655*
Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.
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IL  Israel, PR 2"
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTT
BSH Household Appliances
Mfg. Pvt. Ltd. Arena House, Main Bldg,
2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
*Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice. It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 070 520; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. Lycesa 98

2012 KnwvHes

Ten./ dpake: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv



NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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RU Russia, Poccusa

OO0 “BCX bbiToBast TexHuka”
CepBsyic OT nNpon3soanTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
L sead) 4 ped) ASLacl/

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043

mailto:kunnumalsp@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, N

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizaéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici tcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &7&
AR BB RO R R
&AL REFR,

A AERER

BSH Home Appliances Private Limited
AdET MR N FH805R 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX Mob6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001057008 970302









